MMELLERJE
RANCAISE
J\G — —

o Union de la sommellerie francaise Sud-ouest Occitanie

DEROULEMENT DU CONCOURS

Le dimanche soir rendez-vous a 18h00 sur le lieu d’hébergement : installation puis diner en
commun. Hébergement pris en charge par les organisateurs pour les candidats et accompagnateurs
les plus éloignés (plus de 100 kms). Une présentation du bassin de production Sud-ouest avec
dégustation des vins participants au concours sera faite aux professionnels.

PROGRAMME DE LA JOURNEE :

8h00 Accueil des arrivants le matin a la salle des fétes de Gaillac :
Cafes, croissants, jus de fruits

9h00 Eliminatoires : épreuve écrite comprenant
- une dégustation a I’aveugle (40 min)
- un questionnaire (40 min)

10h00 Correction des écrits et des dégustations par le jury
11h00 Finale cadets : 2 candidats
12h45 Repas des candidats

Déjeuner jury UDSF, presse et autres invites

14 h30 Proclamation des résultats des éliminatoires
- Désignation des finalistes (3 éleves sommeliers + 2 professionnels)
- Mise en loge isolée
- Remise des récompenses aux catégories n’accédant pas aux finales

15h00 Finales éléves sommeliers puis professionnels : épreuves pratiques et orales

18h00 Proclamation des résultats, classement des finalistes, remise des prix :
- Trophée du meilleur sommelier (catégorie professionnels),
- Challenge du meilleur éleve sommelier,
- Coupe du meilleur cadet,
- Trophée meilleure dégustation 1 vin et 2 vins,
- Prix Albert Roy : meilleur écrit,
- Trophée Guy Blandin : meilleure équipe eléves sommeliers,
- Coupe Inter Lycee IVSO : meilleure équipe cadets.

Cocktail de fin de manifestation

Tous les participants recevront un cadeau préparé par les organisateurs.



