Pour le
stationnement,
un grand
parking de 180
places est mis
gracieusement d
votre
disposition.

A midi un repas
sera organisé au
restaurant
de ['Hotel avec
les vins des
vignerons en
libre service.

(Lunch express,
suggestion du
chef, café
gourmand ¢l eau
minérale a 23€)
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En association avec la maison Pion Le Meilleur du vin et avec le concours de l'ASNCAP, est heureux de

vous convier au Salon qui aura lieu a l'hotel

Novotel Cannes Montfleu
lundi16 Février de 10hoo a 17hoo.

25 avenue Beauséjour

A cette occasion les domaines présents seront ravis de vous présenter leur production et de partager avec

Domaine Beauregard-Mirouze Languedoc
Domaine Les Aurelles Languedoc
Chéteau Hostens-Picant Bordeaux
Siaurac & Co Bordeaux

Domaine Rémi Niero Rhéne
Domaine de Rémiziéres Rhone
Domaine de La Barroche Rhéne
Domaine Saint-Préfert Rhone
Domaine de Beauregard Bourgogne
Domaine Antonin Guyon Bourgogne
Domaine Sylvain Loichet Bourgogne

Domaine Henri et Gilles Buisson Bourgogne

Domaine Lucien Boillot Bourgogne

vous une dégustation de leurs vins.

Invitation

Domaine Pierre Amiot Bourgogne
Chateau de la Maltroye Bourgogne
Maison Camille Giroud Bourgogne
Domaine Sébastien Magnien Bourgogne
Domaine Manoir du Carra Beaujolais
Domaine Marcel Deiss Alsace

Valade & Transandine Vins étrangers
Domaine Colterenzio Italie

Bodegas Toro Albala Espagne
Domaine Jonathan Pabiot Loire
Domaine Claude Riffault Loire
Domaine de Belliviere Loire
Domaine Jean Teiller Loire

CANNES
MONTFLEURY

Domaine Frédéric Mabileau Loire
Domaine Penet-Chardonnet Champagne
Domaine du Souviou Provence

Pion Le Meilleur du vin

avec une sélection des domaines suivants :

Chateau PENIN Bordeaux

Domaine SAINT ANTONIN Languedoc
Domaine ALBERT GRIVAULT Bourgogne
Domaine DUPONT FAHN Bourgogne
Maison HENRI PION Bourgogne
Domaine DES POTHIERS Loire

A midi un repas sera organisé¢ au restaurant de 1'hétel avec les vins des vignerons en libre service.

2 repas offerts au Gala des sommeliers seront un des lots de la tombola organisée par nos soins.

Contact: Henri Mallier au 06 09 38 17 16

Contact de I'Association : A. Hedayat 06 10 95 97 43

Pour les membres de I’ASNCAP [’Association prendra pour chaque repas 10€ a sa charge.

Le soir, sur
réservation, un
diner amical et
gastronomique

associant
vignerons et
visiteurs aura

lieu a ['Hotel.
38€

Réservation
impératives

Contact: Henri
Mallier au
06093817 16

Contact de
[Association :
A. Hedayat
06 109597 43
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Les nouvelles étoiles Michelin 2015

Bravo aux trois restaurants du var Le Castellaras , La Voile (Hotel

La Réserve Ramatuelle) et Archange qui ont obtenu une étoile
Michelin.



http://asncap.fr/les-photos-de-lag-de-lasncap/
http://ge-multimedia.com/
http://asncap.fr/3-eme-edition-du-prix-philippe-faure-brac/
http://asncap.fr/blog/wp-content/uploads/2015/02/Prix-Philippe-Faure-Brac-2015.pdf
http://www.restaurant-castellaras.com/
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http://www.stephaneleger.com/fr/cuisine-stephane-leger.html
http://asncap.fr/les-nouveaux-etoiles-les-etoiles-supprimees-du-guide-michelin-2015/
http://asncap.fr/agenda-2013/

Offres d’emploi (clic)
Demandes d"emploi (clic)

Nos Sponsors 2015

Cliquez sur les images pour acceder a leurs sites
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Contactez nous pour sponsoriser nos actions et aidez nous pour réaliser nos projets

Sommelier

Si vous ne souhaitez plus recevoir cette Newsletter désinscrivez-vous sur
en mentionnant
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
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