Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

CAHIER DES CHARGES
DES CINQUANTE ET UNE
APPELLATIONS D'ORIGINE CONTROLEES
« ALSACE GRAND CRU »

AVERTISSEMENT

Cette modification du cahier des charges ne saprajuger de la rédaction finale qui sera
retenue aprés instruction par le comité nationalaggellations d’origine relatives aux vins et
aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vie NAO), sur la base notamment des résultats
de la procédure nationale d’opposition.

Les oppositions éventuelles qui seront formuléesda cadre de la présente procédure ne
peuvent porter que sur les éléments modifiés diecdps charges :

- Les modifications apparaissent dans le corps de &xcaracteres gras
- Les dispositions proposées a la suppression agpardien caractéeres barrés-XXX



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

Cahier des charges des cinquante et une appefiatiorigine controlées
« Alsace grand cru »

« ALSACE GRAND CRU ALTENBERG DE BERGHEIM »
« ALSACE GRAND CRU BRAND »
« ALSACE GRAND CRU EICHBERG »
« ALSACE GRAND CRU FLORIMONT »
« ALSACE GRAND CRU FROEHN »
« ALSACE GRAND CRU FURSTENTUM »
« ALSACE GRAND CRU GEISBERG »
« ALSACE GRAND CRU GLOECKELBERG »
« ALSACE GRAND CRU GOLDERT »
« ALSACE GRAND CRU HATSCHBOURG »
« ALSACE GRAND CRU HENGST »
« ALSACE GRAND CRU KAEFFERKOPF »
« ALSACE GRAND CRU KANZLERBERG »
« ALSACE GRAND CRU KESSLER »
« ALSACE GRAND CRU KIRCHBERG DE RIBEAUVILLE
« ALSACE GRAND CRU KITTERLE »
« ALSACE GRAND CRU MAMBOURG »
« ALSACE GRAND CRU MANDELBERG »
« ALSACE GRAND CRU MARCKRAIN »
« ALSACE GRAND CRU OLLWILLER »
« ALSACE GRAND CRU OSTERBERG »
« ALSACE GRAND CRU PFERSIGBERG »
« ALSACE GRAND CRU PFINGSTBERG »
« ALSACE GRAND CRU RANGEN »
« ALSACE GRAND CRU ROSACKER »
« ALSACE GRAND CRU SAERING »
« ALSACE GRAND CRU SCHLOSSBERG »
« ALSACE GRAND CRU SCHOENENBOURG »
« ALSACE GRAND CRU SOMMERBERG »
« ALSACE GRAND CRU SONNENGLANZ »
« ALSACE GRAND CRU SPIEGEL »
« ALSACE GRAND CRU SPOREN »
« ALSACE GRAND CRU STEINGRUBLER »
« ALSACE GRAND CRU STEINERT »
« ALSACE GRAND CRU VORBOURG »
« ALSACE GRAND CRU WINECK-SCHLOSSBERG »
« ALSACE GRAND CRU ZINNKOEPFLE »

« ALSACE GRAND CRU ALTENBERG DE BERGBIETEN »
« ALSACE GRAND CRU ALTENBERG DE WOLXHEIM »
« ALSACE GRAND CRU BRUDERTHAL »

« ALSACE GRAND CRU ENGELBERG »

« ALSACE GRAND CRU FRANKSTEIN »

« ALSACE GRAND CRU KASTELBERG »

« ALSACE GRAND CRU KIRCHBERG DE BARR »
« ALSACE GRAND CRU MOENCHBERG »

« ALSACE GRAND CRU MUENCHBERG »

« ALSACE GRAND CRU PRAELATENBERG »

« ALSACE GRAND CRU STEINKLOTZ »

« ALSACE GRAND CRU WIEBELSBERG »

« ALSACE GRAND CRU WINZENBERG »

« ALSACE GRAND CRU ZOTZENBERG »
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CHAPITRE '
I. — Nom des appellations

Seuls peuvent prétendre & l'une des appellatiomsigiie contrblées «Alsace grand cru Altenberg de
Bergheim », « Alsace grand cru Brand », « Alsacandrcru Eichberg », « Alsace grand cru Florimont »,
« Alsace grand cru Froehn », « Alsace grand cristEntum », « Alsace grand cru Geisberg », « Algaard

cru Gloeckelberg », « Alsace grand cru Goldert »Alsace grand cru Hatschbourg », « Alsace grand cru
Hengst », « Alsace grand cru Kaefferkopf », « Adsgrand cru Kanzlerberg », « Alsace grand cru Kessl

« Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé », satlke grand cru Kitterlé », « Alsace grand cru Mambo,

« Alsace grand cru Mandelberg », « Alsace grand diarckrain », « Alsace grand cru Ollwiller »,

« Alsace grand cru Osterberg », « Alsace grand Pfersigberg », « Alsace grand cru Pfingstberg »,
« Alsace grand cru Rangen », « Alsace grand crad¢kes », « Alsace grand cru Saering », « Alsacedycau
Schlossberg », « Alsace grand cru SchoenenboutgAlsace grand cru Sommerberg », « Alsace grand cru
Sonnenglanz », « Alsace grand cru Spiegel », «c@lggand cru Sporen », « Alsace grand cru Steinert
« Alsace grand cru Steingrubler », « Alsace grand\orbourg », « Alsace grand cru Wineck-Schlosgber

« Alsace grand cru Zinnkoepflé », « Alsace grandAltenberg de Bergbieten », « Alsace grand cremierg

de Wolxheim », « Alsace grand cru Bruderthal», sake grand cru Engelberg», « Alsace grand cru Btaimk

», « Alsace grand cru Kastelberg », « Alsace gamdKirchberg de Barr», « Alsace grand cru Moenchbe

« Alsace grand cru Muenchberg», « Alsace grandPcaglatenberg», « Alsace grand cru Steinklotz»lsade
grand cru Wiebelsberg», « Alsace grand cru Winzephe« Alsace grand cru Zotzenberg» initialement
reconnues par les décrets des 20 novembre 19#m\@3nbre 1983, 17 décembre 1992 et 12 janvier 2087,
vins répondant aux dispositions particulieres fsxéeapres.

Ce cahier des charges est établi conformémentiapgsitions de I'ordonnance n° 45-2675 du 2 novenil®45
et sans préjudice de la loi n° 72-628 du 5 juill@72.

Il - Dénominations géographiques et mentions comphéentaires
1° - Le nom de Il'appellation peut étre complétélpae des dénominations en usage, a la conditienep vins

proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée et lestiomsd
de production fixées dans le présent cahier degeba

DENOMINATION CEPAGES

Gewurztraminer gewurztraminer Rs

muscat a petits grains B

Muscat muscat a petits grains Rs

muscat ottonel B

Muscat Ottonel muscat ottonel B
Pinot gris pinot gris G
Riesling riesling B

2° - Le nom de I'appellation peut étre complété Iparmentions «vendanges tardives» ou «sélectiagralas
nobles» pour les vins répondant aux conditionsrddygtion fixées pour ces mentions dans le pré&ssmer des
charges et a l'exception des vins issus de vendaggeltées dans l'aire de production de I'appetiat Alsace
grand cru Kaefferkopf» et provenant du cépage minstG.

Ces mentions sont complétées obligatoirement e des dénominations en usage suivante telle &fireedau
1° ci-dessus : Gewurztraminer, Muscat, Muscat @ttdpinot gris, Riesling.

Il — Types de produit
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Les appellations d'origine controlées visées papriesent cahier des charges sont réservées awblainss
tranquilles.

IV — Aires et zones dans lesquelles différentes apéions sont réalisées
1°- Aire géographique

La récolte des raisins, la vinification, I'élabdoat et I'élevage des vins sont assurés sur letdeeides
communes suivantes :

- Département du Haut-RhinAmmerschwihr, Beblenheim, Bennwihr, Bergheim, @witz, Eguisheim,
Gueberschwihr, Guebwiller, Hattstatt, Hunawihr, drgheim, Katzenthal, Kientzheim, Mittelwihr,
Niedermorschwihr, Orschwihr, Pfaffenheim, Ribeaéyil Riquewihr, Rodern, Rouffach, Saint-Hippolyte,
Sigolsheim, Soultzmatt, Thann, Turckheim, Vieux-fiha Voegtlinshoffen, Westhalten, Wettolsheim,
Wintzenheim, Wuenheim, Zellenberg.

- Département duBas-Rhin : Andlau, Barr, Bergbieten, Blienschwiller, Dahteim, Dambach-la-Ville,
Eichhoffen, Kintzheim, Marlenheim, Mittelbergheinolsheim, Nothalten, Scharrachbergheim-Irmstett,
Wolxheim.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes stdéas I'aire parcellaire de production telle gpljuvée par

I'Institut national de l'origine et de la qualitér$ des séances du comité national compétent Yest 2 juin
1983, 6 et 7 novembre 1991, 22 et 23 mai 2003 98nedrs 2006et 24 janvier 200%et 11 septembre 2014
L'Institut national de l'origine et de la qualitéémbse les documents graphiques établissant lesedimi
parcellaires de I'aire de production ainsi appr@asvauprés des mairies des communes suivantes :

Alsace grand cru Mandelberg
Alsace grand cru Marckrain

Alsace grand cru Schoenenbourg
Alsace grand cru Sommerberg
Alsace grand cru Sonnenglanz
Alsace grand cru Spiegel

Alsace grand cru Sporen

NOM DE L'APPELLATION COMMUNES
Département du Haut-Rhin
Alsace grand cru Altenberg de Bergheim Bergheim
Alsace grand cru Brand Turckheim
Alsace grand cru Eichberg Eguisheim
Alsace grand cru Florimont Ingersheim et Katzenthal
Alsace grand cru Froehn Zellenberg
Alsace grand cru Furstentum Kientzheim et Sigotshei
Alsace grand cru Geisberg Ribeauvillé
Alsace grand cru Gloeckelberg Rodern et Saint-Higpo
Alsace grand cru Goldert Gueberschwihr
Alsace grand cru Hatschbourg Hattstatt et Voedtbiffen
Alsace grand cru Hengst Wintzenheim
Alsace grand cru Kaefferkopf Ammerschwihr
Alsace grand cru Kanzlerberg Bergheim
Alsace grand cru Kessler Guebwiller
Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé Ribedavil
Alsace grand cru Kitterlé Guebwiller
Alsace grand cru Mambourg Sigolsheim

Mittelwihr et Beblemhei
Bennwihr et Sigolsheim

Alsace grand cru Ollwiller Wuenheim

Alsace grand cru Osterberg Ribeauvillé

Alsace grand cru Pfersigberg Eguisheim et Wettdhshe
Alsace grand cru Pfingstberg Orschwihr

Alsace grand cru Rangen Thann et Vieux-Thann
Alsace grand cru Rosacker Hunawihr

Alsace grand cru Saering Guebwiller

Alsace grand cru Schlossberg Kientzheim

Riquewihr et Zedlemb
Niedermorschwihr erétdhal
Beblenheim
Bergholtz et Guebwiller
Riquewihr
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Alsace grand cru Steingrubler Wettolsheim

Alsace grand cru Steinert Pfaffenheim et Westhalten

Alsace grand cru Vorbourg Rouffach et Westhalten

Alsace grand cru Wineck-Schlossberg Katzenthalretm&rschwihr

Alsace grand cru Zinnkoepflé Soultzmatt et Westhalten
Département du Bas-Rhin

Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten Bergbieten

Alsace grand cru Altenberg de Wolxheim Wolxheim

Alsace grand cru Bruderthal Molsheim

Alsace grand cru Engelberg Dahlenheim et Schareaghleim-Irmstett

Alsace grand cru Frankstein Dambach-la-Ville

Alsace grand cru Kastelberg Andlau

Alsace grand cru Kirchberg de Barr Barr

Alsace grand cru Moenchberg Andlau et Eichhoffen

Alsace grand cru Muenchberg Nothalten

Alsace grand cru Praelatenberg Kintzheim

Alsace grand cru Steinklotz Marlenheim

Alsace grand cru Wiebelsberg Andlau

Alsace grand cru Winzenberg Blienschwiller

Alsace grand cru Zotzenberg Mittelbergheim

3°- Aire de proximité immédiate

L'aire de proximité immédiate, définie par dérogatpour la vinification, I'élaboration et I'élevades vins est
constituée par le territoire des communes suivantes

- Département du Haut-RhinBergholtz-Zell, Berrwiller, Buhl, Cernay, Colma&undolsheim, Hartmanswiller,
Herrlisheim, Houssen, Husseren-les-Chateaux, Jutaglikaysersberg, Leimbach, Obermorschwihr, Osenbac
Ostheim, Rorschwihr, Soultz, Steinbach, UffholtzalBach, Wattwiller, Wihr-au-Val, Zimmerbach.

- Département du Bas-RhimAlbé, Avolsheim, Balbronn, Bernardswiller, Berduillé, Bischoffsheim, Boersch,
Bourgheim, Chatenois, Cleebour@achstein, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorlisheimpfi§, Ergersheim,
Ernolsheim-Bruche, Fessenheim-le-Bas, Flexbourgdénheim, Gertwiller, Gimbrett-Berstett, Goxwiller,
Heiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kirchheim,uolsheim,Mittelhausen, Mutzig, Nordheim, Oberhoffen-
les-Wissenbourg, Obernai, Odratzheim, Orschwil@sthoffen, Ottrott,Petersbach, Reichsfeld, Riedseltz,
Rosenwiller, Rosheim, Rott, Saint-Nabor, Saint4RierScherwiller, Seebach, Soultz-les-Bains, Stéiinse
Stotzheim Strasbourg, Traenheim, Villé, Wangen, Westhofferssémbourg, Zellwiller

V - Encépagement
1°- Encépagement.

a) - Les vins sont issus :

- soit d'un seul des cépages suivants : gewurztemis, muscat a petits grains B, muscat a petisg Rs,
muscat ottonel B, pinot gris G, riesling B.

- soit de 'assemblage des cépages suivants : trupedits grains B, muscat a petits grains Rscatusitonel B

b) - Les vins a appellation d'origine contrbélée sade grand cru Altenberg de Bergheim» sont issus :

- soit d'un seul des cépages suivants : gewurzatemils, pinot gris G, riesling B,

- soit d’'un assemblage des cépages suivants :
- cépage principal : riesling B,
- cépages complémentaires : gewurztraminer Rs, g,
- cépages accessoires : pour les vignes plantées lavaé mars 2005, chasselas B, muscat a
petits grains B, muscat a petits grains Rs, musttanel B, pinot blanc B, pinot noir N.

c) - Les vins a appellation d'origine contrblée sede grand cru Zotzenberg » sont issus d'un seutéfmges
suivants : gewurztraminer Rs, pinot gris G, rieglB) sylvaner B.
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d) — Les vins a appellation d'origine contrdléesatle grand cru Kaefferkopf» sont issus :
- soit d'un seul des cépages suivants : gewurzatemhls, pinot gris G, riesling B,
- soit d’'un assemblage des cépages suivants :
- cépage principal : gewurztraminer Rs,
- cépage complémentaire : riesling B,
- cépages accessoires : muscat a petits grains anmosiscat a petits grains roses Rs, muscat
ottonel B, pinot gris G.

e) - Les vins susceptibles de bénéficier des mesitiovendanges tardives» ou «sélection de graingswbont
issus des cépages suivants : gewurztraminer Rs;ataspetits grains B, muscat a petits grains Rsscat
ottonel B, pinot gris G, riesling B.

2°- Régles de proportion a I'exploitation

a) — Pour les vins élaborés a partir de plusie@mages et susceptibles de bénéficier de l'appellatorigine
contrblée «Alsace grand cru Altenberg de Berghelmproportion du cépage riesling B ne peut étfériaure a
50% de I'encépagement et supérieure a 70% de pagednent.

La proportion des cépages complémentaires, poucucha'entre eux, ne peut étre inférieure a 10% de
I'encépagement et supérieure a 25% de I'encépagemen

La proportion de I'ensemble des cépages accesseingsut étre supérieure a 10% de I'encépagement.

La conformité de I'encépagement est appréciéeastatalité des parcelles de I'exploitation prodotda vin de
'appellation.

b) - Pour les vins élaborés a partir de plusieégsages et susceptibles de bénéficier de I'appeilatorigine
contrélée «Alsace grand cru Kaefferkopf», la prdpardu cépage gewurztraminer Rs ne peut étreigufiie a
60% de I'encépagement et supérieure a 80% de pagednent.

La proportion du cépage riesling B ne peut étrériire a 10% de I'encépagement et supérieure a d%
'encépagement.

La proportion du cépage pinot gris G ne peut étpgseure a 30% de I'encépagement.

La proportion des cépages muscat a petits graimaBcat a petits grains Rs, muscat ottonel B, n¢ @iee
supérieure a 10% de I'encépagement.

La conformité de I'encépagement est appréciéeastatalité des parcelles de I'exploitation prodotda vin de
I'appellation ou par rapport a la totalité des pes conduisant a I'élaboration d’'une cuvée d'adsage de
plusieurs cépages de cette appellation.

VI - Conduite du vignoble
1°- Modes de conduite

a) — Densité de plantation

Les vignes présentent une densité de plantatiomraia de 4500 pieds a I'hectare.

Les vignes destinées a la production de vins stibbep de bénéficier de l'appellation d'origine trokée
«Alsace grand cru Altenberg de Bergheim» et plantéeompter du 26 mars 2005 présentent une dafesité
plantation minimale de 5500 pieds a I'hectare.

Les vignes ne peuvent présenter un écartementramgs supérieur a 2 metres.

Les vignes présentent un écartement sur le rangrementre 0,75 métre au minimum et 1,50 metre au
maximum.

A compter de la date d'homologation du présentecatgs charges, I'arrachage de rangs au sein gdancelle

ne peut conduire a un écartement entre les raagsus larges supérieur a 3 métres

b) - Régles de taille
Les vignes sont taillées en taille Guyot simpledouble avec un maximum de 10 ydrancs par métre carré de

surface au sol pour le cépage gewurztraminer R yatuxfrancs par metre carré de surface au sol pour les
autres cépages.

c) - Regles de palissage et hauteur de feuillage.

Le feuillage est palissé en espalier. La hauteurfedéllage palissé ne peut étre inférieure a 0,6015
I'écartement entre les rangs. Cette hauteur estindesentre le fil d’attache et la limite supériedeerognage
établie a 0,20 métre au moins au-dessus du filrmyréde palissage.
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Le fil porteur de I'arcure est installé a une hautmaximale de 1,10 métre au-dessus du sol.
L'écartement entre le fil porteur et le fil d'atiame peut excéder 0,30 métre.

d) — Charge maximale moyenne a la parcelle

La charge maximale moyenne a la parcelle est fixé@000 kilogrammes par hectare.

e) — Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manqués#sa l'article D. 645-4 du code rural et de Eclpe
maritime est fixé a 20%.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer urétetncultural global de la vigne, notamment soh sdaitaire et
I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

a) - Afin de préserver les caractéristiques des spii constituent un élément fondamental du terroi

- Les tournieres de plus de un meétre sont enherdd&sxception des vignes non mécanisables dénommée
localement Kammerle.

- Le bachage patrtiel ou total du sol et des vigrstsnterdit.

b) A—eemp%er—d&?[rjanwer—zearis Les plantations de vignes les replantationssont réalisées aveae-pedvent
se-faire-guavec-du-un matériel végétatlont tous lescomposants sont produits en zones protégées ayant

fait I'objet d'un traitement a I'eau chaude-de-48utes—a-50°Celsiutel que défini par I'arrété en vigueur
relatif a la lutte contre la flavescence dorée.

3°- Irrigation
L'irrigation est interdite.

VIl - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.
La date de début des vendanges est fixée selatisiessitions de l'article D. 645-6 du code ruratletla péche
maritime et de I'article 2 de I'ordonnance n°45-2&i 2 novembre 1945 relative a la définition dgsedlations
d’origine des vins d’Alsace.

b) — Les vins sont issus de raisins récoltés mémeht.

c) - Les récipients de transport de la vendangeetiviétre abrités des intempéries.
Un lavage aprés chaque vidange des récipientsritauge est obligatoire.

2° - Maturité du raisin

a) — Les richesses en sucre des raisins et les ilcoométriques volumiques naturels des vinsndga aux
caractéristiques suivantes :

Richesse minimale enr.. alcoométriqué
APPELLATION, sucre des raisins volumique naturelt
CEPAGES (en grammes par litrg L
N minimum
de modt)
Appellations visées par le présent cahier des elsaid’exception
de 'AOC « Alsace grand cru Altenberg de Bergheigt AOC
« Alsace grand cru Kaefferkopf »
gewurztraminer Rs et pinot gris G 193 12,5%
Autres cépages 168 11 %
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AOC « Alsace grand cru Altenberg de Bergheim»

gewurztraminer Rs et pinot gris G 218 14 %
Riesling 185 12 %
Autres cépages 185 -
Vin issu d'un assemblage de cépages - 14 %
AOC « Alsace grand cru Kaefferkopf»

gewurztraminer Rs et pinot gris G 193 12,5%
Autres cépages 168 11 %
Vin issu d'un assemblage de cépages - 12 %

b) - La richesse en sucre des raigihdes titres alcoométriques volumiques naturels devinsdestinés a la
production des vins susceptibles de bénéficier'uleeldes mentions «vendanges tardives» ou «sétedgo

grains nobles» répondent aux caractéristiques sigisa

Mention

«vendanges tardives»

Mention
«sélection de grains nobles»

riesling B

RICHESSE RICHESSE
. MINIMALE MINIMALE
Cépages EN SUCRE TITRE EN SUCRE TITRE
DES ALCOOMETRIQUE DES ALCOOMETRIQUE
RAISINS VOLUMIQUE RAISINS VOLUMIQUE
(grammes NATUREL (grammes NATUREL
gral MINIMUM gral MINIMUM
par litre de par litre de
mo(t) mo(t)
gewurztraminer Rs 257
270 16° 306 18°2
pinot gris G
muscat a petits grains B, muscat a
petits grains Rs, muscat ottonel B 235 14°5 276 16°4
244

c) — Titre alcoométrigue volumigque acquis minimum

Pas de disposition particuliére.

VIl - Rendements — Entrée en production

1°- Rendement

Le rendement visé & l'article D. 645-7 du code Iretade la péche maritime est fixé, pour tout cé&pdine
appellation visée par le présent cahier des chaége’s hectolitres par hectare.
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Appellations visées a I'article | complétées par lanention «vendanges tardives»

Vins blancs 55

Appellations visées a I'article | complétées par lanention «sélection de grains nobles»

Vins blancs 40

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé a l'article D. 645-7 dueaural et de la péche maritime est fixé, pout t@page
d’'une appellation visée par le présent cahier Hasges, a 66 hectolitres par hectare.

Appellations visées a I'article | complétées par lanention «vendanges tardives»

Vins blancs 66

Appellations visées a I'article | complétées par lanention «sélection de grains nobles»

Vins blancs 48

3°- Rendement maximum de production

Un rendement maximum de production est fixé, pout tépage d’'une appellation visée par le présaniec
des charges, a 77 hectolitres par hectare. Ce mardecorrespond a la production totale des pascelle
revendiquées, y compris celle livrée aux usagessimnigls prévue a l'article D. 645-14 du code ratatle la
péche maritime.

4°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine controléepeait Etre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir a&"année suivant celle au cours de laquelle la plantat été
réalisée en place avant le 31 juillet,

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir & Mannée suivant celle au cours de laquelle le greffag
place a été réalisé avant le 31 juillet,

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet durgreffage, au plus tét la®1%nnée suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant le Blet, et dés que les parcelles ne comportent pglues des
cépages admis pour l'appellation. Par dérogatiannée suivant celle au cours de laquelle le sffege a été
réalisé avant le 31 juillet, les cépages admis pkappellation peuvent ne représenter que 80% de
I'encépagement de chaque parcelle en cause.

Appellations visées a I'article | complétées par fmentions «vendanges tardives» ou «sélection deigis
nobles»

. . > . eme . .
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de B~ année suivant celle au cours de laquelle la plaritan
a été réalisée en place avant le 31 juillet ;

. . N . eme , .
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de & année suivant celle au cours de laquelle le greffa
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sur place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet d'unusgreffage, au plus tét la £'€ année suivant celle au cour
de laquelle le surgreffage a été réalisé avant l4 Juillet, et dés que les parcelles ne comportentys que des
cépages admis pour I'appellation. Par dérogation,dnnée suivant celle au cours de laquelle le surdfage a
été réalisé avant le 31 juillet, les cépages adnp®ur I'appellation peuvent ne représenter que 80 %de
I'encépagement de chaque parcelle en cause.

[2)

5°- Dispositions particuliéres

Pas de disposition particuliere complémentaire.

IX - Transformation, élaboration, élevage, conditimnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurcbyaux et constants.

a) — Réception et pressurage

L'installation de réception et de pressurage deslapges est a I'abri des différentes intempériasi ajue le
pressoir au moment de son fonctionnement.

Le sol du local de réception et de pressurage mhoivoir étre nettoyé facilement (nature du solppaieau,
écoulements,...).

Un lavage quotidien du pressoir est obligatoire.

b) — Assemblage des cépages

La présence de raisins issus des cépages gewureraRs, pinot gris G et riesling B est obligatod@ns les
vins d'assemblage susceptibles de bénéficier pigelkation d'origine contrdlée «Alsace grand crteAberg de
Bergheim». L'assemblage des raisins est réaliséade du pressurage.

c) - Fermentation malo-lactique
Pas de disposition particuliére.

d) - Normes analytigues
Pas de disposition particuliére.

e) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

- L'utilisation de morceaux de bois est interdite.

- Les vins susceptibles de bénéficier des menteesadanges tardives» ou «sélection de grains neblesont
l'objet d'aucun enrichissement.

- L'augmentation du titre alcoométrique volumigatunel moyen minimum ne peut dépasser 0,5% volt [esu
vins issus des cépages gewurztraminer B et pinst@ret 1,5% vol. pour les vins issus des autrgagés et
pour les vins issus d’un assemblage de cépaged'appellation « Alsace grand cru Kaefferkopf ».

- Toute opération d’enrichissement est interditairpbappellation d’origine controlée « Alsace grasdu

Altenberg de Bergheim »

- Les vins ne dépassent pas, aprés enrichisselmditite alcoométrique volumique total suivant :

TITRE
APPELLATION, DENOMINATIONS EN USAGE ALCOOMETRIQUE
VOLUMIQUE TOTAL

Appellations visées par le présent cahier des elsad’exception des AOC
« Alsace grand cru Altenberg de Bergheim » AOC sa8é grand cru
Kaefferkopf » et AOC « Alsace grand cru Zotzenberg

Muscat Ottonel ou Muscat 14 %

Riesling 14 %
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Gewurztraminer 15 %

Pinot gris 15 %

AOC « Alsace grand cru Altenberg de Bergheim» cétd@ par la dénomination Pas de dispositions
en usage particulieéres

AOC « Alsace grand cru Zotzenberg» complétée pdéfmmination en usage

Riesling 14 %
Gewurztraminer 15 %
Pinot gris 15 %
Sylvaner 14 %

AOC « Alsace grand cru Kaefferkopf» complétée paténomination en usage

(vins d'assemblage) 15 %
Riesling 14 %
Gewurztraminer 15 %
Pinot gris 15 %

f) — Matériel interdit
- Les pressoirs continus sont interdits.
- Les pompes centrifuges pour le transfert de telaage sont interdites.

g) — Capacité-glebalde-lacuverie de vinification et de stockage
Tout opérateur doit disposer d'une capacité derenge vinification équivalente au moins a 1,3 fleisolume
de la récolte précédente.

h) - Entretien-glebatlu chai et du matériel.
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit
- Les vins font I'objet d'un élevage minimum jusqu’lerjuin de I'année qui suit celle de la récolte.

- Les vins susceptibles de bénéficier des mentisehdanges tardives» ou «sélection de grains nelites
I'objet d’un élevage au moins jusqu’afl jlin de la deuxiéme année qui suit celle de laltéc

3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Les vins bénéficiant des appellations d'oggoontrolée visées par le présent cahier des chaget
conditionnés en bouteilles du type «Vin du Rhinporidant aux dispositions du décret n° 55-673 duma0
1955, de l'arrété du 13 mai 1959 et du décret dmnd® 1963, a I'exclusion de tout autre type deeiitei

b) - Pour tout lot conditionné, I'opérateur tiemtigposition de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desiipalations visé a l'article D. 645-18 du code r@tade la
péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou aprées le condéroent.

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés gendine période de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

11
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L'opérateur tient également a disposition de I'oigrae de contrOle agréé 4 bouteilles témoins deuehdot
conditionné. Ces bouteilles témoins doivent étmeseovées pendant une période de 6 mois a comptardige
du conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage

L'opérateur justifie d'un lieu spécifique pourfeckage des produits conditionnés.

5°- Dispositions relatives a la circulation des drots et a la mise en marché a destination du comsateur

a) - Date de mise en marché a destination du comsoeur.
- A lissue de la période d'élevage, les vins nevpet étre mis en marché a destination du consoeungu'a

partir du frjuin de l'année suivant celle de la récolte.
- A lissue de la période d'élevage, les vins bééfit des mentions «vendanges tardives» ou «ggtede

grains nobles» sont mis en marché a destinatiacodsommateur a partir dt?r]juin de la M€ année qui suit
celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les modts, le&tsnuartiellement fermentés et les vins ne peusiectler
entre entrepositaires agréés

Les modts, les mo(ts partiellement fermentés etitespeuvent circuler entre entrepositaires agaggslus tot
le 1* décembre de I'année de la récolte.

X — Lien avec la zone géographique

«Alsace grand cru Altenberg de Bergheim »
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contr6lée « Alsace grand éltenberg de Bergheim » fait partie intégrantevignoble
d’Alsace, sa zone géographique étant insérée au decoe dernier. Elle est délimitée au sein deolaezde
I'appellation d’origine contrélée « Alsace ».

Entiérement situé sur la commune de Bergheim, dir sie la petite vallée fermée du Bergenbachrénd cru
Altenberg de Bergheim est un terroir majestueuwgudhet solaire, exposée principalement au Sud nm&is
manquant jamais d'eau, avec une pente moyennee k@ massif des Vosges offrant une protectioriredes
vents humides et frais du nord-ouest, le vignoldeve ses conditions idéales d’'implantation surdeisants
bien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fortéepam la colline du Grasberg. Le paysage est cdemknt
ouvert, sans masque. Ce terroir, décroché du massgien et marqué par une certaine diversité fiofdle des
sols, est trés particulier. La nature géologiqugl@calcaro-gréseux du terroir donne des solsgesucalcaires,
fins et caillouteux, riches en marnes ; a forteppresion a I'érosion. On note une tendance a larcée et la
guestion humique n’est pas centrale. Sur le plematique, cette appellation est protégée des \dantdord par
le relief de I'Altenberg et des vents d’Ouest pamiassif du Taennchel. La pluviométrie est faible.méso
climat est calme et tranquille ; il 'y a pas dentveEn conséquence, la différence de températunmealiet
nocturne est faible ; cette absence d'a-coupsgfsét la maturité physiologique avance doucemert rdésins
sont vendangés tard, souvent & un moment ou laipsamoble commence a se développer.

Les parcelles sont assez grandes, plantées daaadeade la pente, a densité de plantation élevd@gd plutdt
avancé. Le vignoble présente une bonne vigueue ;punoductivité faible mais réguliére. Terroir régulsur le
plan du rendement, de la maturité physiologiqualietdegré, capable régulierement de grandes maturité
I'Altenberg de Bergheim est marqué par un encépagéromplexe, mir et vendangé en méme temps.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn
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Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'originevites en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 demsédaction initiale «les appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locamDe fait I’Altenberg de Bergheim est cité dags plus anciennes
chroniques, legs et biens religieux. Il appartonidtemps a I'ordre cistercien puis a la puissaatsilfe des
Ribeaupierre. L'ouvrage de Médard BartDer Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten séfeire» écrit
en 1958, loue ce lieu-dit aujourd’hui reconfivaduction moderne de cet usage, I'appellationigioe contrlée
« Alsace grand cru Altenberg de Bergheim» a étémege en 1983.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesges blancs.
Les cépages retenus sont principalement les sgivaesling B, gewurtztraminer Rs, pinot gris G.alXres
cépages peuvent rentrer dans la composition diul’@issemblage portant le nom du terroir.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galfioirement mis en bouteille au sein des départestknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 5500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « Vendanges tardives » et « Sélectionrdmg nobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, les vins ideu&ppellation Alsace grand cru Altenberg deddeim » se
caractérisent par une fraicheur affirmée reposantise acidité tartrique dominante en lien avec exeellente
maturité des raisins.

lIs présentent une grande matiére, beaucoup deleritdpet une forte puissance aromatique. D’'unendga
longueur en bouche, ils se complexifient avec tep® Les vins jeunes sont discrets a 'attaquaymieux en
bouche et a I'acidité fruitée. L'originalité s’expre treés bien dans les vins d’assemblage

L’Altenberg de Bergheim produit des vins puissamtnenarqué par le terroir car sont vendangés dsmsaa
peau fine, physiologiquement murs, sensible a lEoéux degrés élevés : les mouts ne sont jamaishés.
Ces vins présentent une évolution saisonnierepdestiels de garde trés élevés et atteignentapogée aprés
15 & 20 ans. Ces caractéristiques originales s ux facteurs naturels du terroir, aux pratigles vignerons
détaillées ici.

A I'apogée ces vins sont trés puissants, discrégtaque, volumineux en bouche, a I'acidité féeit vanillée et
douce, souvent marqués par la pourriture noble deiseurant trés salivants.

On peut distinguer quatre typologies de produits :
- le groupe identitaire et largement majoritairestdué de vins aromatiques, gras, fruités, ridtesomplexes

issus des cépages autorisés, plantés seuls oulengem&€omme l'autorise le cahier de charges, vinsg sont
jamais techniqguement secs;

- un groupe issu du seul cépage riesling conauik scaractérisé par des vins plus secs, minégofonds et
parfois marqués par des ardmes de fossiles;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des ardbmes tres exotiqlesuits
confits avec une finale fraiche;

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaeliot
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«sélection de grains nobles » sont systématiquesenies des dénominations Gewurztraminer, Pinist efr
Riesling et I'indication du millésime est obligatmi

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Altenberg de Bergheiaxprime la quintessence d’expression d'un tremayr
terroir. Niché au sein du paysage alsacien pittpes ce vignoble permet la production de vins detéha
expression, au caractére marqué et a la persanuoalique. La localisation, I'orientation générplein sud, la
pente ,la géologie et particulierement les sous salcaires trés fracturés, la force des sols mugilcaires
superficiels, le climat chaud et I'alimentation uégre en eau confére a la vigne la possibiliténd’eroissance
réguliere, d'une vigueur équilibrée, d’'une prodoictd’extréme qualité .

Plutét tardif, le terroir conduit a des maturitélevées, souvent amplifiées par les excellentes itond
climatiques d’arriere saison favorables a la cotration sur souche et au développement de la goreroble
permettant la production de vins issus de vendasgasdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régi@s. « Altenberg de Bergheim » comptent des vins pkasn
mieux valorisés produits en Alsace.

« Alsace grand cru Brand »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrélée « Alsace grand &rand » fait partie intégrante du vignoble d’Alsasa zone
géographique étant insérée au coeur de ce derfieedE délimitée au sein de la zone de I'appeliat’origine
controlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le viggntdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igiioe

contrélée « Alsace grand cru Brand» est caractépaé des sols appartenant a une méme unité gébegépie

associés a un mésoclimat des plus favorables.

Soumis aux ventddehr) par sa situation en entrée de vallée, le gran@sr largement ensoleillé.

Le grand cru Brand est un terroir chaud et précoce.

Le granite fracturé, roche composée de quartzelisgath, et de deux micas, app&jéanite de Turckheim"
donne une identité unique auBrand». La texture du sol, sableuse et grossiere, g@idaosité, favorisent
I'enracinement de la vigne en profondeur et assuneon drainage.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origodographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 deasédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originatrdlée « Alsace grand cru Brand » est reconnue9dés.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.
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Les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBli gewurtztraminer Rs, pinot gris G, muscat gtpgrains
B, muscat a petits grains Rs, muscat ottonel Bodlsvent étre vinifiés et commercialisés sous d&momination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagiraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lIs présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- Les vins secs, minéraux ;

- Les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- Les vins bénéficiant de la mention «vendangedivas» affichent souvent des arémes trés exotiqiefuits
confits avec une finale fraiche.

- Les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniiss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht

d’une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot

«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,

Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Brand» en exploited’'ules meilleures localisations. Niché au sein algs@ge
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

La finesse des sols granitiques et le foehn foetlgs vins sont aromatiques, d’'une grande puissainoéenses.

La silice donne cette expression d’'une belle a&idit droite («teinglitz»). Une note parfois poivrée, une
bouche salivante, amertume de structure.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.
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« Alsace grand cru Eichberg »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’origine contrélée « Alsace grandi &ichberg » fait partie intégrante du vignoble ld&ce, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igpen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le viggtdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Eichberg» est caraégrpar des sols appartenant & une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Le substrat de ce grand cru est essentiellemestitgipar des conglomérats calcaires et des mauasontés
au pied du coteau par des colluvions de méme nataie pouvant incorporer des éboulis et galetsrés. g.es
éboulis ne reposent pas directement sur le conghtroétier mais en sont séparés par une couchgild’g@une
d’épaisseur variable. Le sol est ainsi parfoigsiix, assez argileux, riche en cailloutis.

b) — Description des facteurs humains contribuariesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 demsédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originenttdlée « Alsace grand cru Eichberg » est recormmu&983.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngddjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddéination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont gjalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héréfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.

D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
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- Les vins secs, minéraux ;
- Les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- Les vins bénéficiant de la mention «vendangedivas» affichent souvent des arémes trés exotiqiefuits
confits avec une finale fraiche.

- Les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniiss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Eichberg» en explaitee des meilleures localisations. Niché au seirpdysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

Constitutifs de la situation pédo-géologique dungra@ru, les vins, d’une grande minéralité, présentee
acidité vive complétée par des ardbmes fruitésoeatix. Austéres dans leur jeunesse, ils sont delgriongévité
avec une capacité de garde remarquable.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges pemxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&Hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Florimont »

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrdlée « Alsace grand &lorimont » fait partie intégrante du vignobléAtface, sa
zone géographique étant insérée au cceur de ceedefte est délimitée au sein de la zone de |'Haten
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vighalouve

ses conditions idéales d'implantation sur les vessa@ien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Florimont» est caris#é par des sols appartenant a une méme unité géo
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Situé sur une butte avancée des collines sousemsgs, ce grand cru profite d'un mésoclimat chausee
favorable a la maturité précoce des raisins. Lestsabest caractérisé par des roches calcairesratts et
bajociens, recouvertes en contrebas du coteaugsacahglomérats et des marnes oligocénes et damsots
marno-calcaires relativement caillouteux.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
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précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 deasédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originettblée « Alsace grand cru Florimont » a été recenan
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddéination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héréfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que pialation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agfilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- Les vins secs, minéraux ;

- Les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- Les vins bénéficiant de la mention «vendangedivas» affichent souvent des arémes trés exotiqieefuits
confits avec une finale fraiche.

- Les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniiss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Florimont» en explbitee des meilleures localisations. Niché au skirpaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

Ses caractéristiques climatiques et la force dareeses calcaires font du Florimont un Grand cecpce et
chaud qui donne des vins puissants et d’'une griimelese. Leur acidité est structurante.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au

développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.
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En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface folia@tdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consermati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&Hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Froehn »
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrélée « Alsace grandidfroehn » fait partie intégrante du vignoble d&ds, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphalouve
ses conditions idéales d'implantation. Le Froehnuesterroir unique en son genre, puisqu’il s'épahgur
180°, du sud ouest a l'est, au pied du petit vlagédiéval : Zellenberg (cellule sur la montagris).
délimitation fait donc référence a ce paysage typid.'appellation d’'origine contrdlée « Alsace giaoru
Froehn» est caractérisée par des sols appartenarg Enéme unité géo-pédologique associés a un fimdabc
des plus favorables.

Le grand cru y est bien ventilé, avec des variatida températures importantes, au printemps etuéofnne.
Situé en pleine zone de faille, la géologie esbaidante calcaire (marnes, calcaire gréseux, gadsonateé),
donnant des sols riches et profonds, ne souffrast ge sécheresse. Ces types de sols associésat cli
permettent une maturation précoce et homogeéneatsss.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origogographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 demsgédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’origin@trdlée « Alsace grand cru Froehn » a été recoanu992.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesges blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisset étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.
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Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongiains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine

controlée « Alsace grand cru Froehn » en explaiteel des meilleures localisations. Niché au seirpdysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractere maya la
personnalité unique.

La dominante calcaire et la profondeur des solsidondes vins aromatiques, fruités, riches et corgd avec
une méme expression de l'acidité suivie d’'une irtgae minéralité qui augmente avec le vieillissenstrceci
guelque soit les sucrosités rencontrées.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pegele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&laeire» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Furstentum »

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrdlée « Alsace grand €urstentum » fait partie intégrante du vignobeshce, sa
zone géographique étant insérée au cceur de ceedeftie est délimitée au sein de la zone de |'Haten
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphaiouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessa@ien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dodéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Furstentum» est aiaée par des sols appartenant a une méme uroté gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.
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Sa situation en amphithéatre protége ce lieu-ditvidats. Les sols marno-calcaro-gréseux accumiaettaleur
créant un mésoclimat de type méditerranéen.

b) — Description des facteurs humains contribuariien

Remarquant trés tot les spécificités que certamsddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siecles sur l'originevitles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originenttélée « Alsace grand cru Furstentum » a été regoren
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisset étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des aromes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales
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S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine
contrblée « Alsace grand cru Furstentum» en explbitne des meilleures localisations. Niché au s#in
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

La situation protégée du grand cru et le type demaférent aux vins une grande diversité aromatigwec des
notes épicées et florales avant de laisser traatipades touches plus minérales. L'acidité de pgmime est
accompagnée d’'une structure tannique conféranviasXeur grand potentiel de garde.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Geisberg »

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrélée « Alsace grandi €eisberg » fait partie intégrante du vignoble ld&ke, sa
zone géographique étant insérée au cceur de ceedeffie est délimitée au sein de la zone de |'Haten
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vighalouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les veisshien exposés et a forte pente des collines\smgiennes.

La délimitation fait donc référence a ce paysagaqtye. L'appellation d’'origine contrblée « Alsaceagd

cru Geisberg» est caractérisée par des sols appattéd une méme unité géo-pédologique associés a un
mésoclimat des plus favorables.

Parfaitement homogéne géologiquement, le granésrissu d’un substrat formé essentiellement dendiek et

de marnes dolomitiques que surmontent des marmesées gréseuses avec gypse au sommet. Les stls so
argileux et caillouteux. Le vignoble est situé des pentes fortes magnifiguement exposé au sebgilo§ition
plein sud) et marqué par la présence de nombreugtsiles vents frais nocturnegaplwendala sortant de la
vallée entrainent des températures estivales faighi permettent une maturité lente de la vendange

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles, en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originetrélée « Alsace grand cru » Alsace grand cru @egsb a été
reconnue en 1983.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour geges blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,

muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination

respective.
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Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arémes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaeliot
«sélection de grains nobles » ont systématiquemewies des dénominations Gewurztraminer, Muscaisddt
Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indication chillésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine
contrélée « Alsace grand cru Geisberg» en expleite des meilleures localisations. Niché au seirpdysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

Les caractéristiques pédologiques liées a la situan sortie de vallée favorisent la salinitéaetrbme acide des
vins et conduisent a des vins équilibrés, racdsrgfs en bouche et leur apportant beaucoup dssknd_es
années leur apportent minéralité et complexité.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Gloeckelberg »
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1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d'origine contrélée « Alsace grand €&loeckelberg » fait partie intégrante du vignathlélsace,

sa zone géographique étant insérée au cceur dergerd€&lle est délimitée au sein de la zone depé&lation

d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le vigjtdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dodéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe

contrblée « Alsace grand cru Gloeckelberg» estctéiaée par des sols appartenant a une méme géoté

pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Au sein d’'une vallée étroite et fermée et sur d#s Bruns acides et sableux grossiers naturelledramant,

parfois plus argileux, le grand cru réunit les dbads propices a une maturité précoce favorisée Ipa
réchauffement rapide des sols et sa position a&bdiés vents.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles, en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originentrolée « Alsace grand cru Gloeckelberg » a étémaage en
1983.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

Les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBJigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat épgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont gjalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisi€s
conditions de production plus restrictives que palation d’origine contrbélée « Alsace ». La de@isitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agfilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagiraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.

D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
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- les vins secs, minéraux ;
- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedias» affichent souvent des ardbmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Gloeckelberg» en déeplaune des meilleures localisations. Niché ain siu
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

Les conditions de maturité précoces font que las sont amples, riches et complexes issus de sasimaris
parfois botrytisés. La belle harmonie entre suetexcides s’affirmant au fil du temps est a sodign

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges penmetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&Hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Goldert »

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’'origine controlée « Alsace grandicgoldert » fait partie intégrante du vignoble date, sa
zone géographique étant insérée au cceur de ceedeftie est délimitée au sein de la zone de |'Haten
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphaiouve

ses conditions idéales d'implantation sur les vessadien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Goldert» est cara#éripar des sols appartenant a une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Le substrat géologique est constitué de calcailith@mpe dans la partie haute, et de congloméetsuverts de
dépbts quaternaires soliflués dans la partie bdssmteau, ou débris de calcaire et de gres saibleds dans
une matrice argileuse. La nature du sol, assuranban drainage, associée au mésoclimat présertet I'é
sanitaire du raisin longtemps en arriére-saison.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
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précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace ferohidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'origin@trdlée « Alsace grand cru Goldert » a été recemmu1983.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngddjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddéination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue trois types de vins :
- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardbmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des ardmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine

contrélée « Alsace grand cru Goldert» en explditee des meilleures localisations. Niché au seirpaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére ata la
personnalité unique.

Le méso climat permet la construction de vins sur acidité structurante. lls sont fruités, richedumineux et
complexes.

N

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.
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En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affrmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&Hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Hatschbourg »

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrdlée « Alsace grandi ¢fatschbourg » fait partie intégrante du vignabklsace,
sa zone géographique étant insérée au coeur dergerd&lle est délimitée au sein de la zone dppélation
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vigpalouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessa@ien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrélée « Alsace grand cru Hatschbourg» est t&iaée par des sols appartenant a une méme wWté g

pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Situé en flanc de colline, le grand cru reposewussol de substrat marno-calcaire qui compte debnemx
cailloutis assurant un excellent drainage.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles, en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originenttdlée « Alsace grand cru Hatschbourg » a éténreg® en
1983. Les vins sont issus de parcelles ayant 'fijdt d’'une délimitation rigoureuse et précisepinée des
noyaux historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisset étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmaris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits
Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.
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lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du cliwetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
controlée « Alsace grand cru Hatschbourg» en ebeplaine des meilleures localisations. Niché aun s
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au casatarqué
et a la personnalité unique.

Les sols riches et drainants conférent aux vinsaractére aromatique, fruité. lls sont gras, richemplexes et
opulents avec un bon potentiel de garde.

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pegele caractere affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Hengst »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrdlée « Alsace grandi étengst » fait partie intégrante du vignoble d&ds, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefile est délimitée au sein de la zone de I'igpen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le vig;tdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtee des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Hengst» est caraé®rigar des sols appartenant a une méme unité géo-

pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Le grand cru est établi sur une croupe élancéasiommune de Wintzenheim. Le sol profond et cai#éax est
essentiellement constitué par des conglomérateadiges et des marnes calcaires.

b) — Description des facteurs humains contribuariien
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Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siecles sur l'originevitles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’origin@trdlée « Alsace grand cru Hengst » a été recoanue83.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngddjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddéination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arébmes tres exotiqiesiuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Hengst» en explouad’des meilleures localisations. Niché au seipaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

La situation pédoclimatique confére aux vins uractére solide et trés charpenté, propice a la gaetevins
sont puissants, complexes, denses avec une firmbpudge par une acidité mdre.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
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L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth [@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Kaefferkopf »
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’origine contrélée « Alsace grandi étaefferkopf » fait partie intégrante du vignoll@lsace,
sa zone géographique étant insérée au cceur dergerd€&lle est délimitée au sein de la zone depé&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le viggntdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les vessaien exposés (de I'est au sud-ouest) et pergicdllines
sous-vosgiennes. La délimitation fait donc réféeehcce paysage typique. L'appellation d’origine toilge
« Alsace grand cru Kaefferkopf» est caractériséalpa sols associés a un mésoclimat des plus faesra

Exposé sud-est, établi sur les six collineK¢pf») surplombant la commune d’Ammerschwihr, le lieuebt
frais et a maturité des raisins lente. Les solsibissus de diverses roches meres sont majorigntepnofonds
et saturés en calcium et en magnésium.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

C’est dans l'urbaire de I'abbaye de Pairis qu'apfiaen 1338 la mention Kaefferkopf. Plusieurs ogesaet

theses le citent au cours des 19 &t 30°siécles. En 1932, le Kaefferkopf est le premieun-dit a étre reconnu
par une délimitation judiciaire. La confrérie desnida d’Ammerschwihr et du Kaefferkopf a la téte ddun
importante oenothéque assure sa notoriété dep8is 19

Traduction de cet usage, I'appellation d’'originentrdlée « Alsace grand cru Kaefferkopf » a été mece en
2007.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

Les cépages retenus sont les suivants: rieslingefurztraminer Rs, pinot gris G et accessoiremargcat a
petits grains B, muscat a petits grains Rs, mustitanel B. L'usage historique du Kaefferkopf estassemblage
harmonieux des différents cépages retenus. lls ggguaussi étre vinifiés et commercialisés sous leur
dénomination respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies

conditions de production plus restrictives que palfation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes

30



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagiraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des ardbmes tres exotiqiesiuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des arobmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquenseimties du nom de l'une des dénominations
complémentaires et 'indication du millésime esligdtoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrblée « Alsace grand cru Kaefferkopf» en expldiune des meilleures localisations. Niché aun s
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

La protection par rapport au vent froid et au syposition solaire de par sa situation unique, karsgion en
calcium et en magnésium de ses sols donne desuissants, charpentés, complexes et gras avecallee b
fraicheur gustative. Ces caractéres particulierénpamceptibles dans les vins d'assemblage s’expiime
remarquablement aprés quelques années de gardevirisedaissent alors placent a une forte persoténali
soulignée par une belle longueur aromatique atesali

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pegele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&laeire» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Kanzlerberg »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

31



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

L'appellation d'origine controlée « Alsace grandi &anzlerberg » fait partie intégrante du vignothlalsace,
sa zone géographique étant insérée au coeur dergerd&lle est délimitée au sein de la zone dppélation
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphalouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Kanzlerberg» est t@raée par des sols appartenant a une méme wité g
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Le grand cru est situé a I'orée de la vallée fercdhéBergenbach et protégé a I'ouest par le massifa&nnchel.
La pluviométrie est faible. Les pentes assez fodesKanzlerberg au bas desquelles coule le ruisseau
Bergenbach, se tournant vers le sud et sud-dbkss. s'affaiblissent dans la partie haute, fornalats un petit
plateau au versant sud, d’'une altitude moyenne&@aretres.

Le sol gris, marno-calcaire est trés marqué paosgoosition particuliere de marnes grises et narggpse du
Keuper sur une roche de calcaire silicifié compasé&ristaux de fluorine et de baryte, les plus khabAlsace.
Ces caractéristiques en font un lieu-dit tardd anlaturité longue.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Historiquement, la culture de la vigne y est dégntionnée en 1312, date de la suppression de BOwles
templiers, qui était, a cet endroit propriétairel@eommanderie du Tempelhof. Ce domaine a étésrepr les
chevaliers St Jean de Jérusalem de I'Ordre de Maitevient le nom du lieu-dit le « Mont St Jean ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu.

Traduction de cet usage, I'appellation d’originentrdlée « Alsace grand cru Kanzlerberg » a étémege en
1983.

Le grand cru Kanzlerberg présente la plus petitiase (3,40 ha) des grands crus d'Alsace.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngddjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galfioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisi€s
conditions de production plus restrictives que pialation d’origine contrbélée « Alsace ». La de@isitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agfilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits
Vins blancs de garde par excellence, issus dedlimn Alsace grand cru Kanzlerberg se caraeagtipar une
fraicheur affirmée reposant sur une acidité tasrigominante en lien avec une bonne maturité dsasa

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.
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lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climwetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine
contrOlée « Alsace grand cru Kanzlerberg» en etplbune des meilleures localisations. Niché aun sgu
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au casatarqué
et a la personnalité unique.

Les vignes du Kanzlerberg épousent 'inclinaisortetuain, exposant leurs fruits a la chaleur deé)'éempérée
par la fraicheur du ruisseau du Bergenbach etise Iégére du fond de la vallée. Le rendementésgilier. La
maturité physiologique est atteinte avec un degnénmum, capable régulierement de grandes maturités.

Cette situation tardive du grand cru Kanzlerberdaegéologie exceptionnelle de ce lieu, marne asgygn
surface sur une base de roches sédimentaires altiplesucristaux en sous-sol, font que les vinst doés
puissants avec une acidité fondatrice, large, cexaplet minérale. lls restent discrets et élégaatss deur
jeunesse, et révélent toute leur complexité ethiedr aprés quelques années de garde.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pegele caractere affirmé des vins reconnus pour le

complexité et leur aptitude a une longue conseymatCes vins au potentiel unique de garde tregéxoluent
gualitativement sur plusieurs décennies tout edagdrune belle vitalité, I'énergie du terroir.

lls constituent le haut de gamme de cette régi@s \ins du Kanzlerberg comptent parmi les vinsples
valorisés dans le vignoble d’Alsace.

« Alsace grand cru Kessler »
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrélée « Alsace grandi ¢fessler » fait partie intégrante du vignoble d#de, sa
zone géographique étant insérée au cceur de ceedefte est délimitée au sein de la zone de |'Haten

d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le viglhaiouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igioe
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contrblée « Alsace grand cru Kessler» est caraé@ripar des sols appartenant & une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Le «Kessler», situé sur le flanc exposé a l'est de la collingnterlinger», dessine, en son centre, un
amphithéatre qui I'abrite des vents du nord etamsants d'air froids amenés par la vallée de GilywCe
grand cru repose sur un substrat gréseux vosgieBuitisandstein, ayant donné des sols sablo-argileux
rougeatres. A sa base apparait un affleurementitméde calcaire coquillierMuschelkalk recouvert de
colluvions gréseuses. Le paysage est marqué maltlee des vignes en terrasse et une successiorudeen
pierres.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'originevites en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originatrdlée « Alsace grand cru Kessler » a été recoanu983.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurtztraminer Rs, pinot gris G, muscat titgrains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/et étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont @alioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmaris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd# par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.
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3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine

contrélée « Alsace grand cru Kessler» en explditeel des meilleures localisations. Niché au seirpdysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

L’homogénéité du substrat permet aux différentsagép d’exprimer toutes leurs spécificités, avecviles soit
secs et minéraux, marqués par la vivacité et paadimes floraux et fruités, persistants et harewoqi

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrdlée « Alsace grandu &tirchberg de Ribeauvillé » fait partie intégrarde

vignoble d’Alsace, sa zone géographique étant éeséu cceur de ce dernier. Elle est délimitée audwila
zone de I'appellation d'origine controlée « Alsace

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le vigjtdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les vassaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igiloe

contrélée « Alsace grand cru Kirchberg de Ribe#éwikest caractérisée par des sols appartenant sméme
unité géo-pédologique associés a un mésoclimatldegavorables.

Développés sur un substrat constitué en aval deewadolomitiques triasiques et de dolomies du gelca
coquillier Muschelkalk inférieur et en amont de marnes bariolées gréseetsgypsiferes du calcaire coquillier
(Muschelkalk moyen, les sols sont argileux et généralementdadllouteux. Malgré le trés bon ensoleillement
et la pente, la maturité des raisins reste tardiompte tenu des vents frais nocturnes de la véllgelwendala
issus de la vallée située derriere Ribeauvillé edcdndant des Vosges. La maturité relativementulmies
raisins permet occasionnellement un développenepbdrriture noble et favorise la complexité araqed des
vins.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originentr6lée « Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvilla été
reconnue en 1983.
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Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisspet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine contrdlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmaris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du méswtlcaractérisant le vignoble alsacien, I'appealtati’origine
controlée « Alsace grand cru Kirchberg de Ribed&wien exploite I'une des meilleures localisatidiehé au
sein du paysage alsacien pittoresque, le vignobtengt la production de vins de haute expressiox,naille
nuances, au caractére marqué et a la personmnailiféeu

Marqués par un fort ensoleillement et par une ntétdente et longue due abahlwendala les vins sont
majoritairement aromatiques, équilibrés, gras etglexes en bouche, avec une belle salinité et rdargar une
trame acide ferme leur donnant équilibre et longuBes notes épicées sont assez fréquemment présaunt
nez. Les années leur apportant minéralité et coritgle

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens peggele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati
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lIs constituent le haut de gamme de cette régiersdht des vins plus valorisés que les vins de&lation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leire» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Kitterlé »
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrblée « Alsace grand éfitterlé » fait partie intégrante du vignoble dsAce, sa
zone géographique étant insérée au cceur de ceedefte est délimitée au sein de la zone de |'Haten
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vighalouve

ses conditions idéales d'implantation sur les vessa@ien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Kitterlé» est car&@dér par des sols appartenant a une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

A la sortie de la vallée de la Lauch et au nordGdesbwiller, le Kitterlé dessine un éperon sur lessifade
I'Unterlinger surplombant la plaine alsacienne. g¢and cru offre différentes expositions sud, sude¢sud-
ouest. Son substrat est essentiellement formé dg gosgien grossier et de conglomérat de quarthite
Buntsandstein moyen, ainsi que de terrains grékmnimues appartenant au grauwacke du carbonifere a
l'extrémité ouest. Le paysage est marqué par laureuldes vignes en terrasse et une succession deenu
pierres.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace ferohidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'origin@trdlée « Alsace grand cru Kitterlé » a été recensm 1983
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

37



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine
controlée « Alsace grand cru Kitterlé» en explditee des meilleures localisations. Niché au seirpdysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractere maya la
personnalité unique.

Le grés et la trés bonne exposition marquent les par la finesse des ardmes et leur grande caatent
Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au

développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pegele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&laeire» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Mambourg »

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrdlée « Alsace grand élambourg » fait partie intégrante du vignoble iddgce, sa
zone géographique étant insérée au cceur de ceedeftie est délimitée au sein de la zone de |'Haten
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vighalouve

ses conditions idéales d'implantation sur les vessadien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Mambourg» est caiaé&rpar des sols appartenant a une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.
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Situé au débouché de la vallée de Kaysersbergurswes coteaux les plus avancés sur la plainegodlit
profite ainsi d’'un mésoclimat marqué par de faikd@splitudes thermiques, éloigné de linfluence dassif
vosgien et bénéficiant d'une insolation maximaléesCIl'un des coteaux des plus précoces d’Alsaac da
particularité d’avoir une faible amplitude thermiquLes parcelles de petite taille, généralementt@és dans le
sens de la pente sont entrecoupées par des margisrees seches.

Les sols sont calci-magnésiques, issus de congiiséalcaires oligocénes et de marnes, sont falesrabun
enracinement profond et peu propice a des rendenést élevés. La production est réguliere et pesikle a
I'effet millésime. Les risques de secheresse sestrares.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten 3&f@i@e» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.

L’histoire révele que les vins du Mambourg étaigutés dés 783. C'est du Mambourg que seraitraiig le
premier vin de messe cité en Alsace a cette épdguearactere divin du terroir apparait en effet B&poque
carolingienne au regard de l'intérét que lui pamailes ecclésiastiques. Au Xéme siécle, sept ashalpnt trois
non alsaciennes, revendiquaient des possessioasdeditambourg actuel.

Traduction de cet usage, I'appellation d'originenttdlée « Alsace grand cru Mambourg » a été receranu
1983.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisspet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatretypes de vins :
- les vins secs, minéraux ;
- les vins aromatiques, fruités, gras, riches,gatinniques

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arémes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.
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- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges égueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climwetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine
contrlée « Alsace grand cru Mambourg» en explbitee des meilleures localisations. Niché au sein d
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au casatarqué
et a la personnalité unique.

Le caractére solaire et chaud du grand cru, lsspoie calcaire des sols, I'alimentation réguliéreau, confére
aux vins puissance, grande expression avec unendiometannique. Ces caractéres ont besoin de cglqu
années de garde pour trouver leur équilibre. Las gont alors intensément aromatiques et marquédgsa
notes de fruits mdrs et de fleurs, riches et ofslen

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens peégele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Mandelberg »
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrblée « Alsace grandi ddandelberg » fait partie intégrante du vignobl&lshce,

sa zone géographique étant insérée au coeur dergerd&lle est délimitée au sein de la zone dppélation
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigpalouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessa@ien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrélée « Alsace grand cru Mandelberg» est oaiaée par des sols appartenant & une méme uruté gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Le sol est marno-calcaire, surmontant des conglat®éde la bordure du fossé rhénan de I'ére testidles
conglomérats englobent des cailloux de dolomies¢lessant le sol de magnésium.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'originevites en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx
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Traduction de cet usage, I'appellation d’originenttdlée « Alsace grand cru Mandelberg » a été mooren
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurtztraminer Rs, pinot gris G, muscat titgrains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/pet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que pialation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des aromes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du méswtlcaractérisant le vignoble alsacien, I'appealtati’origine
controlée « Alsace grand cru Mandelberg» en explbitne des meilleures localisations. Niché au shin
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permatdduction de vins de haute expression, aux miiences, au
caractere marqué et a la personnalité unique.

Les vins développent un fruité prononcé et unedgdimesse, caractéristiques d'un sol calcimagunésigeur
potentiel de garde s’appuie sur un caractére gnashe.

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens peégele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati
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lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&laeire» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Marckrain »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrélée « Alsace grand dfdarckrain » fait partie intégrante du vignobl@idace, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedeftie est délimitée au sein de la zone de |'Haten

d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphalouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessadien exposés (de I'est au sud-ouest) et a ftge des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe

contrblée « Alsace grand cru Marckrain» est carmsété par des sols appartenant a une méme unité géo

pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Ce grand cru est situé a I'extrémité du long protoioa délimité par les vallées de Kaysersberg gu&ihir.
De pente douce, il est soumis a une amplitude tlgelenconséquente. Le sol marno-calcaire est richargile
rouge associée a du sable et une forte proporéagatets. Ce sol profond favorise I'installationldgourriture
noble.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles, en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’origina@trélée « Alsace grand Marckrain » a été reconmuid92.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesges blancs.

Les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat égpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisset étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits
Vins blancs de garde par excellence, ils se carseté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les
proviennent exclusivement des cépages pouvantésignés sous la dénomination concernée.
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lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges égeliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
controlée « Alsace grand cru Marckrain» en explaitee des meilleures localisations. Niché au skirpaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractere maya la
personnalité unique.

Les sols profonds et marqués par le calcaire péented’obtenir des vins puissants, fuités avecridss
d’épices. L'acidité marquée et mdre contribue guiébre et a la bonne tenue des vins dans le temps

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pegele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Ollwiller »

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d'origine contrdlée « Alsace grandi @llwiller » fait partie intégrante du vignobleAdsace, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'ipen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le viggntdouve

ses conditions idéales d'implantation sur les vessa@ien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Ollwiller» est carasé® par des sols appartenant & une méme unité géo
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Les sols, issus de conglomérats et de marnessablu-argileux a argileux, mais beaucoup plus satder les

colluvions. La texture du sol est sablonneuse atdsoclimat est particulierement sec du fait dertdection du
Freunstein et du Vieil-Armand (pluviométrie de 48fn par an).
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b) — Description des facteurs humains contribuariien

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’origin@frdlée « Alsace grand cru Ollwiller » a été reasnen 1983.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngddjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/eet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agfilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skdger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arémes tres exotiqlesiuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du mésmtlcaractérisant le vignoble alsacien, I'appealtati’origine
contrélée « Alsace grand cru Ollwiller» en explditee des meilleures localisations. Niché au skirpaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la pradoctle vins de haute expression, aux mille nuanaas,
caractere marqué et a la personnalité unique.

Les caractéristiques argileuses du sol et le fahieiométrie favorisent des vins a la structurepge, complexe,
amples et a I'acidité marquée, exprimant leur pléla apres quelques années de garde.
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Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Osterberg »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’'origine contr6lée « Alsace grandi €@sterberg » fait partie intégrante du vignoblalséce, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le viggntdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Osterberg» est cars@é par des sols appartenant a une méme unité géo
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Les sols sont marneux et caillouteux, issus duag@coquillier Mluschelkalk majeur, de marnes bariolées et de
calcaires dolomitiques. Le vignoble est assez ftardi sous influence des vents de la vallée d'Aabla
maturation souvent longue des raisins permet Isgmiee de pourriture noble.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originenttdlée « Alsace grand cru Osterberg » a été rasomm
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de hééfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.
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2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caiaetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiésignés sous la dénomination concernée.

lIs présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arémes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Osterberg» en exploite des meilleures localisations. Niché au skirpaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

La situation tardive du grand cru contribue a l@fiton d’'une acidité et d'une salinité complexesbin
présentes. Ces caractéristiques permettent deipgatis vins équilibrés, puissants et sans lourdeupotentiel
de garde de ces vins est remarquable.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface folia@tdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consermati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Pfersigberg »

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d'origine controlée « Alsace grand €fersigberg » fait partie intégrante du vignaiklsace, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igen
d’origine contrblée « Alsace ».
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Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphalouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Pfersigberg» est ténaée par des sols appartenant a une méme ugité g
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Le sol marno-calcaro-gréseux est constitué d'uteste roche calcaire dur, recouvert de galets tigaaariée,
mais a dominante marno-calcaire. Abrité des inftesnocéaniques par I'écran des Vosges et de s#s,fte
grand cru occupe trois coteaux. Les raisins artifegilement & une grande maturité.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originentrdlée « Alsace grand cru Pfersigberg » a éténma® en
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesges blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisi€s
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lismisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmaris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue 4 types de vins :
- Les vins secs, minéraux ;

- Les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- Les vins bénéficiant de la mention «vendangedivas» affichent souvent des arémes trés exotigiefuits
confits avec une finale fraiche.

- Les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniiss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaeliot
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«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du mésmtlcaractérisant le vignoble alsacien, I'appealtati’origine
contrblée « Alsace grand cru Pfersigberg» en etglbine des meilleures localisations. Niché aun sai
paysage alsacien pittoresque, le vignoble pernmatdduction de vins de haute expression, aux miiences, au
caractere marqué et a la personnalité unique.

Les sols homogenes marno-calcaire font que I'omveales vins gras avec de la puissance et de €opel tout
en gardant la fine trame acide de leur sol calcaire

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Pfingstberg »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’origine controlée « Alsace grand €fingstberg » fait partie intégrante du vignotilglsace, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection cdeserents humides et frais du nord-ouest, le viggobuve
ses conditions idéales d'implantation sur les veisshien exposés (de I'est au sud-ouest) et a perée des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait do&férence a ce paysage typique. L’appellationigiioe
contrblée « Alsace grand cru Pfingstberg» est tériaée par des sols appartenant & une méme @aité g
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Ce grand cru repose sur un substrat calcaro-gréseec une proportion d'argile augmentant vers adiep
basse. En son sommet le sous-sol est dominé pagtasnmicacéBundsandstelnavec une texture de type
calcaro-gréseuse, alors qu'a la base nous avogsegrcalcaire coquillieMuschelkalk avec une texture de sol
de nature marno-calcaro-gréseuse. La forét sonemital Pfingstberg garantit un approvisionnement igyer
constant et tempeére les variations climatiques.s®bde grés, trés drainant, évite ainsi tout exicéau.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’'originenitdlée « Alsace grand cru Pfingstberg » a étémewe en
1992,

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.
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Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisspet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agfilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedias» affichent souvent des arbmes tres exotiqlesiuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des arobmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrblée « Alsace grand cru Pfingstberg» en etglbune des meilleures localisations. Niché aun sai
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au casatarqué
et a la personnalité unique.

La force du calcaire s’exprime en donnant une aomggi aux vins et en développant une complexité atiome
et une puissance toujours soulignée par une ttkstH@monie, due au climat tempéré et au gres.

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».
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« Alsace grand cru Rangen »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrdlée « Alsace grandi &angen » fait partie intégrante du vignoble daals, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefile est délimitée au sein de la zone de I'igen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le vig;tdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiioe
contrblée « Alsace grand cru Rangen» est caradténmr des sols appartenant a une méme unité géo-

pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Le Rangen estle grand cru le plus méridional didés et est situé en sortie de vallée sur les corasnde
Thann et Vieux Thann, couvrant une superficie deh@2'un seul tenant. Son altitude (350m a 450mip et
proximité du massif vosgien, ainsi qu’'une pluviorigau dessus de la moyenne (850mm/an), caractérise
climat tardif a maturation lente. Une expositiotage (sud sud-ouest a sud), une forte pente (99%h@yenne),
une couleur de sol sombre et la proximité de l@mevThur permettent d’obtenir des fortes maturé@@din de
saison. Une longue période de maturation conféxevisus une grande complexité.

Le terroir particulier et unique du Rangen d’ageboaifére (dévono-dinantien) est composé de roches
volcaniques sédimentaires. Les pierres qui le jentproviennent de roches dures qui sont des gkesades
tufs volcaniques et d'une roche de coulée qui ast andésite micassée brune. Cette couche a ureséymai
variable entre 40 et 60 cm au dessus de la rochie fissurée, qui permet la pénétration des racinese
profondeur importante.

La nature du terrain et la profondeur du sol c&rtnt un milieu maigre, pauvre en argiles maigjaalité,
donc favorables a I'obtention de grands vins gbetiés rendements naturels.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace ferohidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’origin@ftrdlée « Alsace grand cru Rangen » est reconnd®&3.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisi€s
conditions de production plus restrictives que palfation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.
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Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaneliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
controlée « Alsace grand cru Rangenx» en explaitecl’des meilleures localisations. Niché au seipajsage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractere maya la
personnalité unique.

La nature volcanique du grand cru liée a des oéwiatijues géographiques exceptionnelles confergxtvins
leur couleur dorée, leur grande force minérale, agidité et une amertume noble. lls possédent lamgueur
finale et une acidité racée et mire.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pe#gele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

En remontant I'histoire, nous observons que le Rarfgit I'objet d’éloges et de nombreuses mentibenss des

ouvrages et écrits dés le &€ siecle. Au 16M€ siecle, des décrets interdisaient I'assemblagevides du
Rangen avec d’autres vins pour pouvoir conservatélgomination Rangen sur les étiquettes. A cettmené
époque la ville de Thann avait un reglement coramgriencépagement du Rangen, des décrets de 1368%&
contiennent quelques paragraphes qui définissesitjges régles de production.

« Alsace grand cru Rosacker »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’origine contrélée « Alsace grandi &tosacker » fait partie intégrante du vignoblelsiagge, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceeddfiie est délimitée au sein de la zone de I'ipen
d’origine contrblée « Alsace ».
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Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphalouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Rosacker» est cars®témpar des sols appartenant a une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Sa proximité avec le massif vosgien, sur lequafatosse, confére a ce grand cru un mésoclimatnsais
également frais et ombré. Ces caractéres permettenimaturité des raisins lente, réguliére et sdieesol
calcaire coquillier Muschelkalk et profond, pauvre en potassium, préserve dedgrgonantité d’acide tartrique.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’origineftrdlée « Alsace grand cru Rosacker » a été reeoanul983.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurtztraminer Rs, pinot gris G, muscat titgrains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont @alioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisi€s
conditions de production plus restrictives que pialation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lismisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.
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3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Rosacker» en exploibe des meilleures localisations. Niché au seirpdysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

La profondeur du sol lié au climat plus tardif daddcker donne des vins structurés par une acidigsante et
mire (acide tartrique) qui leur donne beaucoupatgdeur et de fraicheur. La maturité des raisimgue,
réguliére et compléte est gage de finesse et delegiteé aromatique.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten s&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Saering »

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrélée « Alsace grandi Gaering » fait partie intégrante du vignoble d&dle, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igpen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le viggtdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les vassaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igiioe
contrblée « Alsace grand cru Saering» est caraérpar des sols appartenant a une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Ce grand cru forme un mamelon calcaire sur lequet genus se déposer des conglomérats a galetugrds
Bunstandstein et des débris de roches granitiquesalement, le sous-sol calcaire peut affleurer. siog
présente, dans son ensemble, une texture marneusabbbondamment pourvue de cailloutis.

b) — Description des facteurs humains contribuariien

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'origin@trdlée « Alsace grand cru Saering » a été recoanuf83.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.
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les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/pet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine contrdlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arébmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine

contrélée « Alsace grand cru Saering» en explaiteel des meilleures localisations. Niché au seirpaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

La texture caillouteuse et le grés expliquent lagé prononcée des vins. La présence du calgmrenet des
acidités plus tragcantes, gage de la longévité ohss v

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten s&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.
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« Alsace grand cru Schlossberg »

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’origine contrélée « Alsace grandi 8chlossberg » fait partie intégrante du vignabidsace,
sa zone géographique étant insérée au cceur dergerd€&lle est délimitée au sein de la zone depé&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le viggtdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les vassaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
controlée « Alsace grand cru Schlossberg» est Emis@e par des sols appartenant & une méme wuoté g

pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Le grand cru est soumis a la ventilation venueadeallée de Kaysersberg. Le coteau, solaire etd;hapose
sur des sols acides, provenant de migmatites gtatéte, conférant une grande fertilité minérale.

b) — Description des facteurs humains contribuariien

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originenttdlée « Alsace grand cru Schlossberg » est remomem
1975.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisseet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.

D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
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- les vins secs, minéraux ;
- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arébmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du mésmtlcaractérisant le vignoble alsacien, I'appealtati’origine
contrblée « Alsace grand cru Schlossberg» en dgplaine des meilleures localisations. Niché aun s
paysage alsacien pittoresque, le vignoble pernmatiduction de vins de haute expression, aux milences, au
caractére marqué et a la personnalité unique.

La ventilation réguliére du flux ouest de la valkféirme la finesse aromatique des vins. Les sédels sont
déterminants pour la finesse et la multiplicité deSmes des vins. Les vins sont aériens et richearé&mes
floraux. lls atteignent leur plénitude aprés quekjannées, dévoilant alors une minéralité incontthle

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten s&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Schoenenbourg »

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrélée « Alsace grandu &choenenbourg » fait partie intégrante du vigmobl
d’Alsace, sa zone géographique étant insérée au decoe dernier. Elle est délimitée au sein deolezde
I'appellation d’origine contr6lée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le vigitdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
controlée « Alsace grand cru Schoenenbourg» eattegisée par des sols appartenant a une mémegéduité

pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Situé au débouché d’'une petite vallée fermée &thfea ce grand cru est remarquablement protégé&eatds
dominants de I'ouest et du nord. Plutét tardifeetéchauffant lentement au printemps, assuranmaterité des
raisins lente et réguliére, le lieu-dit est chatidaaimis a une importante amplitude thermique jauit- Argilo-

marneux, le sol est profond, riche en marne du Keepen veines gypseuses. Il comprend une propaptus
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ou moins importante de grés rose et de sablesegiacill est particulierement riche en élémentslifamts et
retient bien I'eau

b) — Description des facteurs humains contribuariien

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siecles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origi@@graphique des produits.

Le Schonenbourg est un terroir d’'une grande ndtogé ses vins sont reconnus comnmuvant voyager tout

en se bonifianp depuis 1334. En 1644, le cartographe suisseaMem parle comme étant le coteau ol pousse
le vin le plus noble de ce pays.

Ainsi, cet usage est inscrit a l'article 2 de kmmdance du 2 novembre 1945 dans sa rédactionlenitieles
appellations d'origine sous-régionales, communaetcales d'Alsace feront I'objet, a I'intérieued’aire de
production, de délimitations sur proposition desdigats viticoles locaux»

Traduction de cet usage, I'appellation d'origineirdlée « Alsace grand cru Schoenenbourg » a étfhnele en
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galfioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de hééfd'une surface foliaire optimale est soumisi€s
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedies» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaeliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales
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S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine

contrélée « Alsace grand cru Schoenenbourg» eroiéxglune des meilleures localisations. Niché ain<lu

paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

Les sols profonds et marneux donnent des vins ofgjleharpentés, profonds et complexes avec beput®u
retenue dans leur jeunesse. La structure acideaestulierement remarquable et trés originale,quée par les
gypses et les grands amers.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Sommerberg »

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrélée « Alsace grandi ommerberg » fait partie intégrante du vignobhdsdice,

sa zone géographique étant insérée au coeur dergerd&lle est délimitée au sein de la zone dppélation
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphalouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrélée « Alsace grand cru Sommerberg» est éarsée par des sols appartenant a une méme umté gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Il se situe dans le prolongement du sommet du Gdle grand cru, en trés forte pente, le rend sadaire. Il

repose sur des sols acides issus d'arénes grastigion relief se caractérise par une successiomoise
amphithéatres séparés par des affleurements deha meére. Le sol tres pierreux a pour effet d'egasiner

la chaleur du jour et de la restituer la nuit. @& & pour effet de rendre le terroir précoce antprmps, mais
avec une maturation assez lente.

b) — Description des facteurs humains contribuariien

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origogographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’'originenitblée « Alsace grand cru Sommerberg » a été remoen
1983.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.
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les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/pet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arébmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrblée « Alsace grand cru Sommeberg» en explaitee des meilleures localisations. Niché au sdéin
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

La richesse et la diversité des minéraux rencontedsrellement dans les sols déterminent la finetska
multiplicité des arébmes des vins. On retrouve sotides amers nobles d’agrumes.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Sonnenglanz »
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1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’'origine controlée « Alsace grandi Gonnenglanz » fait partie intégrante du vignabfdsace,
sa zone géographique étant insérée au cceur dergerd€&lle est délimitée au sein de la zone depé&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le viggtdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igiioe
contrblée « Alsace grand cru Sonnenglanz» est gis@e par des sols appartenant a une méme wWoté g

pédologique, associés a un mésoclimat des plusdales.

Avancé dans la plaine, sur un promontoire caladérenarnes oligocénes sur galets, ce grand cru@sbge et
plutét sec. Ces conditions sont favorables a uninitéa élevée des raisins souvent associée auageinent
de pourriture noble. Ce sol brun calcaire, relatigat lourd, pierreux et profond induit un démarrégyg du
végétal lié au réchauffement trés progressif dulsminature géologique du sol assure une excellétémtion
de I'eau et des éléments fertilisants tout en pgamtun bon drainage des eaux pluviales.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant trés tot les spécificités que certamsdits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’'originenttblée « Alsace grand cru Sonnenglanz » a étéhremen
1983.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisset étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.

D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
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- les vins secs, minéraux ;
- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arébmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrblée « Alsace grand cru Sonnenglanz» en drplaine des meilleures localisations. Niché aun s
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

Le caractére chaud et sec du grand cru confergiasune acidité a la fois ferme et tendre. Enlpgea ils sont
marqués par des arbmes suaves, complexes et &égsunt de surmaturité, affichant légereté et ifitlid es
vins du grand cru Sonnenglanz évoluent tres biars da temps, développant de beaux ardmes minénaux e
finale, ce qui leur donnent un caractere trés diges

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Spiegel »

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrdlée « Alsace grandi Gpiegel » fait partie intégrante du vignoble d#de, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefile est délimitée au sein de la zone de I'igjen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le vigitdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les vassaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Spiegel» est caraé@ripar des sols appartenant a une méme unité géo-

pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Le substrat est constitué de conglomérats (gatetgrés en majorité) et de marnes interstratifiéelttliorfien,
partiellement recouvert de colluvions et d’ébogligseux. Les sols, nés de ce substrat, présementexture
argilo-sableuse garantissant une maturité dessdisnte et le maintien du potentiel aromatique.

b) — Description des facteurs humains contribuariesn
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Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siecles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’origin@trdlée « Alsace grand cru Spiegel » a été recoenue83.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

Les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBJigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat épgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de legitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des ardbmes tres exotiqiesiuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des aromes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine

contrélée « Alsace grand cru Spiegel» en explditeel des meilleures localisations. Niché au seirpdysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

Les marnes apportent la puissance et le caradtarpenté du vin, tandis que le grés apporte dereosité. Les
vins du grand cru Spiegel se caractérisent pardétdr aérien et frais avec une belle nervositéogserve leurs
gualités dans le temps.
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Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth [@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Sporen »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrdlée « Alsace grandi 8poren » fait partie intégrante du vignoble da&ks, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceeddfiie est délimitée au sein de la zone de I'igpen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le viggtdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Sporen» est caraé&rizar des sols appartenant a une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Il s'agit d'un cirque naturel de faible pente. Lssls argilo-marneux du lias décalcifi€¢ comprennené
proportion idéale de grés sablonneux et particeigant riche en acide phosphorique Ills sont profehdisurds,
retenant I'eau, favorisent une maturité des raisinte, réguliére et plutét tardive.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'originevites en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace ferohidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’origin@trdlée « Alsace grand cru Sporen » a été recoendg92.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngddjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddéination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisi€s
conditions de production plus restrictives que palation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.
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2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégsignés sous la dénomination concernée.

lIs présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedias» affichent souvent des arébmes tres exotiqiesiuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » ont systématiquemewies des dénominations Gewurztraminer, Muscaisddt
Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indication chillésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Sporen» en exploiteel’des meilleures localisations. Niché au seipaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

La force des sols et le caractére tardif du grandant que I'on distingue des vins massifs, chavmlamineux
et riches d’'une acidité parfois en retrait compenpar la présence de tanins, et des vins discuels @es
structures amples et grasses. lIs ont une excelégittude au vieillissement.

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Steinert »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d'origine contrélée « Alsace grandi Steinert » fait partie intégrante du vignoble Iddce, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igpen
d’origine contrblée « Alsace ».
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Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphalouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Steinert» est caraégrpar des sols appartenant a une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Le grand cru est une sorte de promontoire ados&thauenberg qui le domine. Il est exclusivemenstiweé
de calcaire oolithique trés dur. Le sol, peu prdfaomporte de nombreux fragments de roche-mécaicalqui
restituent la chaleur emmagasinée.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'origin@trdlée « Alsace grand cru Steinert » a été receemul992.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisi€s
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrbélée « Alsace ». La de@isitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmaris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons$ des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaeliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.
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3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Steinert» en explaitee des meilleures localisations. Niché au seimpdysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

Associé a un mésoclimat a tendance seche, cet blesélonne des vins puissants, francs et massiés; ane
acidité moyenne. Les arOmes sont principalement danregistre fruité-floral avec des notes épicées
mentholées.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&Hlation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten séleire» écrit en 1958, cite
le lien existant entre ce terroir et 'abbaye deriViberceau de la dynastie des Habsbourg, dés 1058.

« Alsace grand cru Steingrubler »
— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’origine contrélée « Alsace grandi Steingrubler » fait partie intégrante du vignotialsace,

sa zone géographique étant insérée au cceur dergerd€&lle est délimitée au sein de la zone depé&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le vigintdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dowférence a ce paysage typique. Lappellatmmgi‘me

contrblée « Alsace grand cru Steingrubler» estoté@raée par des sols appartenant a une méme gauté
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Les sols caillouteux marno-calcaires a argilo-saablesont établis sur des marnes et des conglomérats,
partiellement recouverts d’éboulis et d’arénes igjgres. La partie haute du grand cru est sablosmetandis

gue la partie basse est plus riche en calcaire.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originentcélée « Alsace grand cru Steingrubler » a étémege en
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.
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les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisspet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantégsignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arébmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrblée « Alsace grand cru Steingrubler» en etplbune des meilleures localisations. Niché ain sdu
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

Grand cru plutét tardif du fait de la proximité ldemontagne vosgienne, les vins sont caractéreséarne acidité
fraiche, des ar6mes de grande finesse qui gagnentpeession avec le temps.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten s&leiere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu.
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« Alsace grand cru Vorbourg »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’'origine contr6lée « Alsace grandi &orbourg » fait partie intégrante du vignoble Béce, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le vig;tdouve

ses conditions idéales d’'implantation sur les vassaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrlée « Alsace grand cru Vorbourg» est carmét@rpar des sols appartenant a une méme unité géo-
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Le mésoclimat particulierement sec et ensoleiliépeed du « Grand Ballon » et du « Petit Ballon,f&ib un
lieu-dit précoce aux maturités élevées. Les sals s@mrno-calcaires, avec des calcaires oolithigluebajocien
et des conglomérats calcaires de l'oligocene. l&sqmce d’'un vent sec et chaddefr) renforce la grande
maturité. Coiffé d’'une lande calcaire, le lieu-tkét possede pas de réserve hydrique importante.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'origin@trdlée « Alsace grand cru Vorbourg » a été receramul992.
Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de hééfd'une surface foliaire optimale est soumisi€s
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd# par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger

nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.
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On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des ardbmes tres exotiqlesiuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du mésmtlcaractérisant le vignoble alsacien, I'appealtati’origine
contrélée « Alsace grand cru Vorbourg» en explaitee des meilleures localisations. Niché au seirpdysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la pradactle vins de haute expression, aux mille nuanaas,
caractére marqué et a la personnalité unique.

Dans ce grand cru chaud et solaire, les vins smatctérisés par une minéralité fine liée a la présedans le sol

et le sous-sol, de calcaire. Les vins sont amglesassifs grace aux marnes et aux argiles lourdesiléets fins
avec une minéralité fine et une salinité marquéefiale est tannique et terrienne.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&Hlation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Wineck-Schlossberg »

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d'origine controlée « Alsace grandi &Wineck-Schlossberg » fait partie intégrante dgneble
d’Alsace, sa zone géographique étant insérée au decoe dernier. Elle est délimitée au sein deolezde
I'appellation d’origine contr6lée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesevents humides et frais du nord-ouest, le vigitdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les vassaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dodéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe

contrélée « Alsace grand cru Wineck-Schlossbergse@mactérisée par des sols appartenant a une maitée

géo-pédologique, associés a un mésoclimat desglasables.

Ce grand cru est situé sur le versant le mieux &mbun vallon fermé sur trois cotés, ce qui lunféoe un
mésoclimat particulierement favorable. Le sol sfipiet repose directement sur une roche mere gopmit
(granite & deux micas), fortement désagrégée, ggaplne récolte assez faible et précoce.

b) — Description des facteurs humains contribuarien
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Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siecles sur l'originevitles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originenttdlée « Alsace grand cru Wineck-Schlossberg »éa é
reconnue en 1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngddjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddéination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine contrdlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agfilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de legitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue 4 types de vins :
- Les vins secs, minéraux ;

- Les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- Les vins bénéficiant de la mention «vendangedivas» affichent souvent des arémes trés exotiqiefuits
confits avec une finale fraiche.

- Les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniiss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Wineck-Schlossbergexgtoite I'une des meilleures localisations. Nighésein
du paysage alsacien pittoresque, le vignoble petangroduction de vins de haute expression, auctzea
marqué et a la personnalité unique.

La géographie fermée protégeant le grand cru etsebs granitiques conférent un minéralité fine,via

accessible dés son plus jeune age, mais ayant tentigd de garde d'une dizaine d’années. En foncta
cépage, le vin peut étre soit sec, minéral et ceraplsoit plus aromatique, fruité, gras et riche.
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Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@® favorables a la concentration sur souche wet a
développement de la pourriture noble, permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Zinnkoepflé »

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contr6lée « Alsace grandi &@innkoepflé » fait partie intégrante du vignobldlsace,
sa zone géographique étant insérée au coeur dergerd&lle est délimitée au sein de la zone dppélation
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vighalouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dodférence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Zinnkoepflé» est darsge par des sols appartenant a une méme wité g
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Ce terroir est I'un des sommets du vignoble alsa@es pentes sont trés abruptes. Il est venltidérire-saison
par les courants frais descendants du Petit Ballenmésoclimat de type méditerranéen voir casp&n e
accentué par la disposition en aréne de la VallébleN Ces conditions permettent une forte matunaéb
régulierement la surmaturation des raisins toueepectant leur finesse aromatique.

b) — Description des facteurs humains contribuariesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origogographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originentrdlée « Alsace grand cru Zinnkoepflé » a été mace en
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

A la base, les seuls cépages retenus sont lemssiiveesling B, gewurztraminer Rs, pinot gris Gjswat a petits
grains B, muscat a petits grains Rs, muscat ottBndls peuvent étre vinifiés et commercialisés sséeur

dénomination respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits
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Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagiraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par déasominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatres types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesiuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrblée « Alsace grand cru Zinnkoepflé» en exeldune des meilleures localisations. Niché aun s
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

Le sous-sol de calcaire coquillier, les fortes penét la faible pluviométrie, engendrent des vipgés,
l[égérement fumés, salins et salivants. lls sonsgauits et généreux soutenus par une belle trarde ;algur
potentiel de garde dépassant allegrement la dézenni

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble, permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&Hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten »

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrélée « Alsace granducrAltenberg de Bergbieten » fait partie intégradte
vignoble d’Alsace, sa zone géographique étant éeséu cceur de ce dernier. Elle est délimitée audwila
zone de I'appellation d'origine controlée « Alsace

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le vigjtdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovférence a ce paysage typique. L'appellation igioe
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contrOlée « Alsace grand cru Altenberg de Bergbietest caractérisée par des sols appartenant méme
unité géo-pédologique associés a un mésoclimagbldegavorables.

Vignoble situé dans un paysage trés ouvert au abewr large cirque et relativement éloigné des Vaesge
cristallines, bénéficie d'un mésoclimat chaudest gui garantit une maturation précoce des raikmprésence
de cailloux dolomitiques favorise le drainage alehauffement du sol argilo-marneux gypsifere.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'originevites en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’'originentt6lée « Alsace grand cru Altenberg de Bergbietarsté

reconnue en 1983. Les vins sont issus de parcajiast fait 'objet d'une délimitation rigoureuse @tcise

inspirée des noyaux historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

A la base, les seuls cépages retenus sont lesnsslivéesling B, gewurtztraminer Rs, pinot gris i@uscat a

petits grains B, muscat a petits grains Rs, musttanel B. Ils peuvent étre vinifiés et commeraé$ sous leur
dénomination respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont @alioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins bérsficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd# par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantésignés sous la dénomination concernée.

lIs présentent une grande matiére, beaucoup deleritdpet une forte puissance aromatique. D’'unendga
longueur en bouche, ils se complexifient avec riepte

Les vins de 'Altenberg sont caractérisés par démas de fruits mdrs dans la jeunesse qui évokeromes
floraux, dans la finesse et la subtilité, dansidédlissement.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches desuicoup de fraicheur ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangediies» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des aromes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons$ des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaeliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales
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S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Altenberg de Berghieten exploite 'une des meilleures localisatidd&ehé au
sein du paysage alsacien pittoresque, le vignoddmet la production de vins de haute expressiomasactére
marqué et a la personnalité unique.

La structure ample des vins, leur acidité carréesi gue leur persistance aromatique sont liéesdominance
marneuse du lieu-dit. La structure tannique etfsdité caractéristique des vins sont induiteslparésence du
gypse, qui est I'originalité de cette appellation.

Les excellentes conditions climatiques d'arrierées@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble, permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnus.

« Alsace grand cru Altenberg de Wolxheim »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrélée « Alsace grand &ltenberg de Wolxheim » fait partie intégrantewignoble
d’Alsace, sa zone géographique étant insérée au decoe dernier. Elle est délimitée au sein deolaezde
I'appellation d’origine contrélée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vigpnaiouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessa@ien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
controlée « Alsace grand cru Altenberg de Wolxheimast caractérisée par des sols appartenant a é@me m
unité géo-pédologique associés a un mésoclimatldegavorables.

Le grand cru Altenberg de Wolxheim est installéoautd’un piton de calcaire oolithique. Les pentéBrditent
un amphithéatre arienté plein sud, a I'abri dessrdpminants et du nord-est. Il en résulte un niésatestival
chaud et sec, compensé par des marnes en profondewssurent a la vigne une alimentation hydrique
réguliere.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originenttélée « Alsace grand cru Altenberg de Wolxheirest
reconnue en 1992, Les vins sont issus de parcajiast fait I'objet d’une délimitation rigoureuse mtécise
inspirée des noyaux historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour geges blancs.

A la base, les seuls cépages retenus sont lenssiiveesling B, gewurztraminer Rs, pinot gris Qistat a petits
grains B, muscat a petits grains Rs, muscat ot®Bn#s sont vinifiés et commercialisés sous leénamination
respective.
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Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfdune surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrbélée « Alsace ». La de@isitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lismisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des vinegendiquent ces mentions doivent respecterievage
minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caiaetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arbmes tres exotiqiesiuits

confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’une grandsigtance aromatique. Les mentions sont systématiepuie
suivies des dénominations Gewurztraminer, Muscatsddt Ottonel, Pinot gris et Riesling et 'indicatidu

millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Altenberg de Wolxhean»exploite I'une des meilleures localisationschéi au
sein du paysage alsacien pittoresque, le vignofdmet la production de vins de haute expressiorasactére
marqué et a la personnalité unique. Les spécifiaieg ce mésoclimat, ainsi que le sol marno-caleca&he en
cailloutis, participent a la puissance des ving Istiucture acide fondue avec la salinité et umbesse
aromatique qui augmente avec le temps.

Le mésoclimat de I'Altenberg de Wolxheim associésalmarno-calcaire en cailloutis favorise un cydtela
vigne continu et intense, entre débourrement eblteclLes vins, issus de raisins cueillis a madyrgont
identifiés par leur puissance naturelle et une beucomogéne et fondue associant étroitement urBtéaci
longue et une salinité persistante. La richessenatique s’amplifie aprés quelques années, la gadedevins
s'étend au-dela de dix années.

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble, permetteprdaluction de vins issus de vendanges surmiriass Re
cas, I'élevage prévu dans le cahier des chargesgberux vins de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface folia@tdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».
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L'ouvrage de Médard Barth ker Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten séieere» écrit en 1958,
recense de nombreuses références historiquesvesladiux lieux-dits y compris I'Altenberg de Wolximei
notamment aux Xlléme et Xlliéme siécles. Il réfé@enles appréciations qualitatives portées par les
ampélographes et historiens du XIXéme siécle, t8loger, Grandidier et Gérard.

« Alsace grand cru Bruderthal»

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contr6lée « Alsace grand @ruderthal » fait partie intégrante du vignoblalgace, sa
zone géographique étant insérée au cceur de ceedeftie est délimitée au sein de la zone de |'Haten
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigpalouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessadien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrlée « Alsace grand cru Bruderthal» est carséte par des sols appartenant a une méme uroté gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Grand cru est situé sur un vallon en forme de feleval, protégé des vents du nord par une chameahtagne
s'étirant du Schneeberg au rocher de Mutzig. Lealdaire coquillier Muschelkalk)trés caillouteux, permet un
réchauffement rapide. La présence d'argile régutédime hydrique en profondeur.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originenttlée « Alsace grand cru Bruderthal» a été regernen
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galfioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lismisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmaris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits
Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par déasominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.
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lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climwetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine
controlée « Alsace grand cru Bruderhal» en explaitee des meilleures localisations. Niché au skirpaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddnatle vins de haute expression, au caractere maya la
personnalité unique.

L’argile calcaire du sol apporte une salinité e¢ aeidité naturelle dominante dans les vins, doééd par des
maturités élevées.

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.

L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface folia@tdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens peégele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Engelberg»
1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’'origine contrdlée « Alsace grandi &ngelberg » fait partie intégrante du vignoblalsace, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igpen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le vigitdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Engelberg » est céniaée par des sols appartenant a une méme uroté gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Le grand cru Engelberg s'étend sur la face sudaharBachberg, colline qui surplombe le paysagerenxant.

Il est constitué de la ceinture médiane du ver&8® m a 300 m d'altitude), entrecoupée en soremiliar une
ancienne carriére de calcaire.

Il est situé sur des sols marno-calcaro-gréseur ki@inés. Les couches plus profondes permetteat un
alimentation hydrique réguliere.

77



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

b) - Description des facteurs humains contribuartemn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'originevites en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origogographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originenttélée « Alsace grand cru Engelberg » a été recomm
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objahe délimitation rigoureuse et précise, inspidés noyaux
historiques de production. Sa superficie totaléaiteainsi que 14,80 hectares.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

Les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat égpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisset étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont gjalioirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Les vins de I'Engelberg se caractérisent par ungtsire acide et grasse, reposant sur une acalitéque
dominante en lien avec une bonne maturité desgaisi

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiésignés sous la dénomination concernée.

lIs présentent une belle matiére, une grande finagsmatique et beaucoup de complexité.
D’une grande longueur en bouche, ils se complaxifiwec le temps sans jamais perdre le coté agrieais
qui les caractérise. lls constituent ainsi des biascs de garde par excellence.

On distingue :

- les vins secs, minéraux et structurés par urditadine,

- les vins aromatiques, fruités, riches et commexe

- les vins bénéficiant des mentions « vendangelvies » et « sélection de grains nobles », qui gestvins
doux de trés longue conservation, dotés d'une rguadle concentration, d’'une grande persistance aique

et d'une finale fraiche. Les mentions «vendangesliias» et «sélection de grains nobles »  sont
systématiquement suivies des dénominations Gewannater, Muscat, Muscat Ottonel, Pinot gris et Rigskt
I'indication du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine

contrélée « Alsace grand cru Engelberg » en explaine des meilleures localisations. Niché au ndedla
route des vins d’Alsace, le vignoble permet la piaiibn de vins de haute expression, au caractergudat a la
personnalité unique.

lIs ont un trés bon potentiel de garde au coursieuse révelent des caracteres épicés, une amdtifigne et
une finale saline.

Les excellentes conditions climatiques d'arriersea permettent une maturation progressive et coimples
raisins, aboutissant a des équilibres gastronomjqezs ou moelleux.
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La concentration sur souche et le développemeta geurriture noble permettent également la pradonatie
vins issus de vendanges surmdries. L'élevage ptéms le cahier des charges permet aux vins densiéelpo

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface folia@tdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&Hlation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Frankstein »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’origine contrdlée « Alsace grand érankstein » fait partie intégrante du vignobiglshce, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'igpen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le vig;tdouve
ses conditions idéales d’implantation sur les vassdien exposés (de I'est au sud-est) et a faetdepdes
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Frankstein» est céniaée par des sols appartenant & une méme uroté gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Le sol de granit a deux micas du grand cru Frankgst Iéger, pierreux et sablonneux. Ce sol emsiagda
chaleur et laisse filtrer I'eau, obligeant la vighéaire pénétrer ses racines a travers les fisslgda roche, a la
recherche des éléments minéraux et de I'eau.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origodographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originentrdlée « Alsace grand cru Frankstein » a été masoren
1992,

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisspet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galfioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfdune surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lismisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmaris agilés
également récoltés manuellement. Ces vins doiespecter un élevage minimum de 18 mois.
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2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des ardbmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges ésueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrblée « Alsace grand cru Frankstein» en explaihe des meilleures localisations. Niché au seipaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractére mata la
personnalité unique.

Les minéraux puisés dans les profondeurs du gcamferent aux vins du Frankstein cette minéralié et
salivante qui les caractérise. lls expriment uriditgctres droite, verticale qui sublime la fin Heuche. Cette
acidité combinée a cette minéralité laisse apparaiés ardomes mentholés. Ces éléments permettevin au
d’exprimer une finesse, une complexité et un éongliparticuliers qui en font des grands vins dergaemie.
Les vins du Frankstein atteignent leur plus hampeassion aprés quelques années de bouteille.

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble, permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pegele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&leere» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, cité dés 1291.

« Alsace grand cru Kastelberg »
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien
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L'appellation d’origine contr6lée « Alsace grand tfastelberg » fait partie intégrante du vignobielshce, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedeftie est délimitée au sein de la zone de |'Haten
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigpnaiouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les vassaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dodférence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Kastelberg» est o@niaée par des sols appartenant a une méme uraté gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Ce grand cru solaire repose sur des schistes, esidans le vignoble, et ayant évolué par métamamphien
une roche trés dure et donnant des sols trés w@illg et bien drainés. Les roches schisteusesaraslle,
permettent un enracinement profond propice a ujgewir normale, méme en année de sécheresse.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originentrolée « Alsace grand cru Kastelberg » a été mo®ren
1983.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

Les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat épgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;
- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

81



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges égeliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine
contrlée « Alsace grand cru Kastelberg» en explbitne des meilleures localisations. Niché au s#in
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au casatarqué
et a la personnalité unique.

Le schiste imprime le potentiel de ce grand cruegtimarqué par une belle minéralité pour deschiaspentés,
racés et francs.

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble, permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des reégles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens peégele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

Jean Louis Stoltz a écrit dans son ouvraggemiéres notions de viticulture et d’cenologipublié en 1847, que
le Kastelberg est un grand vin de garde. Il a é&ésé parmi les plus grands terroirs dans la dicetson
officielle de 1852 de I'ouvrage &mpélographie rhénane

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&laire» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnus.

« Alsace grand cru Kirchberg de Barr»

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrdlée « Alsace grandu ¢tirchberg de Barr » fait partie intégrante dunagle

d’Alsace, sa zone géographique étant insérée au decoe dernier. Elle est délimitée au sein deolaezde
I'appellation d’origine contrélée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphalouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessadien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe

contrélée « Alsace grand cru Kirchberg de Barr>cashctérisée par des sols appartenant a une météegao-
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Ce grand cru aux sols marno-calcaires tres cadloutassurant un bon drainage et une réserve thaenest a
I'abri des vents froids du nord.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
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régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originetrélée « Alsace grand cru Kirchberg de Barr »éarétonnue
en 1983.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesges blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que pialation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- ILes vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des ardbmes trés exotjglefruits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges égeliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climwetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contr6lée « Alsace grand cru Kirchberg de Barrexploite I'une des meilleures localisations. Nighgsein du
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

Protégé du nord et posé sur un sol se réchauf@mdement, le grand cru confére aux vins la miitérat la
salinité ainsi que la complexité de 'acidité.

D’ouverture moyennement précoce et a maturité Jelete vins développent avec le temps, finesse ay ne
puissance en bouche, longueur, fraicheur et mité&ral

Les excellentes conditions climatiques d'arrierées@a favorables a la concentration sur souche et au

développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.
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En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Moenchberg»

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrdlée « Alsace grand ddoenchberg » fait partie intégrante du vignobkishce,

sa zone géographique étant insérée au coeur dergerd&lle est délimitée au sein de la zone dppélation
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphaiouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igioe
contrélée « Alsace grand cru Moenchberg» est caiaée par des sols appartenant a une méme urmté gé

pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Ce grand cru est ensoleillé. Le sol marno grésesec ierrosité importante confére une bonne capatst
réchauffement, d’aération et de porosité, tout@rservant une bonne rétention de I'eau.

b) — Description des facteurs humains contribuariiesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originentrdlée « Alsace grand cru Moenchberg » a été rammen
1983. Les vins sont issus de parcelles ayant 'faijdt d’'une délimitation rigoureuse et précisepinée des
noyaux historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesgesd blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &ggtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisspet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrélée « Alsace ». La de@isitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lismisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmaris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits
Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantésignés sous la dénomination concernée.
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lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances. D’une grande longueur en bouche, ils mplexifient avec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardbmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine

contrOlée « Alsace grand cru Moenchberg» en explbitne des meilleures localisations. Niché au shin
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permgtdduction de vins de haute expression, au casatarqué
et a la personnalité unique.

La pierrosité des sols confére aux vins une aciéigéiliere, massive et enrobante, apportant salilmibhgueur en
bouche et puissance.

Les excellentes conditions climatiques d’arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pegele caractere affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

Il est repris dans la classification des terronangs crus d’Alsace de I'ampélographe Stoltz putié 852.
L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&laeire» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu.

« Alsace grand cru Muenchberg»

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine contrdlée « Alsace grand dduenchberg » fait partie intégrante du vignobksishce,

sa zone géographique étant insérée au coeur dergerd&lle est délimitée au sein de la zone dppélation
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection coesesents humides et frais du nord-ouest, le vigphalouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessa@ien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fige des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Muenchberg» est caiaée par des sols appartenant a une méme umté gé

pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.
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Le Muenchberg est lové dans un versant en formerdissant, abrité des pluies et des vents d’opast
'Ungersberg. Il repose sur des conglomérats ethHm® aux éléments volcano-détritiques. Ces situmtio
caillouteuses et sableuses sont a I'origine d’umpaaovre, trés drainant et a réchauffement rapide.

b) — Description des facteurs humains contribuariien

Remarquant trés tot les spécificités que certamsddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siecles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de I'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace feromidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originettdlée « Alsace grand cru Muenchberg » a été racoen
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

Les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat égpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisset étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont glalicirement mis en bouteille au sein des départenthnBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palfation d’'origine controlée « Alsace ». La deésitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. lismsasont récoltés manuellement. Les vins béraficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmsynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caisetd par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdeagraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup delegitépet une forte puissance aromatique avec skger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangeditas» affichent souvent des arbmes tres exotiqlesiuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatignsdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigiance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrblée « Alsace grand cru Muenchberg» en explibilne des meilleures localisations. Niché au shin
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paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au casatarqué
et a la personnalité unique.

La protection de I'Ungersberg et la finesse dussotetrouvent dans les vins d’'une grande puissamceatique.
Les greés raménent finesse et les cendres volcanapmortent force et persistance.
Les Muenchberg sont caractérisés par une grandératibé typique qui s'intensifie au vieillissement.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble, permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens peggele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Praelatenberg»

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d’origine controlée « Alsace grand E&raelatenberg » fait partie intégrante du vigaabRlsace,
sa zone géographique étant insérée au coeur dergerd&lle est délimitée au sein de la zone dppélation
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigpalouve
ses conditions idéales d'implantation sur les vessadien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fge des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait doBférence a ce paysage typique. L’appellation igioe
contrOlée « Alsace grand cru Praelatenberg» esciEarsée par des sols appartenant a une méme géuté
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Ce grand cru se caractérise par sa roche métamamhinique dans le vignoble alsacien. Le gneissiglan
sol siliceux léger, profond qui permet I'enracinemeapide et trés profond de la vigne et favoresdriainage et
le réchauffement en profondeur propice a une bomsteration des raisins.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur l'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origogdographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originettélée « Alsace grand cru Praelatenberg » a énreie en
1992,

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objene délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesges blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngeBligewurtztraminer Rs, pinot gris G, muscat titgrains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lisspet étre vinifiés et commercialisés sous leurodénation
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galfioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.
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Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lismisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiésignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongtains nobles» sont des vins plus concentrés, gniss
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du méswtlcaractérisant le vignoble alsacien, I'appealtati’origine
controlée « Alsace grand cru Praelatenberg» enoiepfune des meilleures localisations. Niché ainsdu
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permatdduction de vins de haute expression, aux miiences, au
caractere marqué et a la personnalité unique.

La dominant gneissique du substrat confére auxlgimsminéralité cristalline et leur fraicheur.
Les excellentes conditions climatiques d'arrieresaa favorables a la concentration sur souche et au

développement de la pourriture noble, permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges pemmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens peégele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lIs constituent le haut de gamme de cette régiens@t des vins plus valorisés que les vins dep&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

« Alsace grand cru Steinklotz»
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien
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L'appellation d'origine contrélée « Alsace grand Steinklotz » fait partie intégrante du vignobléldace, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedeftie est délimitée au sein de la zone de |'Haten
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vigpnaiouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les vassaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dodférence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Steinklotz» est céris@ie par des sols appartenant a une méme uroté gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Le substrat calcaire coquillieM{chelkall et de keuper dolomitique, sur sous-sol cailloxi@onfére aux sols
une bonne perméabilité favorable a I'accumulatf@rmique.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaesxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originenttélée « Alsace grand cru Steinklotz » a été reaenen
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesges blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngddjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galfioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que palation d’origine contrbélée « Alsace ». La de@isitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoivent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedies» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges égeliot

89



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

«sélection de grains nobles » sont systématiquersenies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicat du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrélée « Alsace grand cru Steinklotz» en explbitne des meilleures localisations. Niché au seipaysage
alsacien pittoresque, le vignoble permet la prddoatle vins de haute expression, au caractere maya la
personnalité unique.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliagtdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

« Alsace grand cru Wiebelsberg»

1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L'appellation d'origine contrdlée « Alsace grand &¥iebelsberg » fait partie intégrante du vignothlelsace,
sa zone géographique étant insérée au coeur dergerd&lle est délimitée au sein de la zone dppélation
d’origine contrdlée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesesents humides et frais du nord-ouest, le vighalouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiioe
contrélée « Alsace grand cru Wiebelsberg» est t&niaée par des sols appartenant & une méme wuté g
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Le grand cru est caractérisé par sa géologie ssbleamposée uniquement de grés des Vosges. Lesffserd
toutefois une bonne alimentation hydrique. La fpeate en fait un grand cru solaire et chaud.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage esfiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d’origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originentrolée « Alsace grand cru Wiebelsberg » a éténmo® en
1983.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s’est construite autour gesges blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddination
respective.
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Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que pialation d’origine contrbélée « Alsace ». La defisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lissisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virdoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons$ des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaeliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climwetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine
contrOlée « Alsace grand cru Wiebelsberg» en etlbine des meilleures localisations. Niché aun s
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

De la finesse des sols ressortent des vins élédaatidité est douce, franche et délicate

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pegele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesuati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth @er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&laeire» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit aujourd’hui reconnu. Il est repdans la classification des terroirs grands crissace de
'ampélographe Stoltz, publiée en 1852.

« Alsace grand cru Winzenberg»
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1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’origine contrélée « Alsace grandi &#inzenberg » fait partie intégrante du vignobl&lshce,

sa zone géographique étant insérée au cceur dergerd€&lle est délimitée au sein de la zone depé&lation
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le vigitdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igioe
contrblée « Alsace grand cru Winzenberg» est oéigée par des sols appartenant a une méme urité gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusabies.

Situé sur une forte pente exposée sud-est, le bigrest installé sur un sol peu profond ou la ragptamitique a
deux micas affleure par endroit. Ce sol se réchatiffapidement et sensible a la sécheresse impesmaitrise
des rendements rigoureuse et en fait un vignoldéivement tardif.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Remarquant tres tot les spécificités que certaisxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des siécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origoographique des produits. Ainsi cet usage estiing
l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d’Alsace feromfdt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d'originentrdlée « Alsace grand cru Winzenberg » a été mo®ren
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

les seuls cépages retenus sont les suivantsngdjigewurztraminer Rs, pinot gris G, muscat &gpgtains B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B. lis/@et étre vinifiés et commercialisés sous leuroddéination
respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont galioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la fliite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de héméfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que plalation d’origine contrbélée « Alsace ». La deéisitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lismisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmaris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par déasominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatretypes de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;
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- les vins bénéficiant de la mention «vendangediies» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquerseivies des dénominations Gewurztraminer, Muscat,
Muscat Ottonel, Pinot gris et Riesling et I'indicett du millésime est obligatoire.

3°- Interactions causales

S’appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidarigine
contrOlée « Alsace grand cru Winzenberg» en explbitne des meilleures localisations. Niché au shin
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

Le mésoclimat est favorable a la naissance deprimgégiant I'élégance et la finesse. Sa spéd#igjéologique
communigue au vin une vivacité ainsi qu’une pupeistalline décelable a tous les niveaux de la diggion.

Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au
développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.

En adoptant des régles de production rigoureusgsme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens peégele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hlation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barther Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&fsiee» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu. Il existe parchemin mentionnant déja le Winzenberg danaat@ de
1477.

« Alsace grand cru Zotzenberg»
1°— Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

L’appellation d’origine contr6lée « Alsace grand @otzenberg » fait partie intégrante du vignobleshce, sa
zone géographique étant insérée au coeur de ceedefiie est délimitée au sein de la zone de I'ippen
d’origine contrblée « Alsace ».

Le massif des Vosges offrant une protection colesevents humides et frais du nord-ouest, le vigitdouve
ses conditions idéales d’'implantation sur les v@ssaien exposés (de I'est au sud-ouest) et a fmtte des
collines sous-vosgiennes. La délimitation fait dovéérence a ce paysage typique. L'appellation igiloe
contrblée « Alsace grand cru Zotzenberg» est aaniaée par des sols appartenant a une méme urité gé
pédologique associés a un mésoclimat des plusdhies.

Le grand cru se situe sur le versant sud/sud-estedtolline sous vosgienne. La force du Zotzenlestgsa
géologie faite de marnes trés denses sur soclaialt est bien drainé et assure un apport hyérigquilibré.

b) — Description des facteurs humains contribuarien

Remarquant trés tot les spécificités que certamsxddits conféraient a leur viticulture et a lewiss, les
vignerons alsaciens ont valorisé ces différencesoemmuniquant pendant des sieécles sur I'origineviles en
précisant plus récemment sur la bouteille I'origodographique des produits. Ainsi cet usage estiing
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l'article 2 de l'ordonnance du 2 novembre 1945 dansédaction initiale : kes appellations d'origine sous-
régionales, communales et locales d'Alsace ferohidt, a I'intérieur de I'aire de production, deétimitations
sur proposition des syndicats viticoles locanx

Traduction de cet usage, I'appellation d’originentrolée « Alsace grand cru Zotzenberg » a été remmmen
1992.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'odjehe délimitation rigoureuse et précise inspidés noyaux
historiques de production.

Cette reconnaissance s'est construite autour gegyeé blancs.

A la base, les seuls cépages retenus sont lemssiiveesling B, gewurztraminer Rs, pinot gris Gsg@vaner B.
lIs peuvent étre vinifiés et commercialisés sous t&nomination respective.

Depuis la loi du 5 juillet 1972, les vins sont @alioirement mis en bouteille au sein des départesntknBas-
Rhin et du Haut-Rhin dans la flGite du type « VinRhin », décrite dans le décret de 1955.

Le vignoble conduit en palissage haut afin de hééfd'une surface foliaire optimale est soumisies
conditions de production plus restrictives que pialation d’origine contrbélée « Alsace ». La de@isitinimum
de plantation est de 4500 pieds par hectare. Lismisasont récoltés manuellement. Les vins bérgéficdes
mentions « vendanges tardives » et « sélectionrdmgynobles » sont issus de raisins surmdris agilés
également récoltés manuellement. Ce sont des virtoiyent respecter un élevage minimum de 18 mois.

2°- Informations sur la qualité et les caractémgtes des produits

Vins blancs de garde par excellence, ils se caraeté par une fraicheur affirmée reposant sur aridité
tartrique dominante en lien avec une bonne matdegraisins.

Le nom de l'appellation peut étre complété par désominations en usage, sous réserve que les vins
proviennent exclusivement des cépages pouvantiégignés sous la dénomination concernée.

lls présentent une grande matiére, beaucoup de leritdpet une forte puissance aromatique avec siger
nuances.
D’une grande longueur en bouche, ils se complexifiwec le temps.

On distingue quatre types de vins :
- les vins secs, minéraux ;

- les vins aromatiques, fruités, gras, riches ;

- les vins bénéficiant de la mention «vendangedites» affichent souvent des ardmes tres exotiqiesuits
confits avec une finale fraiche.

- les vins bénéficiant de la mention «sélectiongdains nobles» sont des vins plus concentrés, aniss
présentant souvent des arbmes de pate de fruits.

Les vins bénéficiant de ces deux derniéres mensons des vins doux de trés longue conservatiensdht
d’'une remarquable concentration et d’'une grandsigtance aromatique. Les mentions «vendanges éaueliot
«sélection de grains nobles » sont systématiquesenies des dénominations Gewurztraminer, Pinist efr
Riesling et I'indication du millésime est obliga®i

3°- Interactions causales

S'appuyant sur les conditions favorables du climetactérisant le vignoble alsacien, I'appellatidaridine
contrlée « Alsace grand cru Zotzenberg» en explbitne des meilleures localisations. Niché au shin
paysage alsacien pittoresque, le vignoble permetdduction de vins de haute expression, au camatarqué
et a la personnalité unique.

finesse aromatique.
Les excellentes conditions climatiques d'arrieres@a favorables a la concentration sur souche et au

développement de la pourriture noble permetteptdduction de vins issus de vendanges surmdries.
L'élevage prévu dans le cahier des charges penmxetias de se bonifier.
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En adoptant des régles de production rigoureusesme le maintien d’'une importante surface foliatdes
vendanges manuelles, les vignerons alsaciens pedgele caractére affirmé des vins reconnus pour le
complexité et leur aptitude a une longue consesmati

lls constituent le haut de gamme de cette régi@ns@t des vins plus valorisés que les vins depé&hation
d’origine contrdlée « Alsace ».

L'ouvrage de Médard Barth@er Rebbau des Elsass und die Absatzgebieten S&laeire» écrit en 1958, loue
déja ce lieu-dit, aujourd’hui reconnu.

XI - Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée

A titre transitoire, les parcelles plantées en &igxclues de l'aire parcellaire délimitée «Alsacangd cru
Kaefferkopf», telles qu'identifiées par leurs réfémes cadastrales et leur surface par le comiti®nait
compétent de l'Institut national de l'origine et ldequalité en séance des 6 et 7 septembre 200&meu
bénéficier pour leur récolte du droit & I'appediatd'origine controlée «Alsace grand cru Kaeffefkqusqu'a
leur arrachage et au plus tard jusqu'a la récdf&l dncluse, sous réserve qu'elles répondent andittans
fixées par le présent cahier des charges.

2°- Mode de conduite

La densité de plantation, les régles de palissade &aille, a I'exception de la régle relativééadrtement entre
fil porteur et fil d'attache et a la hauteur maxendu fil d’arcure, ne s'appliquent pas aux vigpksitées avant

le 1erseptembre 2000.

Ces vignes sont conduites avec un maximum de 22 fyancs par pied. Elles continuent a bénéficieuyrdeur
récolte, du droit a I'appellation d'origine coné®jusqu'a leur arrachage et au plus tard jusguécblte 2025.

XIl - Régles de présentation et étiquetage

1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présenticdbicharges, est revendiquée l'une des appefiadiorigine
contrblée visées par le présent cahier des chatggsi sont présentés sous ladite appellation negm étre
déclarés aprés la récolte, offerts au public, edgsednis en vente ou vendus, sans que dans laraémade
récolte, dans les annonces, sur les prospectgseéts, factures, récipients quelconques, I'agjoatl d'origine
contrélée susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particulieres

a) - Toute indication facultative dont l'utilisatio en vertu des dispositions communautaires, Bén
réglementée par les Etats membres, est inscritégsétiquettes, en caractéres dont les dimensioss bien en
hauteur, en largeur qu’en épaisseur ne sont p&sisupes a de celles des caractéres de I'appellatio

b) - L'emploi de deux ou plusieurs dénominationsigage sur une méme étiquette est interdit.

c) - La mention du millésime, doit figurer conje@ment avec le nom de I'appellation, dans les déaias de
récolte et de stock, sur les documents d'accompagmnte dans les annonces, sur les prospectus, ttisue
factures, récipients quelconques.

d) - Les vins susceptibles de bénéficier des mastiovendanges tardives» ou «sélection de graingswkont
présentés obligatoirement :

- avec l'indication du millésime,

- et 'une des dénominations en usage suivantevuzéraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinot Griggding.
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CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d’affectation parcellaire

Une déclaration préalable d'affectation parcellaicit étre déposée, avant I& Inars de l'année de la récolte,
aupres de I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur

- le numéro EVV ou SIRET

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventerléent les raisins

- pour chaque parcelle : la référence cadastayperficie, le cépage.

L'opérateur peut déclarer renoncer a produire ¢bqion d'origine contrélée, au plus tard le 150@qui
précéde la récolte, auprés de I'organisme de défeinde gestion.

2. Déclaration préalable d’affectation parcellairpour les vignes susceptibles de bénéficier d’'unentiom
«vendanges tardives» ou «sélection de grains nobles

La déclaration préalable d'affectation parcellaire est déposée, avant 1e®] mars de I'année de la récolte,
aupres de I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventuelement les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référence cadastralealsuperficie, le cépage.

4. Déclaration relative a la capacité-glebalelacuverie de vinification

Tout opérateur vinifiant des vins de l'appellat@origine contrélée adresse a I'organisme défehsie gestion
et au plus tard le 31 ao(t de I'année de la récoitedéclaration relative a la capacité-glolmdacuverie de
vinification.

Le plan de cave annexé a la déclaration d'ideatifia peut valoir déclaration relative a la é glebde la
cuverie de vinification.

Cette déclaration est renouvelable par tacite mwction, sauf modifications signalées par l'opénatevant le
31 ao(t de I'année de la récolte.

En cas de vente de raisins, cette déclaration gmdai destination de la vendange notamment suada Hu
contrat interprofessionnel souscrit.

5. Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est déposée, aufgd®organisme de défense et de gestion, au mmirhbi

jours avant la 9" sortie de produits du chai de vinification et dusptard 60 jours aprés la date de mise en
marché a destination du consommateur.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée,

- le volume du vin,

- le numéro EVV ou SIRET,
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- le nom et l'adresse du demandeur,

- le lieu d'entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclardgorécolte et, selon le cas, d'une copie de laddain de
production ou d'un extrait de la comptabilité masepour les acheteurs de raisins et de modts.

6. Déclaration préalable des retiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vraciménéficiant de I'appellation d’origine contrélédresse a
l'organisme de contrble agréé, une déclaration @saction pour le lot concerné entre le jour de la
contractualisation de la transaction et au minintwnit jours avant la retiraison. Si le volume réetiré est
différent de plus ou moins 10 p.100 du volume indidprs de la contractualisation, I'opérateur maisposition
de l'organisme de contrdle agréé un rectificatif.

7. Déclaration de replis

Tout opérateur commercialisant un vin bénéficiamt'dppellation d’origine contrdlée dans une amt@h plus
générale devra en faire la déclaration aupresadgdhisme de défense et de gestion et auprésrgarisme de
contrbéle agréé dans un délai maximum de 15 jowésage repli.

8. Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement de énéfiziant de I'appellation d’origine contrdlée dzen faire
la déclaration auprées de I'organisme de défensle gestion et auprés de I'organisme de controlééadans un
délai maximum de 15 jours aprés ce déclassement.

Il — Tenue de registres

Pas de dispositions particuliéres.
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CHAPITRE IlI

| — Points principaux a contrdler et méthodes d’évlation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Al——Appartenance des parcelles plantées a
délimitée

'‘@mtroles documentaire-{Fiche-C\l-tenue-ajour) et

contréle-ou sur le terrain

A2—Potentiel-de-preductionrevendicable-{densité de
. ; , ‘e dos vi od)

Contréle-documentaire-etcontréle-surle-terrain

d ﬁ ; — .
stockage

Réception-et-pressurage Contrble-sursite
Lieu-de-vinification Contrble-documentaire

fité " nt Gent@&deeu&;en%a#e—(déela#aﬁen,—temmmgistre)
Lieu-de-stockage-justifié-pour-lesproduitscomdities = Contrble-documentaire-et-contrble-sur site

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Taille

Charge maximale moyenne a la parcelle

Contrdle sur le terrain—Comptage-de-grappes-shatbn
de—la—eha;ge—a—p%d—wq—tableaa%dwdabere—a—eet

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin : richesse en sucre et TAVNM
(incluant le contr6le des conditions spécifiques
concernant les mentions traditionnelles Vendanges
Tardives et Sélection de grains nobles)

Contrdles documentaire—{contrbles—maturité—chez
opérateurspu sur le terrain

contrdlod \erogations) Bt

Suivi-de-la-date-derécolte | n

Mentions«vendanges-tardives»-ou-«sélection-dagrai - R N

nobles» premiere-et-du-mobt-ainsi-quele-volume-apresprags,
pourtous-leslots

B3-Transformation-élaboration,-élevage,

conditionnement,-stockage

Pressurage Controle-documentaire-et-contréle-sur site
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Capacite-de-cuverie-de-vinification Contrdle-documentaire-et-contrble-sur site
B4_Déclaration derécol aclaration de
revendication

A . N . ~
Manguants ;g"lt'g € dg. E.H“ ehtaire-{lenue-a-jour dealistepetiole
Rendementautorisé Contrble-documentaire{conirble-des-déclarations)

Déclaration-de-revendication : s
7 ) een
circulation-des-produits.
C — CONTROLES DES PRODUITS
Vins-non-conditionnés-ouns conditionnés Examen analytique et organaieieti

D —PRESENTATION-DES-PRODUITS

Types-de-contenants;-bouteille-particulierelietndse A . N .
I ” Contréle-documentaire-et-contrble sur site

Etiguetage Contréle-documentaire-et-contrble-sur site

Il. — Références concernant la structure de contrél

Institut national de I'origine et de la qualité
TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex
Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : inffo@inao.gouv.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des chageeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indépece, sous l'autorité de l'Institut national de
I'origine et de la qualité, sur la base d'un planspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontrélefis®&s par les opérateurs sur leur propre activitése
contrdles internes réalisés sous la responsabiditéorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrdles externes réalisés par l'organisme tieis gue les examens analytique et organoleptique.
L'ensemble des contrbles est réalisé par sondage.
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