Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

CAHIER DES CHARGES
DE L'APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE
« ALSACE » OU « VIN D’ALSACE »

AVERTISSEMENT

Cette modification du cahier des charges ne saprajuger de la rédaction finale qui sera
retenue aprés instruction par le comité nationalaggellations d’origine relatives aux vins et
aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vie NAO), sur la base notamment des résultats
de la procédure nationale d’opposition.

Les oppositions éventuelles qui seront formuléesda cadre de la présente procédure ne
peuvent porter que sur les éléements modifiés diecdps charges :

- Les modifications apparaissent dans le corps de &xcaracteres gras
- Les dispositions proposées a la suppression apparaissent en caracteres barrés
HXX
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CAHIER DES CHARGES DE L'APPELLATION D'ORIGINE CONTBLEE
« ALSACE » OU « VIN D’ALSACE »

CHAPITRE '

I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d'origioetidlée «Alsace» ou «Vin d'Alsace», initialemestannue
par I'ordonnance n° 45-2675 du 2 novembre 1945yiles répondant aux dispositions particulieres dx&i-
apres.

Ce cahier des charges est établi conformémentiaprsitions de I'ordonnance n°® 45-2675 du 2 noveni@45
et sans préjudice de la loi n° 72-628 du 5 juill@72.

Il. — Dénominations géographiques et mentions com@inentaires

1°- Le nom de I'appellation d’origine contrblée petué &uivi d’'une dénomination géographique souseriale,
communale ou locale, selon les dispositions défiaigx point° et3° suivants.

2°- Le nom de lappellation d'origine contrblée peutreé suivi des dénominations géographiques
complémentaires suivantes pour les vins répondaxtcanditions de production fixées pour chacunece®
dénominations géographiques complémentaires daré$ent cahier des charges :

- « Bergheim »

- « Blienschwiller » ;

- « Coteaux du Haut-Koenigsbourg » ;

- « Chtes de Barr » ;

- « Cote de Rouffach » ;

- « Klevener de Heiligenstein » ;

- « Ottrott », ;

- « Rodern »;

- « Saint-Hippolyte » ;

- « Scherwiller » ;

- « Vallée Noble » ;

- « Val Saint Grégoire » ;

- « Wolxheim ».

3°- Le nom de l'appellation d’origine contrdlée pete&uivi du nom d’un lieu-dit, pour les vins répamt aux
conditions de production fixées pour l'indicationim lieu-dit dans le présent cahier des charges.

4°- Le nom de l'appellation d’'origine contrélée swwu non d’'une dénomination géographique complémentai
ou du nom d'un lieu-dit peut étre complété pard'ules dénominations en usaggvante, a la condition que les
vins proviennent exclusivement des cépages polétemtdésignés sous la dénomination concernéeast kel
conditions de production fixées dans le présenecales charges :

DENOMINATION EN USAGE CEPAGES

Vins blancs

Auxerrois auxerrois B

Chasselas ou Gutedel chasselas B et chassela@gose
Gewurztraminer gewurztraminer Rs

Muscat muscat a petits grains B

muscat a petits grains Rs
muscat ottonel B

Muscat Ottonel muscat ottonel B

Pinot blanc auxerrois B
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pinot blanc B
Pinot ou Klevner auxerrois B
pinot blanc B
pinot noir N vinifié en blanc
pinot gris G
Pinot gris pinot gris G
Riesling riesling B
Sylvaner sylvaner B
Vins rouges
Pinot noir pinot noir N
Vins rosés (ou Clairet ou Schillerwein)
Pinot noir ‘ pinot noir N

5°- Le nom de l'appellation d’origine contrbélée sww non d’'une dénomination géographique complémentai
ou du nom d'un lieu dit peut étre complété par fesntions «vendanges tardives» ou «sélection degrai
nobles» pour les vins répondant aux conditionsrddyztion fixées pour ces mentions dans le présamer des
charges.

Ces mentions sont complétées obligatoirement pe es dénominations en usage suivante telle &fureedau

4° ci-dessus : Gewurztraminer, Muscat, Muscat OttdPielot gris, Riesling.

6°- Le nom de I'appellation d’origine contrdélée, sdahs le cas ou il est suivi d’'une dénomination gélgique
complémentaire ou du nom d’un lieu dit, peut éweplété par la dénomination en usadiglelzwicker» pour
les vins blancs tranquilles exclusivement répondamtconditions de production fixées pour cetteoddination
en usage dans le présent cahier des charges.

Ill. — Couleur et types de produit

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
DENOMINATION GEOGRAPHIQUE TYPE DE PRODUIT

COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT, ET COULEUR DES VINS

DENOMINATIONS EN USAGE, MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » Vins tranquillesraia, rouges et rosés

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivi d’'un nom deuk
dit

Dénominations géographiques complémentaires

- « Bergheim» ;

- « Blienschwiller »;

- « Coteaux du Haut Koenigsbourg » ;

- « Chtes de Barr » ;

- « Klevener de Heiligenstein » ;

- « Scherwiller » ;

- « Vallée Noble » ;

- « Val Saint Grégoire » ;

- « Wolxheim »

Dénominations géographiques complémentaires

- « Rodern » ;

- « Saint Hippolyte » ;

- « Ottrott ».

Dénomination géographique complémentaire « Cote
Rouffach »

Mentions « vendanges tardives » ou « sélection de
grains nobles »

Vins tranquilles blancs et rouges

Vins tranquilles blancs

Vins tranquilles rouges

%ns tranquilles blancs et rouges

Vins tranquilles blancs

IV - Aires et zones dans lesquelles différentes apdions sont réalisées
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1°- Aire géographique

a) - Pour I'appellation d'origine controlée «Alsaceu «Vin d'Alsace», suivie ou non du nom d’un ey la
récolte des raisins, la vinification, I'élaboratienl'élevage des vins, sont assurés sur le teerittes communes
suivantes :

- Département du Haut-RhinAmmerschwihr, Beblenheim, Bennwihr, Bergheimr@wltz, Bergholtz-Zell,
Berrwiller, Buhl, Cernay, Colmar, Eguisheim, Guelmdtwihr, Guebwiller, Hartmanswiller, Hattstatt,
Herrlisheim, Houssen, Hunawihr, Husseren-les-Chétedngersheim, Jungholtz, Katzenthal, Kaysersberg,
Kientzheim, Leimbach, Mittelwihr, Niedermorschwit®bermorschwihr, Orschwihr, Osenbach, Pfaffenheim,
Ribeauvillé, Riquewihr, Rorschwihr, Rodern, RouffacSaint-Hippolyte, Sigolsheim, Soultz, Soultzmatt,
Steinbach, Thann, Turckheim, Uffholtz, Vieux-Thanvipegtlinshoffen, Walbach, Wattwiller, Westhalten,
Wettolsheim, Wihr-au-Val, Wintzenheim, Wuenheim|I&eberg, Zimmerbach.

- Département du Bas-Rhin Albé, Andlau, Avolsheim, Balbronn, Barr, Bergt@ie, Bernardswiller,
Bernardvillé, Bischoffsheim, Blienschwiller, Boehsc Bourgheim, Chatenois, Cleebourg, Dahlenheim,
Dambach-la-Ville, Dangolsheim, Dieffenthal, Dorkgim, Eichhoffen, Epfig, Ergersheim, Flexbourg,
Furdenheim, Gertwiller, Gimbrett-Berstett, GoxwilleHeiligenstein, Itterswiller, Kienheim, Kintzhejm
Kirchheim, Kuttolsheim, Marlenheim, Mittelbergheiiplsheim, Mutzig, Nothalten, Nordheim, Oberhofies
Wissembourg, Obernai, Odratzheim, Orschwiller, ©%#&m, Ottrott, Reichsfeld, Riedseltz, Rosenwiller,
Rosheim, Rott, Saint-Nabor, Saint-Pierre, Schatraafheim-Irmstett, Scherwiller, Soultz-les-BaintgiSseltz,
Stotzheim, Traenheim, Villé, Wangen, Westhoffens8&mbourg, Wolxheim, Zellwiller.

b) - Pour les dénominations géographiques compléitea suivantes, la récolte des raisins, la \datfon,
I'élaboration et I'élevage des vins, sont assuélsigivement sur le territoire des communes suasnt

DENOMINATIONS GEOGRAPHIQUES

COMPLEMENTAIRES COMMUNES

Bergheim et Ribeauvillé (Département du Haut-
« Bergheim » Rhin)

« Blienschwiller » Blienschwiller (Département du Bas-Rhin)

Chatenois, Kintzheim, Orschwiller (Département
du Bas-Rhin)

« Coteaux du Haut Koenigsbourg » et Saint Hippolyte (Département du Haut-Rhin)

« Cotes de Barr » Barr (Département du Bas-Rhin)

Pfaffenheim, Rouffach et Westhalten (Département
du Haut-Rhin)

Bourgheim, Gertwiller, Goxwiller, Heiligenstein e
Obernai (Département du Bas-Rhin)

« Cote de Rouffach »

—

« Klevener de Heiligenstein »

«Ottrott» Ottrott et Obernai (Département du Bas-Rhin)

Rodern et Saint Hippolyte (Département du Haut-
Rhin)

Saint Hippolyte (Département du Haut-Rhin)
Orschwiller (Département du Bas-Rhin)

«Rodern»

« Saint Hippolyte»

« Scherwiller » Scherwiller (Département du Bas-Rhin)

Turckheim, Zimmerbach, Walbach et Wihr-au-Va
(Département du Haut-Rhin)

Westhalten et Soultzmatt (Département du Haut
Rhin)

Wolxheim et Dahlenheim (Département du Bas-
Rhin)

« Val Saint Grégoire»

« Vallée Noble »

« Wolxheim »
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2°- Aire parcellaire délimitée

a) - Les vins sont issus exclusivement des vigiteées dans I'aire parcellaire de production tgliéapprouvée
par I'Institut national de l'origine et de la quéliors des séances du comité national compéten®det 10
novembre 1988, 4 et 5 novembre 1998, 10 et 11681999, 27 et 28 mai 1999, 27 et 28 mai 2004, B ma
2005, 9 et 10 novembre 2005, 13 mars 2@3&0 février 201%t 11 septembre 2014

L’Institut national de l'origine et de la qualitémbse auprés des mairies des communes mentiornmédédes
documents graphiques établissant les limites daned de I'aire de production ainsi approuvées.

b) - Pour la dénomination géographique «KleveneHedigenstein», les vins sont issus exclusive nees
vignes situées dans Il'aire parcellaire de prodadidtle qu'approuvée par I'Institut national deilyine et de la
qualité lors des séances du comité national compéteséance des 6 et 7 novembre 1996.

L'Institut national de l'origine et de la qualitémbse auprés des mairies des communes mentionmnéédes
documents graphiques établissant les limites ganesd de I'aire de production ainsi approuvées.

c) - Pour les dénominations géographiques compléaines définies al® b) du point IV, a I'exception de la
dénomination «Klevener de Heiligenstein», les dost issus exclusivement des vignes situées dang I’
parcellaire de production telle qu’approuvée phastitut national de l'origine et de la qualitédates séances du
comité national compétent en séance du 16 novedid@ et du 29 juin 2012.

L’Institut national de l'origine et de la qualitémbse auprés des mairies des communes mentiornmédédes
documents graphiques établissant les limites daned de I'aire de production ainsi approuvées.

3°- Aire de proximité immédiate

a) - Pour l'appellation d’origine contrélée «Alsacau «Vin d'Alsace», suivie ou non du nom d’un iy l'aire
de proximité immédiate définie par dérogation pdaurvinification, I'élaboration et I'élevagdes vins est
constituée par le territoire des communes suivantes

Département du Haut-RhinGundolsheim, Ostheim

Département du Bas-Rhin Dachstein, Ernolsheim-Bruche, Fessenheim-le-Bé#telhausen, Petersbach,
Seebach, Strasbourg.

b) - Pour les dénominations géographiques compléainen listées au point IV — 1° b), l'aire de proke
immédiate est constituée par le territoire des canes de l'aire géographique de I'appellation dog
controlée « Alsace » ou « Vin d’Alsace » figuraatpoint IV 1° a) et par le territoire des commuded’aire de
proximité immédiate listées au a) ci-dessus, a ckBgtion pour chaque dénomination géographique
complémentaire du territoire de la ou des commuoestituant son aire géographique telle que fixépant

IV 1° b).

V - Encépagement

a) - Les vins sont issus des cépages suivants :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS, DENOMINATION
GEOGRAPHIQUE COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT
DENOMINATIONS EN USAGE, MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

CEPAGES

Vins rosés pinot noir N

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou non d’'wmnde lieu-dit

auxerrois B, chasselas B et chasselas rose Rs,
gewurztraminer Rs, muscat a petits grains| B,
muscat a petits grains Rs, muscat ottonel B, pinot
blanc B, pinot gris G, pinot noir N, riesling B,
sylvaner B, et savagnin rose Rs, pour les seules
parcelles appartenant a l'aire parcellaire délienité

Vins blancs
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de la dénomination géographique « Klevener
Heiligenstein »

Vins rouges pinot noir N

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'une dénoation géographique complémentaire

« Bergheim » gewurztraminer Rs
« Blienschwiller » « Cotes de Barr » sylvaner B
« Coteaux du Haut Koenigsbourg » gewurztramineetResling B

« Cote de Rouffach »

noir N
« Klevener de Heiligenstein » savagnin rose Rs
« Ottrott », « Rodern », « Saint Hippolyte » pinotr N
« Vallée Noble » gewurztraminer Rs, pinot gris G et riesling B
« Val Saint Grégoire » auxerrois B, pinot blanctBieot gris G
« Scherwiller », « Wolxheim » riesling B

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou non d’'umdmination géographique complémentaire ou du ng
d’'un lieu-dit

Dénomination en usage « Edelzwicker » .
dessus pour les vins blancs

gewurztraminer Rs, muscat a petits grains
Mentions «vendanges tardives» ou «sélection dengraiuscat a petits grains Rs, muscat ottonel B,
nobles» gris G, riesling B

b) - Le plan d'encépagement communal agréé patitlihnational de l'origine et de la qualité sdéposé a la

mairie des communes intéressées, au plus tardjleli@t 2015.

VI. - Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

a) — Densité de plantation

DISPOSITIONS GENERALES

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Les vignes présentent une densité minimale a letgtlan de 4000 pieds par hectare. Elles ne peyprésenter

un écartement entre rangs supérieur a 2,50 metres.

Les vignes présentent un écartement sur le rangr®rentre 0,75 meétre au minimum et 1,50 métre

maximum.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom gidit

Les vignes présentent une densité minimale a letgtlan de 4500 pieds par hectare. Elles ne peyprésente
un écartement entre rangs supérieur a 2 metres.

Les vignes présentent un écartement sur le rangm®mntre 0,75 metre au minimum et 1,50 meétre

maximum.

de

gewurztraminer Rs, pinot gris G, riesling B et gino

m

issus de l'un ou plusieurs des cépages énumérgs ci-

inot

n}

au

au
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« Alsace » ou « Vin d'Alsace » suivie d’'une dénoation géographique complémentaire

Les vignes présentent une densité minimale a letgtlan de 4500 pieds par hectare. Elles ne peyprésenter
un écartement entre rangs supérieur a 2,20 metres.
Les vignes présentent un écartement sur le rangr®rentre 0,75 meétre au minimum et 1,50 métre
maximum.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou non d’uneédomination géographique complémentaire ou du
nom d’un lieu-dit complétée par les mentions «vendmes tardives» ou «sélection de grains nobles»

au

Les vignes présentent une densité minimale a la plation de 4500 pieds par hectare. Elles ne peuvent

présenter un écartement entre rangs supérieur a 2 étres.
Les vignes présentent un écartement sur le rang c@ms entre 0,75 métre au minimum et 1,50 métre a
maximum.

DISPOSITION PARTICULIERE

A compter du 25 octobre 2011, date de la premiérediogation du présent cahier des charges, I'aagelte
rangs au sein d'une parcelle ne peut conduireéanmement entre les rangs les plus larges supérigunétres.

b) — Régles de taille

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »

Les vignes sont taillées en taille Guyot simpledouble avec :
- un maximum de 24 yeux francs par pied ;
- 12 yeux francs par métre carré de surface apagl le cépage gewurztraminer Rs ;
- 10 yeux francs par métre carré de surface apaol les autres cépages.
« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom @aitdit ou suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire
Les vignes sont taillées en taille Guyot simpledouble avec :
- un maximum de 24 yeux francs par pied ;
- 11 yeux francs par métre carré de surface apaolle cépage gewurztraminer Rs ;
- 9 yeux francs par métre carré de surface au®ol |ps autres cépages.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou non d’'uneédomination géographique complémentaire ou du
nom d’un lieu-dit complétée par les mentions «vendayes tardives» ou «sélection de grains nobles»

Les vignes sont taillées en taille Guyot simple alouble avec un maximum de:
- 10 yeuxfrancs par metre carré de surface au sol pour le paage gewurztraminer Rs
- 8 yeuxfrancs par metre carré de surface au sol pour lesudres cépages.

c) — Régles de palissage et de hauteur de feuillage

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

- Le feuillage est palissé en espalier ;

- La hauteur de feuillage palissé ne peut étreimiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangsteChauteur es
mesurée entre le fil d’attache et la limite supéneede rognage établie a 0,20 métre au moins ausehi fil
supérieur de palissage ;

- Le fil porteur de 'arcure est installé a une feam maximale de 1,20 metre au-dessus du sol ;

- L'écartement entre le fil porteur et le fil dehe ne peut excéder 0,40 metre.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom @itdit ou suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire

D
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- Le feuillage est palissé en espalier ;
- La hauteur de feuillage palissé ne peut étreimiée a 0,675 fois I'écartement entre les rangs$teChauteur est
mesurée entre le fil d’attache et la limite supéneede rognage établie a 0,20 métre au moins ausehi fil
supérieur de palissage ;

- Le fil porteur de 'arcure est installé a une feam maximale de 1,20 metre au-dessus du sol ;

- L'écartement entre le fil porteur et le fil dehe ne peut excéder 0,30 metre.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou non d'uneédomination géographique complémentaire ou du nom
d’un lieu-dit complétée par les mentions «vendangeardives» ou «sélection de grains nobles»

- Le feuillage est palissé en espalier ;

- La hauteur de feuillage palissé ne peut étre inficure a 0,675 fois I'écartement entre les rangs. éfte
hauteur est mesurée entre le fil d’attache et lariite supérieure de rognage établie a 0,20 métre amoins
au-dessus du fil supérieur de palissage ;

Le fil porteur de 'arcure est installé & une haueur maximale de 1,10 meétre au-dessus du sol.

- L'écartement entre le fil porteur et le fil d'attache ne peut excéder 0,30 métre.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle

La charge maximale moyenne a la parcelle est Sxdeant le tableau ci-apres :

CHARGE MAXIMALE MOYENNE

CEPAGES
A LA PARCELLE

(kilogrammes par hectare)

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

auxerrois B, chasselas B et chasselas rose R4, pino

blanc B, sylvaner B 14 000
muscat a petits grains B, muscat a petits grains Rs

S 13 000
muscat ottonel B, riesling B
gewurztraminer Rs, pinot gris G, savagnin rose Rs 200
pinot noir N 11 500

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom @itdit ou suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire

pinot noir N 9 000

Autres cépages 12 000

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »suivie ou non d'uneédomination géographique complémentaire ou du nom
d'un lieu-dit complétée par les mentions «vendangeardives» ou «sélection de grains nobles»

Tous cépages 10 000

e) — Seuil de manquants
Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquaists a I'article D.645-4 du code rural et de Eclpe
maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d'assurer urétetncultural global de la vigne, notamment soh sdaitaire et
I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales

a) - Afin de préserver les caractéristiques des @il constituent un élément fondamental du terroi
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- Les tournieres de plus de un meétre sont enherdd&sxception des vignes non mécanisables dénommée
localement «Kammerle ».
- Le bachage patrtiel ou total du sol et des vigrstsnterdit.

b) A—eemp%er—d&?[rjanwer—zearis Les plantations de vignes les replantationssont réalisées aveae-pedvent
se-faire-gu’avec-duun matériel végétatlont tous lescomposants sont produits en zones protégées ayant
fait I'objet d'un traitement a I'eau chaude-de-4Butes—-a-50°Celsiutel que défini par I'arrété en vigueur
relatif a la lutte contre la flavescence dorée.
3°- Irrigation
L'irrigation est interdite.

VII. - Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
a) - Les vins proviennent de raisins récoltés anbanaturité.
La date de début des vendanges est fixée selatisigssitions de l'article D. 645-6 du code ruratleta péche
maritime et de l'article 2 de I'ordonnance n°45-8&i 2 novembre 1945 relative a la définition dgsedlations

d’origine des vins d’Alsace.

b) - Les vins susceptibles de bénéficier du norm dieu-dit, issus des cépages pinot gris G et pioat N, sont
issus de raisins récoltés manuellement.

c) — Les vins susceptibles de bénéficier des mestiwendanges tardives» et «sélection de graingswbont
issus de raisins récoltés manuellement.

d) - Les récipients de transport de la vendangeetiviétre abrités des intempéries.
Un lavage aprés chaque vidange des récipientsritauge est obligatoire.

2°- Maturité du raisin

a) - Les richesses en sucre des raisins et les tiicoométriques volumiques naturels des vinsndgrd aux
caractéristiques suivantes :

APPELLATION D’'ORIGINE
CONTROLEE, COULEUR DES

VINS, DENOMINATION RICHESSE MINIMALE EN TITRE ALCOOMETRIQUE
GEOGRAPHIQUE SUCRE DES RAISINS VOLUMIQUE NATUREL
COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT, (grammes par litre de mo0t) MINIMUM
DENOMINATIONS EN USAGE,
MENTIONS

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Vins blancs 144 9,5%

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée par uneoddination en usage (vins blancs)

Auxerrois 160 10 %
Chasselas ou Gutedel 151 9,5 %
Muscat Ottonel ou Muscat 151 9,5%
Pinot blanc, Pinot ou Klevner 160 10 %
Sylvaner 151 9,5%
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Riesling 160 10 %
Gewurztraminer 185 11.5%
Pinot gris 185 11.5%

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée ou nonyrea dénomination en usage

Pinot noir ou Clairet ou Schillerwein
(vins rosés)

160

10 %

Pinot noir (vins rouges)

177

11%

« Alsace » ou « Vin d’Alsace », suivie d'un nomlide-dit, complétée

par la dénomination en usage

Chasselas ou Gutedel, Auxerrois,
Pinot blanc, Pinot ou Klevner,

0,
Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel 168 10,5 %
ou Muscat (vins blancs)
Gewurztraminer, Pinot gris (vins 193 12 %
blancs)
Pinot noir (vins rouges) 185 115%

« Alsace » ou « Vin d’Alsace », suivie d'une dénoation géographique complémentaire a I'exceptiotade
dénomination géographique complémentaire « Klevdadieiligenstein », complétée par la dénominagion

usage
Auxerrois, Pinot blanc, Pinot ou
Klevner, Sylvaner, Riesling (vins 168 10,5 %
blancs)
Gewurztraminer, Pinot gris (vins 193 12 %
blancs)
Pinot noir (vins rouges) 185 115%

Heiligenstein »

« Alsace » ou « Vin d’Alsace », suivie de la dénuetipn géographique complémentaire « Klevener de

« Klevener de Heiligenstein »

177

11%

b) - La richesse en sucre des raishdes titres alcoométriques volumiques naturels devins destinés a la
production des vins susceptibles de bénéficier'uleeldes mentions «vendanges tardives» ou «sétedgo

grains nobles» répondent aux caractéristiques sigigsa

Mention

«vendanges tardives»

«sélection de grains nobles»

Mention

RICHESSE RICHESSE
DES ALCOOMETRIQUE DES ALCOOMETRIQUE
RAISINS VOLUMIQUE RAISINS VOLUMIQUE
(grammes NATUREL (grammes NATUREL
gral MINIMUM gral MINIMUM
par litre de par litre de
mo(t) mo(t)
gewurztraminer Rs 257 16° 306
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pinot gris G 270 18°2
muscat a petits grains B, muscat a

petits grains Rs, muscat ottonel B 235 14°5 276 16°4
riesling B 244

VIII. - Rendements — Entrée en production

1°- Rendement

a) - Le rendement visé a l'article D. 645-7 du codel

et de la péche maritime est fixé, pour les blancs

susceptibles de bénéficier de I'appellation d’'ovégicontrolée « Alsace » ou « Vin d’Alsace », a 80tblitres

par hectare.

Le rendement maximum autorisé par dénominationsegelest le suivant :

DENOMINATION EN USAGE

RENDEMENT MAXIMUM AUTORISE
(hectolitres par hectare)

Auxerrois 100
Chasselas ou Gutedel 100
Gewurztraminer 80
Muscat 90
Muscat Ottonel 90
Pinot blanc 100
Pinot ou Klevner 100
Pinot gris 80
Riesling 90
Sylvaner 100

b) - Le rendement visé a I'article D. 645-7 du cod®l et de la péche maritime est fixé a:

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,
COULEUR DES VINS, DENOMINATION
GEOGRAPHIQUE COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT

RENDEMENT
(hectolitres par hectare)

« Alsace » ou «

Vin d’Alsace »

Vins rosés 75
Vins rouges 60
« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’un nom giidit
Vins blancs 68
Vins rouges 60

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d'une dénoation géographique complémentaire

Vins blancs

72

Vins rouges

60

11
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« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou non d'urdg&nomination géographique complémentaire ou du
nom d’'un lieu-dit complétée par la mention «vendanes tardives»

Vins blancs 55

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » suivie ou non d’urd&nomination géographique complémentaire ou du
nom d’un lieu-dit complétée par la mention «séleatin de grains nobles»

Vins blancs 40

2°- Rendement butoir

Le rendement butoir visé & I'article D. 645-7 ddeaoural et de la péche maritime est fixé a :

APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE,

COULEUR DES VINS, DENOMINATION RENDEMENT BUTOIR
GEOGRAPHIQUE COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT (hectolitres par hectare)
« Alsace » ou « Vin d’Alsace »
Vins blancs 96
Vins rosés 90
Vins rouges 66

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom gidit

Vins blancs 75

Vins rouges 66

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d'une dénoation géographique complémentaire

Vins blancs 79

Vins rouges 66

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » suivie ou non d’urd&nomination géographique complémentaire ou du
nom d’'un lieu-dit complétée par la mention «vendanes tardives»

Vins blancs 66

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » suivie ou non d’urd&nomination géographique complémentaire ou du
nom d’un lieu-dit complétée par la mention «séleatin de grains nobles»

Vins blancs 48

3°- Entrée en production des jeunes vignes

Le bénéfice de I'appellation d’origine controléepeait Etre accordé aux vins provenant :

« Alsace » ou « Vin d'Alsace »

12
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. . . . eme , . s
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir @& année suivant celle au cours de lagquelle la pianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d&'Bannée suivant celle au cours de laquelle le gyeféar place
a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d'ungseffage, au plus tét 121 année suivant celle au cours de
laguelle le surgreffage a été réalisé avant laule, et dés que les parcelles ne comportent guliesdes cépage
admis pour l'appellation. Par dérogation, I'annéeasit celle au cours de laquelle le surgreffageeaéalisé
avant le 31 juillet, les cépages admis pour I'dppeh peuvent ne représenter que 80 % de l'eneépaigt de
chaque parcelle en cause.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom @itdit ou suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire

. . . . eme . . s
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir 88T année suivant celle au cours de laguelle la pianta été
réalisée en place avant le 31 juillet ;

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir a&'fannée suivant celle au cours de laquelle le gyeféar place
a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet dungreffage, au plus tot la 1% année suivant celle au cours de
laguelle le surgreffage a été réalisé avant lauleg, et dés que les parcelles ne comportent guliesdes cépage
admis pour l'appellation. Par dérogation, I'annéeasit celle au cours de laquelle le surgreffageeaéalisé
avant le 31 juillet, les cépages admis pour I'dppeh peuvent ne représenter que 80 % de I'eneépaigt de
chaque parcelle en cause.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou non d’'urd&nomination géographique complémentaire ou du
nom d'un lieu-dit complétée par les mentions «vendwes tardives» ou «sélection de grains nobles»

(@]

(@7

. . s . eme , .
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de 88 année suivant celle au cours de laquelle la plaritan
a été réalisée en place avant le 31 juillet ;

. . > . eme . .
- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir de & “année suivant celle au cours de laquelle le greffa
sur place a été réalisé avant le 31 juillet ;

- des parcelles de vignes ayant fait I'objet d'unusgreffage, au plus tét la £'€ année suivant celle au cours
de laquelle le surgreffage a été réalisé avant |4 uillet, et dés que les parcelles ne comportentys que des
cépages admis pour I'appellation. Par dérogation;dnnée suivant celle au cours de laquelle le surdfage a
été réalisé avant le 31 juillet, les cépages adnpisur I'appellation peuvent ne représenter que 80 %le
I'encépagement de chaque parcelle en cause.

IX. - Transformation, élaboration, élevage, conditbnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurcbyaux et constants.

a) — Réception et pressurage

- L'installation de réception et de pressurage \deslanges est a I'abri des différentes intempéiiies que le
pressoir au moment de son fonctionnement ;

- Le sol du local de réception et de pressuragembaivoir étre nettoyé facilement (nature du soinpd’eau,
écoulements,...) ;

- Un lavage quotidien du pressoir est obligatoire.

b) - Fermentation malo-lactique

La fermentation malo-lactique est achevée pouwvilesrouges.

Au stade du conditionnement, les vins rouges ptésénne teneur en acide malique inférieure oueégd,4
gramme par litre.
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c) - Normes analytiques

Les vins susceptibles de bénéficier de la dénomiman usage «Riesling» présentent, aprés fernemtatne
teneur en sucres fermentescibles (glucose et Beytoférieure ou égale :

- a 6 grammes par litre si les vins ont fait I'dkg@in enrichissement,

- a 9 grammes par litre si l'acidité totale expened acide tartrique est inférieure ou égale aaéngres par litre
ou a 12 grammes par litre si I'acidité totale exge en acide tartrique est supérieure a 6 gramardarp.
Cette régle ne s'applique pas aux vins issus dageepiesling B susceptibles de bénéficier des mesit
«vendanges tardives» ou «sélection de grains nghté@ux vins susceptibles de bénéficier d'uneod#nation
géographique sous-régionale, communale ou locale.

Les vins rosés présentent, aprés fermentationtamsir en sucres fermentescibles (glucose et feftaférieure
ou égale a 4 grammes par litre.

Cette teneur peut étre portée a 5 grammes pasiiti@cidité totale est supérieure ou égale ageammes par litr
exprimée en acide tartrique.

D

—~

Les vins rouges présentent, aprés fermentation, teneur en sucres fermentescibles (glucose etosay
inférieure ou égale a 2 grammes par litre.

d) - Pratigues cenologigues et traitements physiques

- L'utilisation de morceaux de bois est interdite ;

- Pour I'élaboration des vins rosés, I'utilisatibe charbons a usage cenologique, seuls ou en mélangedes
préparations, est interdite ;

- Pour les vins susceptibles de bénéficier du ndon dieu-dit ou d'une dénomination géographique
complémentaire, I'augmentation du titre alcoomégigolumique naturel minimum ne peut dépasser 2% vo
- Les vins susceptibles de bénéficier des mentaesndanges tardives» et «sélection de grains nelblesont
l'objet d'aucun enrichissement.

- Les vins ne dépassent pas, aprées enrichisselaéitite alcoométrique volumique total suivant :

APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEE,

COULEUR DES VINS, DENOMINATION EN USAGE,  TITRE ALCOOMETRIQUE VOLUMIQUE
DENOMINATION GEOGRAPHIQUE TOTAL

COMPLEMENTAIRE, LIEU-DIT

« Alsace » ou « Vin d’Alsace »

Vins blancs 125 %

« Alsace » ou « Vin d'Alsace » complétée par uneoddination en usage (vins blancs)

Auxerrois 13 %
Chasselas ou Gutedel 12,5 %
Muscat Ottonel ou Muscat 12,5 %
Pinot blanc, Pinot ou Klevner 13 %
Sylvaner 12,5%
Riesling 13 %
Gewurztraminer 14,5 %
Pinot gris 14,5 %
« Alsace » ou « Vin d’Alsace » complétée ou nonyrea dénomination en usage
Pinot noir ou Clairet ou Schillerwein (vins rosés) 13%
Pinot noir (vins rouges) 14 %
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« Alsace » ou « Vin d’Alsace », suivie d’'un nomlige-dit, complétée par la dénomination en usage

Chasselas ou Gutedel, Auxerrois, Pinot blanc, Rinot
Klevner, Sylvaner, Riesling, Muscat Ottonel ou Matsc 13,5 %
(Vins blancs)

Gewurztraminer, Pinot gris (Vins blancs) 15%

Pinot noir (vins rouges) 14,5%

« Alsace » ou « Vin d’Alsace », suivie d'une dénoation géographique complémentaire a I'exceptiotade
dénomination géographique complémentaire « Klevdadieiligenstein », complétée par la dénomination
usage

Auxerrois, Pinot blanc, Pinot ou Klevner, Sylvaner,

o : 13,5%
Riesling (vins blancs)
Gewurztraminer, Pinot gris (vins blancs) 15%
Pinot noir (vins rouges) 14,5%

« Alsace » ou « Vin d'Alsace », suivie de la dénmation géographique complémentaire « Klevener de
Heiligenstein »

« Klevener de Heiligenstein » 14 %

e) — Matériel interdit
- Les pressoirs continus sont interdits ;
- Les pompes centrifuges pour le transfert de talgage sont interdites.

f) — Capacité-glebaldetacuverie de vinification
Tout opérateur dispose d’'une capacité de cuverigrifécation équivalente au moins a 1,3 fois lduroe de la
récolte précédente.

g) - Entretien-glebatlu chai et du matériel
Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

2°- Dispositions par type de produit

Les vins susceptibles de bénéficier des mentiorndanges tardives» ou «sélection de grains nolites»

ahiat d i & oo = eme . - .
I'objet d’'un élevage au moins jusqu’at juin de la ZMannée qui suit celle de la récolte.
3°- Dispositions relatives au conditionnement

a) - Les vins bénéficiant de I'appellation d'oragicontrdlée «Alsace» ou «Vin d'Alsace» sont coodlités en
bouteilles du type «Vin du Rhin» répondant aux ossfions du décret n° 55.673 du 20 mai 1955, detté@ du
13 mai 1959 et du décret du 19 mars 1963, a I'siaiude tout autre type de bouteille.

b) - Pour tout lot conditionné, l'opérateur tiemtigposition de I'organisme de contrble agréé :

- les informations figurant dans le registre desiipalations visé a l'article D. 645-18 du code hetde la
péche maritime ;

- une analyse réalisée avant ou aprés le condéroent.

Les bulletins d'analyse doivent étre conservés gendine période de 6 mois a compter de la date du
conditionnement.

L'opérateur tient également a disposition de I'oigrae de contrble agréé 4 bouteilles témoins deuehdot
conditionné. Ces bouteilles témoins doivent étmeseovées pendant une période de 6 mois a comptardige

du conditionnement.

4°- Dispositions relatives au stockage

15



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

L'opérateur justifie d'un lieu adapté pour le seggkdes vins conditionnés.

5¢°- Dispositions relatives a la circulation des drots et a la mise en marché a destination du comsateur

a) - Date de mise en marché a destination du comsdeur

- Les vins sont mis en marché a destination duaunsateur selon les dispositions de l'article D.-645du
code rural et de la péche maritime.

- A lissue de la période d'élevage, les vins hiéiaéft des mentions «vendanges tardives» ou «gg#lede

. . . N R Y -1 A eme . Co
grains nobles» sont mis en marché a destinatiocodsommateur a partir du 4juin de la ZMCannée qui suit
celle de la récolte.

b) - Période au cours de laquelle les modts, leStsnpartiellement fermentés et les vins ne peucentiler
entre entrepositaires agréés
Les modts, les modts partiellement fermentés etites peuvent circuler entre entrepositaires agagéglus tot

er . , . ,
le 17" décembre de I'année de la récolte.

X. — Lien avec la zone géographique

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

Localisation géographique
Vignoble rhénan, un des plus septentrionaux dederah d’Europe, le vignoble d’Alsace, principalemétabli
sur la face est du piémont des Vosges, est situé1€ficommunes des départements du Bas Rhin etadt H
Rhin. S’étendant sur 120 km de long, pour souvesinsnde 1 km de large, le vignoble s’étire d’unditpe
enclave aux environs de Cleebourg, au Nord, puislagenheim a la hauteur de Strasbourg, jusqu'aii ldala
hauteur de Mulhouse au Sud.

Un paysage tres diversifié
Le vignoble d’Alsace est installé sur une succesgle collines sous vosgiennes, entrecoupés deesallé
profondes. Ce paysage treés vallonné offre destatiens diverses avec un relief souvent accusdtitude des
plantations se situe majoritairement entre 200 #08tm.

Un climat trés contrasté
Le climat est clairement semi-continental : lesricde température sont importants. Les hivers foius (la
température moyenne du mois de janvier est de },@t0es étés chauds et secs (la températurermeydu
mois de juillet est supérieure a 20°C). La somme téenpératures efficaces (supérieure a 10°C) péndan

période végétative de la vignee(lavriI-SO septembre) atteint 1253°C. La périodardduration du raisin est
caractérisée par une alternance de journées chatidesuits fraiches.

Le massif des Vosges joue un rble d’écran protectentre les influences océaniques, réle amplifieyn effet
de foehn surtout en automne. Cet écran proteciworite :

- un ensoleillement élevé (1800 h/an a Colmar)

- une pluviométrie faible : les sommets des Vosgemaissent des précipitations annuelles de I'odér@000
mm, alors que sur I'ensemble du vignoble les pitatipns annuelles sont comprises entre 500 mm@ném.

- d’excellentes conditions automnales et d’arrigaeson.

- une diversité de mésoclimats liée a la diverpidsagere, aux situations des vallées et a laigosies
sommets vosgiens.

Une géologie complexe
L’effondrement du fossé rhénan orienté nord-sudé& an important réseau de failles géologiques dotrmne
mosaique de compartiments de petite surface pegedds situations géo-pédologiques tres variées.
Le vignoble se situe a la zone de rupture entpdime sédimentaire rhénane et le massif cristatisgien, ou
toutes les couches de terrain qui s'étaient acotesubu cours des différentes périodes géologiquegté
remaniées par I'érosion, offrant ainsi des situetigéo-pédologiques trés variées :
- sols bruns sur schistes, granite ou grés (subaisgien), peu profonds, filtrants, de tendanddeac
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- sols colluviaux des cOnes de déjection, et dhlsiaux, sablo-graveleux, peu évolués, filtrantsle tendance
acide (bordure de la plaine alluviale),

- sols bruns calcaires ou de type rendzine desneslisous-vosgiennes ainsi que conglomérats etemarn
interstratifiés, présentant un bon régime hydrique.

b) — Description des facteurs humains contribuarliesn

Tour a tour vignoble méridional de 'Empire allerdapuis vignoble septentrional de la RépubliquenEaise,
le vignoble alsacien a développé au fil des sieldesulture de cépages tres aromatiques se forgeasit sa
propre identitéCes cépages sont le chasselas B, le sylvaner@ndeé blanc B et auxerrois B, le riesling B, le
muscat a petits grains B, muscat a petits grainsrilscat ottonel B, gewurztraminer Rs, savagnia R&, pinot
gris G et le pinot noir N.

Malgré les aléas de I'histoirée professionnalisme et I'opiniatreté des vitieults alsaciens ainsi qu’une filiere
de formation viticole d’excellence depuis presquesiecle et demi ont permis de faire reconnaitne lgs
marchés la qualité et les spécificités des vindsdide.

Tous ces efforts de rassemblement autour du tatemgifaire « Alsace » sont récompensés par la regssance
des vins d’Alsace en appellation d’origine et léation du comité d’experts des vins d’Alsace pardonnance
du 2 novembre 1945. L’appellation d’origine coné®k Alsace » est ensuite reconnue en 1962.

La viticulture alsacienne est gérée depuis 1912'Association des Viticulteurs d'Alsace, aujound’neconnue
en tant qu'organisme de défense et de gestion.

La flite du type «Vin du Rhin », décrite dans kcrkt de 1955, s'impose au conditionnement des vins
tranquilles d’Alsace. Le décret du 13 mai 1959 méséemploi de cette flite a un nombre restreimtvignobles
en appellation d’origine dont les vins d’Alsace.

La loi du 5 juillet 1972, votée aprées la grande iesstation de 4000 viticulteurs & Colmar a rendligaioire la
mise en bouteilles des vins a appellation d’origitentrélée « Vin d'Alsace » ou « Alsace » dans les
départements du Bas-Rhin et du Haut-Rhin. Cettedofirme la volonté des viticulteurs de présetaequalité
des vins d’Alsace et notamment leur caractére aiqueé malmené par le transport en vrac sur dedgsan
distances.

Les vins sont issus de parcelles ayant fait I'objahe délimitation rigoureuse et précise, inspilés noyaux
historiques de production.
Le vignoble alsacien a privilégié la conduite eligsage haut du feuillage.

Les mentions ¥endanges tardives et « sélection de grains noblesont été utilisées dans leur version
germanique, depuis plus de 2 siécles en Alsacedékwt des années 1970, les producteurs de la région
souhaité protéger l'originalité de ces productidissont demandé la codification de leurs usagegsfudevenue

effective le £ mars 1984.

Ces mentions sont réservées aux cépages gewunzémaRe, muscat a petits grains B, muscat a petiagRs,
muscat ottonel B, pinot gris G, riesling B

Ces vins issus de raisins surmdris et fragilest sécoltés manuellement et doivent respecter umagke
minimum de 18 mois.

La diversité des situations pédoclimatiques dedinesl sous vosgiennes est a la base des indications
communales et locales, fréquemment utilisées memtifier des productions trés qualitatives et earactéres
particuliers issus de leur terroir. Il est d’'usalgementionner, sur I'étiquette, le nom d’'unitésaréphiques plus
petites que celui de I'appellation d’origine comér@ Alsace » comme ceux de communes ou de liesx-di

Au Moyen-Age et jusqu’a la crise phylloxérique, @ifférents cépages étaient également cultivés éange.

En Alsace, ces vins sont dénommeés historiquemeawicker» (assemblage). lls ont évolué ensuite, avec
l'apport des cépages dits « nobles », en virsdelzwicke», dénomination en usage complémentaire a
I'appellation d’origine contrélée.

Le paysage viticole alsacien est caractérisé pdrabitat groupé, dans des villages souvent fostéientourés
de vignes au parcellaire tres morcelé. Ce paysegmal est I'héritage de I'histoire des nombrewattits qui

ont marqués la région et il démontre l'intérét émoigue de la vigne qui a perduré au fil des gérst
Aujourd’hui le vignoble compte 5000 exploitations thille trés différentes, construit sur le modemilial,
pour 15000 ha en production formant un véritablgiooum géographique et humain.

Cette diversité de structure a permis au vignotdeadiper I'ensemble des marchés. Grace a une caon
professionnelle collective rigoureuse et activegdenmercialisation trés dynamique de la productisinrépartie
harmonieusement entre les trois familles profesmbes (vignerons indépendants, caves coopératdes
producteurs-négociants).
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2°— Informations sur la qualité et les caractéustes des produits

Les vins blancs tranquilles constituent la grandgonité de la production. Le vignoble produit égaémt des
vins rouges et rosés issus du seul cépage pinoNnoi

Le nom de I'appellation d'origine contrdlée peuteétomplété par des dénominations en usage paedegu
vins proviennent exclusivement des cépages po@temntiésignés sous la dénomination concernée.

Les vins se caractérisent par une fraicheur affrre@osant sur une acidité tartrique naturelle dame en lien
avec une bonne maturité des raisins. lls présentenexpression aromatique intense et un bon vqlporetué
par une longueur en bouche souvent soulignée parlégere saturation en gaz carbonique (C&juite
localement par le termespretsig »gxaltant minéralité et salinité constitutifs desédivation.

Vins reconnus depuis des siecles pour leur aptitutleconservation (vin de garde) au cours de l&gile se
bonifient, leur grande complexité et leur puissaseenatique s’enrichissent avec le temps.

Six types se distinguent :

- Les vins secs et minéraux, a l'acidité tenduenete. lls sont généralement liés aux dénominat@msisage
suivantes Chasselas, Sylvaner, Pinot blanc, Pingd@vner, Auxerrois, Riesling, Muscat et Muscatddel,

- Les vins fruités, plus souples et marqués par edéaits secs importants. lls sont généralemerst diux
dénominations en usage Gewurztraminer et Pinot gris

La dénomination en usageEdelzwicker» s’inscrit également dans ces deux types.

Les dénominations en usage susvisées ne s'institivete fois pas strictement dans ces deux typesipaux,
et peuvent également dans des situations partieali@verses trouver leur expression optimale igir@le au
sein des deux types décrits.

Dans cet ensemble, les vins bénéficiant d’'une démation géographique complémentaire ou d’un norfiede
dit constituent une originalité. Les dénominatiggographiques complémentaires et les lieux-ditssstivent
dans ces deux types de vins en réunissant lestmmald’expression optimale de chaque cépage retenu

- Les vins bénéficiant de la mentiomexndanges tardivesaffichent souvent des ardmes trés exotiquesiuits f
confits avec une finale fraiche.

- Les vins bénéficiant de la mentiosé&ection de grains noblessont des vins plus concentrés, puissants,
présentant souvent des ardbmes de pate de fruits.

Ce sont des vins de trés longue conservation. dig s'une remarquable concentration et d’'une grande
persistance aromatique. Ces deux mentions sonémsgfitjuement suivies des dénominations en usage
Gewurztraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinot g@isRiesling et portent obligatoirement l'indicati@u
millésime.

- des vins rouges ambitieux, fins, élégants endiest la dénomination en usage Pinot noir,

Certaines dénominations géographiques complémestatinscrivent uniquement dans ce type de vin en
réunissant les conditions d’expression optimal®ihot noir.

- des vins rouges ou rosés frais, fruités et légeomsvant étre dénommés Pinot noirclairet» ou
« Schillerwein».

3°- Interactions causales

L'extréme diversité des situations viticoles, laig® des sols et sous sols, les mésoclimats tmdeyliers ont
conduits les producteurs alsaciens a conservenraselarge palette de cépages principalement argues
privilégiant le maintien de la biodiversité végétadt ne cédant pas a toute tentation de simpldicatle
'encépagement.

Dans le contexte alsacien, cette diversité végéttlée gage de la meilleure expression du terroir.

La combinaison d’un vignoble septentrional possédarpaysage particulier, une climatologie, unelagie et
pédologie originale, avec des regles de productmmbitieuses, conférent aux vins une identité gusta
précise. Le choix des cépages a orienté la praztuessentiellement vers des vins trés aromatidizediversité
des situations viticoles présentant des situatigrespédologiques trés variées a offert aux produstalsaciens
la possibilité de trouver pour chacun des cépagese sont imposés, leurs conditions d'expressjaimale.
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Les dénominations complémentaires, communales etlds et le plan d’encépagement correspondant
concrétisent cette volonté d’adéquation.

La protection du massif des Vosges confére a I'ddsan climat semi continental sec et largementleiigoqui
permet un développement optimal de la vigne. L'emo@inent sur les collines et le climat caractériaé p
I'alternance de journées chaudes et de nuits feaitbut au long de la période de maturation dinaassociés a
une hauteur de feuillage élevée assurent une hoah&ité des raisins (sucres et acidité tartrigpedservent la
fraicheur et développent les arbmes des vins.itudé moyenne du vignoble (200 m a 400 m) qui cpoad a
la ceinture thermique optimale permet d’assuregquilibre qualitatif de I'acidité tartrique natuesl

Les excellentes conditions climatiques d’arriers@a souvent favorables a la concentration sur st au
développement de la pourriture noble permetteptdauction de vins issus de vendanges surmiriésevage
prévu dans le cahier des charges permet aux viss Henifier.

La proximité du Rhin constituait déja au Moyen-Agee voie importante de communication qui favoriedalis
temps I'exportation des vins de la région verspags de 'embouchure du fleuve et au-dela. Les dikipés
hors du territoire national et les exportationgéspntent encore aujourd’hui plus du quart deddytion.

Animée par I'ensemble des vignerons qui y ont diyeé la vente directe, la route des vins d’Alsaglensant
également l'alliance historique toujours vivante@Ja gastronomie alsacienne est le site touristiguplus
attractif de la région. Elle constitue un atout eoajde I'économie de 'Alsace.

«Vins blancs forts estimésselon André Jullien en 1822, ils sordegs avec un bouquet aromatique tres
prononcé. lls étaient autrefois transportés jusqu’a Mageaa ils étaient utilisés en mélange avec les dins
Rhin pour leur donner de la force et enrichir l¢eia aromatique de ces derniers. Jules Guyot é6 @& des
vins blancs alsaciens qu'ilsoffrent des qualités trés recherchés en se plagésthaut dans I'échelle des vins
blancs». Les vins blancs issus du cépage riesling Bdaitleurs sa préférence,remarquables par leur bon
godt, leur force et leur longévite

XI. - Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée

A titre transitoire, pour la dénomination géograpl@ complémentairecKlevener de Heiligenstein», les
parcelles plantées en savagnin rose Rs exclue&ide parcellaire délimitée, identifiées par leéférence
cadastrale et leur surface, dont la liste a étécapge par I'Institut national de l'origine et dedualité lors des
séances du comité national compétent en séancé eieg novembre 1996, et sous réserve qu'ellesndépd
aux conditions fixées par le présent cahier desgelsa continuent a bénéficier, pour leur récoltedebit a la
dénomination géographique complémentaire «Klevereeiligenstein» jusqu'a leur arrachage et au talds
jusqu'a la récolte 2021 incluse.

2°- Encépagement
Le plan d'encépagement communal agréé par I'lhstittional de I'origine et de la qualité ne s'aqmi que pour

les plantations nouvelles, replantations ou sufggek réalisés a compter de la date de dép6t gladita la
mairie de la commune intéressée.

3°- Modes de conduite
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« Alsace » ou « Vin d'Alsace »

La densité de plantation, les régles de palissagke daille, ne s'appliquent pas aux parcellesigeevplantée
avant le 25 octobre 2011. Ces parcelles de vignéregent a bénéficier, pour leur récolte, du déoltappellation
«Alsace» ou «Vin d’Alsace» jusqu'a leur arrachageueplus tard jusqu'a la récolte 2033 incluse.
Toutefois, ces vignes :

- respectent les régles relatives a I'écartemetme dih porteur et fil d'attache et a la hauteurxinzale du fils
porteur de I'arcure,
- respectent les régles relatives au maximum d'yeancs par pied et au nombre d'yeux francs parevgdrré de
surface au sol,
- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedadth Guyot, sont obligatoirement taillées en talleyot simple ou
Guyot double.

("2

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie d’'un nom @aitdit ou suivie d’'une dénomination géographique
complémentaire

La densité de plantation, les regles de palissagke daille, ne s'appliquent pas aux parcellesigeevplantée
avant :

("2

- le 25 octobre 2011 pour « Alsace » ou « Yin« Blienschwiller » ;
d’Alsace » suivie d'un nom de lieu-dit ou suivie « Cotes de Barr » ;
d’'une des dénominations géographiquies«< Cote de Rouffach » ;
complémentaires suivantes: - « Klevener de Heiligenstein » ;
- « Ottrott », ;

- « Rodern » ;

- « Saint-Hippolyte » ;

- « Scherwiller » ;

- « Vallée Noble » ;

- « Val Saint Grégoire » ;
- « Wolxheim ».

- la date d’homologation du cahier des chargesigali- « Bergheim »

par la Commission permanente du Comité nationak Coteaux du Haut-Koenigsbourg » ;
Appellation d’'Origine vins et autres boissons

alcoolisées, et des eaux de vie du 7 novembre 2012

pour « Alsace » ou «Vin d'Alsace » suivie suivie

d'une des dénominations géographiquies

complémentaire suivantes:

Ces parcelles de vigne continuent a bénéficiery pour récolte, du droit a l'appellation « Alsac®w « Vin
d’Alsace » suivie d'un nom de lieu-dit ou suivieude dénomination géographique complémentaire jadeutr
arrachage et au plus tard jusqu'a la récolte 20d3@se.

Toutefois, ces vignes :

- respectent les régles relatives a I'écartemetme dih porteur et fil d'attache et a la hauteurxinaale du fils
porteur de I'arcure,

- respectent les régles relatives au maximum d'yeancs par pied et au nombre d'yeux francs parevgdrré de
surface au sol,
- lorsqu’elles sont taillées selon le mode dedasth Guyot, sont obligatoirement taillées en t&dleyot simple ou
Guyot double.

« Alsace » ou « Vin d’Alsace » suivie ou non d'urdg&nomination géographique complémentaire ou du nom
d’'un lieu-dit complétée par les mentions «vendangdardives» ou «sélection de grains nobles»

La densité de plantation, les regles de palissagé e taille, ne s'appliquent pas aux parcelles deigne
plantées avant la date d’homologation du présent b#er des charges. Ces parcelles de vigne continueit
bénéficier, pour leur récolte, du droit a I'appellaion «Alsace» ou «Vin d’Alsace» suivie ou non du mo
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vl

d'une dénomination géographique complémentaire ou Wd nom d’'un lieu-dit, complétée de l'une de
mentions vendanges tardives ou sélection de grainsbles jusqu'a leur arrachage et au plus tard jusqi la
récolte 2033 incluse.

Toutefois, ces vignes :

- respectent les regles relatives a I'écartement tea fil porteur et fil d'attache et a la hauteur maximale du
fils porteur de l'arcure,

- respectent les regles relatives au maximum d'yeuxancs par pied et au nombre d'yeux francs par mae
carré de surface au sol,

- lorsqu’elles sont taillées selon le mode de tallen Guyot, sont obligatoirement taillées en taill&uyot
simple ou Guyot double.

XIl - Régles de présentation et étiquetage

1°- Dispositions générales

Les vins pour lesquels, aux termes du présent catés charges, est revendiquée l'appellation derig
contrélée «Alsace» ou «Vin d'Alsace» et qui soBspntés sous ladite appellation ne peuvent éttardéapres
la récolte, offerts au public, expédiés, mis enteeu vendus, sans que dans la déclaration detegdains les
annonces, sur les prospectus, étiquettes, factuéefpients quelconques, l'appellation d'originentciée
susvisée soit inscrite.

2°- Dispositions particuliéres

a) - Pour les vins présentés sous la dénominationsage «Edelzwicker», l'indication d'une ou desiplurs
dénominations en usage ne peut figurer sur lepiefts, les étiquettes et les documents commerciaux

b) - L'emploi de deux ou plusieurs dénominationsigage sur une méme étiquette est interdit.

) - Les vins présentés, aux termes du présenercdbs charges, sous une dénomination en usageuner
étre déclarés apres la récolte, offerts au publipgdiés, mis en vente ou vendus, sans que ddéslkration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectasieies, factures, récipients quelconques, laditonhination
soit inscrite.

d) - Les vins susceptibles de bénéficier des mestiovendanges tardives» et «sélection de graingeswhkont
présentés obligatoirement :

- avec l'indication du millésime,

- et avec l'une des dénominations en usage suiva@@wurztraminer, Muscat, Muscat Ottonel, Pinas,gr
Riesling.

CHAPITRE Il
I. — Obligations déclaratives

1. Déclaration préalable d'affectation parcellaipour les vignes susceptibles de bénéficier d’umeuhénation
géographique complémentaire ou d’'un nom d'un ligu-d

La déclaration préalable d’'affectation parcella@st déposée, avant 1§ mars de I'année de la récolte, aupres de
I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventerlent les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référence cadast@yperficie, le cépage.

21



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @omité national des appellations d’origine relagvaux vins
et aux boissons alcoolisées, et des eaux-de-vid deptembre 2014

2. Déclaration préalable d’affectation parcellairpour les vignes susceptibles de bénéficier d’unentiom
«vendanges tardives» ou «sélection de grains nobles

La déclaration préalable d'affectation parcellaire est déposée, avant 1e®] mars de I'année de la récolte,
aupres de I'organisme de défense et de gestion.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- le numéro EVV ou SIRET ;

- I'identité de I'opérateur réceptionnant éventuelement les raisins ;

- pour chaque parcelle : la référenceadastrale la superficie, le cépage.

4. Déclaration de renonciation a produire

Tout opérateur déclare auprées de l'organisme dmséfet de gestion, avant le 15 ao(t qui précédeddte, les
parcelles pour lesquelles il renonce a produippédation d'origine contrdlée.

L'organisme de défense et de gestion transmet ckitdaration a I'organisme de contrdle agréé dass |
meilleurs délais.

5. Déclaration relative a la capacité globale declaverie de vinification

Tout opérateur vinifiant des vins de l'appellat@origine contrélée adresse a I'organisme défehsie gestion
et au plus tard le 31 ao(t de I'année de la réaoite déclaration relative a la capacité globaléadmuverie de
vinification.

Le plan de cave annexé a la déclaration d'ideatiio peut valoir déclaration relative a la capagibbale de la
cuverie de vinification.

Cette déclaration est renouvelable par tacite mhection, sauf modifications signalées par 'opénatvant le
31 ao(t de I'année de la récolte.

En cas de vente de raisins, cette déclaration gmdai destination de la vendange, notamment shade du
contrat interprofessionnel souscrit.

6. Déclaration de revendication
La déclaration de revendication est déposée adgrésrganisme de défense et de gestion, au minifujours

avant la £ sortie de produits du chai de vinification et dusgard 60 jours aprés la date de mise en marché a
destination du consommateur.

Elle indique :

- I'appellation revendiquée,

- le volume du vin,

- le numéro EVV ou SIRET,

- le nom et l'adresse du demandeur,

- le lieu d'entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclardgorécolte et, selon le cas, d'une copie de laad#an de
production ou d'un extrait de la comptabilité masepour les acheteurs de raisins et de modts.

7. Déclaration préalable des retiraisons

Tout opérateur souhaitant commercialiser en vracintpénéficiant de I'appellation d’origine conté@l adresse
a l'organisme de contréle agréé, une déclarationtrdesaction pour le lot concerné entre le jourlae
contractualisation de la transaction et au minintwnt jours avant la retiraison. Si le volume réefiré est

différent de plus ou moins 10% du volume indiques Ide la contractualisation, 'opérateur met aatigjpn de

l'organisme de contr6le agréé un rectificatif.

8. Déclaration de déclassement
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Tout opérateur effectuant un déclassement de énéfiziant de I'appellation d’origine contrdlée dzen faire
la déclaration auprés de I'organisme de défensle giestion et auprés de I'organisme de contrélééagans un

délai maximum de 15 jours aprés ce déclassement.

Il. — Tenue de registres

Pas de dispositions particulieres.

CHAPITRE IlI

I. — Points principaux a contrdler et méthodes d’'éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER

METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES

Al—Appartenance des parcelles plantées a l'aireContréles documentaire{Fiche-C\l-terue-ajour) et

délimitée

contréle-ou sur le terrain

e
CBontrole-documentaire-etcontrble-surle-terrain

bilité o . ot

oud — I " itids

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble

Faille

Charge maximale moyenne a la parcelle

Contrdle sur le terrain—Comptage-de-grappes-mhasbn
dﬁ&eh&@a—p&ﬁrr—%m%&ble&wmdreaﬂ#elab%a cet

B2 - Récolte, transport et maturité du raisin

Maturité du raisin : richesse en sucre et TAVNM
(incluant le contrdle des conditions spécifiques
concernant les mentions traditionnelles Vendanges
Tardives et Sélection de grains nobles)

Contrdles documentaire—{contrbles—maturité—chez
opérateurspu sur le terrain

Suivi-de-la-date-derécolte

Contrdled ire(suivi-des dérogations) auel
sur-le-terrain
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Mentions—«vendanges-tardives»-oglestion-de-grains - | ot | | N
Heb-l-es; L
” pourtous-leslots

Pressurage Contrde-documentaire-et-contrble-sur-site

Capacite-de-cuverie-de-vinification Contrdle-documentaire-et-contrble-sur site
B4 Déclarati scol aclarati e
fioat
A . < . -

Manguants Senlnele dg. e.un entaire-(terue-a-jourdealisiepetidle
Rendement-autorisé Contrble-documentaire{contréle-des-déclarations)

Gen#ele—deeumemeepet—eempele—su{—s%#espeet-des
Déclaration.d lication

Feeel%e—deupredaenen—)—eemlﬂel&de—la_mlse en

circulation-des-produits.

C — CONTROLES DES PRODUITS

Vins-hen-conditionnés-ouins conditionnés Examen analytique et organaeeti

D PRESENTATION DES PRODUITS

Types-de-contenants;-bouteille-particulierelietndse A . N .
I ” Contréle-documentaire-et-contrble sur site

Etiguetage Contrble-documentaire-et-contréle-sur site

Il. — Références concernant la structure de contrél

Institut national de I'origine et de la qualité
TSA 30003

93555 — MONTREUIL-SOUS-BOIS Cedex
Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

Le contrdle du respect du présent cahier des chageeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, dimpartialité et d'indémece, sous l'autorité de I'Institut national de
I'origine et de la qualité, sur la base d'un planspection approuvé.

Le plan d'inspection rappelle les autocontroleis&s par les opérateurs sur leur propre activitése
contrdles internes réalisés sous la responsabiditéorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
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contrdles externes réalisés par l'organisme tieis gue les examens analytique et organoleptique.
L'ensemble des contrbles est réalisé par sondage.
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