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En champagne

Ce sera le Philippe Martin “Cuvée terre d’Antan”. Une
maison deux fois centenaire qui vinifie ce champage rare et
précieux issu exclusivement d'une seule parcelle de Pinot
Noir vendangée en 2008 située sur un coteau exceptionnel
de Cumiéres et élevé en flts de chéne. Un beau collier de
bulles, une mousse fine, un nez expressif brioché et beurré,
en bouche des fruits secs, assez original toutefois, sa matiere
vineuse lui donne beaucoup de volume, tout en gardant une
finesse certaine. Tarif départ cave : 28 €.

355, rue du Bd&dwloﬁzifﬂﬂcumlius. Tél. 03 26 55 30 37.
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Philippe Martin’s “Cuvée terre d’Antan” . A
year-old company produces this rare and valt
exclusively from a Pinot Noir harvested in 2 8. h
in oak barrels. A fine strearm of bubbles, an expressiy

and taste of dried frult makes it quite origir f?loh—’ /O
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Philippe Martin "Cuvée Spéciale” 1°Cru _
Nez: Délicatement parfumé, le bouquet aérien livre de subtiles senteurs florales et
de confiserie. Il s'ouvre progressivement 3 'aération. g
Bouche: Entrée de bouche fine et gourmande, facile d'accés, privilégiant le char-
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biscuitées et de croate de pain.
Bouche: Particuliérement suave et vineuse, cette
cuvée présente une trame serree. On y apprécie I'in-
tensité des saveurs de fruits secs et de pomme cuite,
relevées par un support d‘acidité bien dosé, qui
confére a I'ensemble une trés belle fraicheur. Un
beau vin de gastronomie.
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L'avis du Petit futé sur CHAMPAGNE PHILIPPE MARTIN :

Le domaine Philippe Martin se distingue par des performances
répétées dans une certaine discrétion, la marque des grandes
maisons. Une tradition qui s'établit de génération en génération
sur le fameux terroir de Cumiéres ou se sont épanouis tant de
beaux assemblages, avec un grand nombre de parcelles en
premier cru. C'est un domaine d'une dizaine d'hectares qui
produit s'excellentes cuvées, notamment un blanc de noirs
racé, tres élégant, issu de pinot noir et un brut nature qui se
signale aussi par sa finesse. Coup de cceur pour le Rosé de
Saignée, élevé en fit de chéne selon les méthodes de nos
ancétres, cette subtile et divine cuvée enchantera votre vue par
son élégante robe groseille, puis votre palais par ses aromes
exquis de cerise. La Cuvée Spéciale offre, comme les autres
produits de cette belle maison, un excellent rapport prix/plaisir.
Le Petit Musée de la Vigne et du Vin, sur place, est un véritable
support historique et culturel a votre visite. Il vous conte
I'aventure champenoise des générations passées, I'utilisation
de leurs outils et leur savoir-faire en matiére de viticulture et
vinification des grands vins de Champagne...
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Millésime 2004 dosage zéro

L'Avis de Gault & Millau 14,5/20
L'aromatique tourne autour des agrumes, du
beurré et du grillé. Leffervescence
dynamique dirige la bouche franche et a la
texture ferme. Finale sur des notes torréfiées
assez présentes. Une approche du millésime
2004 sans artifices qui se destine aux
amateurs de vins vifs et tranchants.

GAULT & MILLAU 2014

Cuvée Terre d’Antan
L'Avis de Gault & Millau 15/20

Le nez fin et profond est celui
d’'un beau pinot noir, aux
notes de fruits rouges,
herbacées et d’un boisé juste
suggéré. La bouche soyeuse
et ample livre un fruit mur et
précis, suivi par une bulle
fine et vibrante. Un
champagne pur au relief
aérien, bravo !



