Crus au Verre
A O P CHAMPAGNE (15cl) €

Fleur de Champagne — Blanc de Blancs 2004 17

Pur chardonnay un peu vineux et terroir crayeux portés par des bulles délicates.

Fleur de Champagne — Rosé 18

Des parfums de petits fruits rouges flattent I'odorat alors qu’un caractere suave tapisse le palais .

William Deutz Rosé 2002 36

Force et Caractére pour ce vin intense, long et vineux.

Bollinger Grande Année 2002 36
Du charme et du volume exprimant le terroir et le fruit dans un grand respect de I'équilibre de ces deux acteurs.

Cristal Roederer Blanc 2005 45
Noblesse évidente, bulles délicates, complexité remarquable.

VINS BLANCS (15CL)

| G P Alpilles-Domaine Hauvette « Jaspe » 2010 Hauvette 14
Une pure roussane des alpilles, aux parfums floraux et fruits blancs supportés par une matiére dense et fraiche.

A O P Alsace Grand Cru « Muenchberg » Riesling 2008 Ostertag 18

Plus un terroir qu’un cépage, cette cuvée exprime la minéralité pure et ciselée soutenue
par une gamme aromatique entre agrumes et exotisme.

A O P Meursault « Chevaliére » 2008 JF Germain 23

Voici un chardonnay vinifié avec précision associé a un grand millésime froid qui nous offre
une palette de fruits, de noisette, brioché et de calcaire...pour faire le plein d’émotions.

A O P Macon-Villages « Levroutée » 1999 Thévenet 25
Explosion aromatique et srtucture sur le fil de la douceur, dans un univers
aromatique combinant exotique, minéral et évolution truffée...

A O P Chateau Chalon 2003 (12cl) Salvadori 18

Vin de caractére et de puissance aux parfums de fruits secs et de sous-bois, sa densité
rehaussée d’une belle fraicheur donnant la combinaison d’une persistance rare.

VINS ROUGES (15cl)

A O P Bellet — Clos Saint Vincent 2010 Gio Sergi 17

Sur ce terroir de poudingue, la Folle Noire épaulée d’une pointe de grenache nous dévoile ses
charmes fruités enveloppés de tanins carressants.

A O P Cote-Rotie 2009 S. Ogier 26

Quelle puissance aromatique ! Mélant fruits noirs et épices autour de tanins souples,
ce vin marie I'intensité et I'élégance.

A O P Gevrey- Chambertin 2007 A. Burguet 23
Délicate combinaison du fruit du Pinot Noir et de la seve des sols de gevrey sur un
millésime « haute définition », toute la subtilité de la bourgogne !
R —
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VINS MOELLEUX ET LIQUOREUX (12cl)

Burgenland - Ruster « Eiswein » 2008 Landauer
Blaufrankisch et Furmint vendangés par -7°, le vin de glace joue avec des équilibres magiques,
sa structure attise notre curiosité et notre soif.

A O P Alsace « Burg » 2008 Deiss

L’expression d’un terroir auquel la complantation de tous les cépages alsaciens apporte
une réponse complexe. Un vin vivant, vibrant a la sucrosité aérienne.

A O P Vouvray — Clos Naudin 2005 P. Foreau

Une merveille de chenin aux accents confits de coing rehaussé d’épices.
Belle tension pour un moelleux plein de fraicheur.

A O P Jurangon - Domaine de Souch 2007 Y. Hegoburu

Magnifique passerillage du Petit- Manseng, a la fois exotique, confit, réti et mentholé.
Un vin ou force aromatique, douceur et fraicheur se cétoient avec bonheur.

A O P Macon -Villages « Cuvée Botrytis » 2001 Thévenet
Inattendu, étonnant et insolite, c’est le Yquem de Thévenet.
Equilibre parfait pour un plaisir total.

Vin de Table -Mo(t de raisin partiellement fermenté - 2009 F. Henry
Vin rouge moelleux au caractere crémeux d’un cassis confituré, doté d’une trame
tannique qui répond aux 180 gr de résiduel . Une confrontation majestueuse

VINS DOUX NATURELS (12cl)

A O P Banyuls — Cuvée Parcé Fréres La Rectorie

A O P Pineau des Charentes — Chateau de Beaulon 1981 Thomas

Porto « Reserva Collector » Ramos Pinto

Porto “Colheita” 1997 Quinta Do Noval
Vin de Riz «Showa 54» Daruma Masamune
Madére —30 ans — Barbeito

Madeére « Boal » 1945 Barbeito

18

17

17

21

36

19

14

20

13

22

23

34

75

Prix nets, taxes et service compris
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Demi-Bouteilles

CHAMPAGNES : Appellations d’Origine Protégée

Billecart-Salmon rosé

Duval — Leroy « Cuvée Lady Rosé »
Bollinger Spécial Cuvée

Krug « Grande Cuvée »

VINS BLANCS

Provence
Vin de Pays des Alpilles-Dom. Hauvette « Dolia » 2007- (50cl)

Appellations d’Origine Protégée :
Cote de Provence -Domaine Gavoty « Clarendon » 2010 (50cl)
Cotes de Provence —Dom de La Courtade 2010 (50cl)
Palette- Chateau Simone 2010

Vallée du Rhéne : Appellations d’Origine Protégée :

Condrieu -Domaine du Monteillet 2009 (50cl)
Chateauneuf du Pape — Clos des Papes 2004

Bourgogne : Appellations d’Origine Protégée :

Chablis 1°" Cru « Forest » 2008

Chablis Grand Cru « Les Preuses » 2005

Puligny- Montrachet 2008

Puligny- Montrachet 1* Cru « La Mouchére » 2008
Puligny -Montrachet 1¥Cru« Combette » 2009
Meursault « En la Barre » 2010
Chassagne-Montrachet 1% Cru « Champ — Gain » 2007
Saint Aubin 1% Cru « Frionne » 2010

Viré-Clessé - La Bongran- 2005

Hauvette

Gavoty
Vidal
Rougier

Montez
Avril

Moreau- Naudet
V. Dauvissat
Carillon

H. Boillot

Prieur

A. Jobard

P. Colin

Lamy

Thévenet

€

37,5 l

60
53
62
145

58

42
46
48

60
56

39
75
63
83
90
57
64
42
43

Prix nets, taxes et service compris
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Alsace

A O P Alsace Grand Cru « Hengst » Riesling 2010 (50cl)

Loire

A O P Sancerre « Belles Dames » 2010

Sud-Ouest

A OP Irouleguy —Domaine Arretxea « Hegoxury » 2010

Suisse

A O C Valais —Arvine (50cl)

VINS MOELLEUX ET LIQUOREUX

A O P Quart de Chaume — Pierre Bise 2004 (50cl)

A O P Jurangon « Les Jardins de Babylone » 2005 (50cl)
A O P Cbtes du Jura—Vin de Paille 1998

A O P Macon Village « Botritys » 2000

A O P Sauternes — Chateau Coutet 1997

A O P Sauternes — Chateau Yquem 1998

Suisse-AOC Valais- Petite Arvine « Grain Noble » 2001 (50cl)

Vin de Table — Henri Passerillé 2009 (50cl)

A O P Banyuls- La Rectorie « Cuvée Parcé Frére » (50cl)

Autriche-Neusiedlerse- Strohwein . Cabernet Sauvignon 2003 (50cl)

VINS ROSES

A OP Cobte de Provence « Chateau de Selles » 2011
A O P Palette — Chateau Bonnaud 2011 (50cl)
A O P Bandol -Domaine de Terrebrune 2011

Josmeyer

Gitton

Riouspeyrous

C. Abbet

C. Papin
Dagueneau
Labet
Thévenet
Baly
Lur-Saluces
M.T Chappaz
F. Henry
Parcé

Lunzer

Ott
Spitzglous
Delille

Prix nets, taxes et service compris

37,5

63

33

42

75

80
170
72
140
110
260
170
110
75

140

41
45
33

cl
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VINS ROUGES

Provence: Appellations d’Origine Protégée :

Cotes de Provence - Chatau La Font du Broc 2007 (50cl)
Bandol — Chateau de Pibarnon 2007

Bandol — Domaine Tempier 2007

Palette — Chateau Henri Bonnaud 2007 (50cl)

Vallée du Rhéne:  Appellations d’Origine Protégée :

Cote Rotie 2009

Cote Rotie 2005

Cote Rotie « Barbarine » 2009 (50cl)

Cote Rotie « Les Grandes Places » 2007 (50cl)
Saint-Joseph « Cuvée du Papy » 2007 (50cl)
Chateauneuf du Pape — Clos des Papes 2006
Chateauneuf du Pape — Beaucastel 2007

Languedoc:  Appellation d’Origine Protégée :

Faugéres « La Liquiere » 2010

Bourgogne : Appellations d’Origine Protégée :

Gevrey- Chambertin 2007
Gevrey-Chambertin 2005

Grand Cru- Echezeaux 2008

Morey -Saint-Denis 1°" Cru « Buissiére » 2006
Chambolle — Musigny 2008

Vosne- Romanée 2005

Nuits -Saint -George 2009

Nuits -St Georges lerCru « Clos de la Maréchale »2008
Grand Cru - Corton « Renardes » 2009
Volnay 1% Cru « Caillerets » 2008
Savigny-Les-Beaunes 2008 «Les Lavieres »
Pommard « Chaniére » 2009

Bordeaux : Appellations d’Origine Protégée :

Pauillac — Echo de Lynch Bages 2008

Pauillac — Chateau Lynch Bages 2004

Pauillac — Chateau Lafite- Rotschild 2007

Margaux — Alter Ego de Chateau Palmer 2006

Saint Julien — Chateau Beychevelle 2007
Pessac-Léognan —Chateau de Fieuzal 2009

Pessac Léognan — Chateau Carmes Haut Brion 2206
Pomerol — Chateau Vray Croix de Gay 2007

Saint Emilion 1* Grand Cru — Chateau Beauséjour — Duffau 2004

Saint Emilion 1* Grand Cru — Chateu Belair 2000

Massa

St Victor
Peyraud
Spitzglous

Ogier
Jamet
Gangloff
Montez
Montez
Avril
Perrin

Vidal

Perrot-Minot
Trapet
Duband
Roumier
Roumier
Arnoux
Lecheneaut
Mugnier
Gay

Boillot

C. Maréchal
C. Maréchal

Prix nets, taxes et service compris

€ 37,5

47
40
50
44

64
72
87
120
52
75
67

32

74
68
125
69
55
70
57
65
90
69
42
60

78
120
700
100

85

70

77

85

74

120

cl
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EAUX DE VIE BLANCHES € 4cl LES LIQUEURS € 4cl

Amaretto Di Saronno 13
J.P METTE a Ribeauvillé Bénédictine 13
Cumin 11 Cointreau 13
Vieux Kirsh 1966 22 Drambuie 12
Marc de Gewdirtzstraminer-VT 16 Fernet et Branca 13
Mandarine Impériale 13
WINDHOLZ a Ribeauvillé
Vieille Mirabelle 13 Grand-Marnier Centenaire 15
Framboise Sauvage 13 Grand-Marnnier Cent Cinquantenaire 25
E. BRANA a St-J.P-de-Port Chartreuse V.E.P des Peres Chartreux 18
Prune Vieille 13 Lérina Verte 13
Poire William 14 Lérina Jaune 13
2cl 4cl
ARMAGNAC € €
Ténareze — chateau De Busca 1985 18
Bas-Armagnac :
Léon Lafitte « Folle Blanche 1980 » - Domaine Boigneres 16 32
Laberdolive 1979 — Vignoble de Jaurrey 19 38
Fontaine De Coincy — 1973 45

CALVADOS DU PAYS D’AUGE

Adrien Camut — Réserve de Semainville 24
Adrien Camut — Prestige 20 40
COGNAC
A.EDORX.O 20
A.E DOR N°7 19 38
Chateau de Beaulon 1976 30
Delamain 1973 16 32
Hennessy Paradis 60
Hine Triomphe 20 40
Ragnaud-Sabourin « Florilege » 27
Léopold Gourmel « Quintessence » 23 45
Rémy Martin « Louis XIII » 140
RHUM
Rhum J.M 1994 — Martinique 17 34

MARCS & FINES

Marc de Provence — Domaine Gavoty 13
Marc de Bandol 1991 — Chateau de Pibarnon 15
Fine Faugeres -Mas d’Alezon 2006 15
Grappa Arneis — Rovero 14

Prix nets, taxes et service compris
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