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Relever un nouveau défi professionnel en intégrant une cave avec une belle 
sélection de vignerons et de domaines. 

Animer des dégustations. 

 
 
 
 
 
 

Parcours professionnel 

 
Novembre 1996 à ce jour  

 

 Responsable du magasin Nicolas à Cannes 06 

Gérant de la cave et de la gestion du stock, développement et prospection 
auprès de la clientèle 

      Progression du chiffre de  plus de 7% par an 

Avril 1992 à novembre 1996  
 

 Cave Nicolas gérant de la cave de Charenton 94 

Evolution du chiffre d’affaire de 10% par an 

Création d’un club de dégustation 

Formateur des futurs gérants magasin école       

Animateur de dégustation pour les élèves  de l’école d’aéronautique                                                    
de Vitry-sur -Seine 

Février 1991 à mars 1992  
 

 Manager de la brigade de sommellerie des achats et de la gestion 
de                de la cave Grand Hôtel du Cap à St-Jean-Cap-Ferrat 06 

Mai 1990 à février 1991  
 

 Chef sommelier dans l’une des plus belles tables du village 

Restaurant le Relais à Mougins France 06  

Contact avec les vignerons et les représentants 

début 1990 
 

 Cave Hédiard à Parly France 78      

                Caviste-conseil, coordinateur des approvisionnements et de la présentation 

     
                                                                                                 

 

 

lllpool.. 
     Célibataire    permis de conduire 



 
 
 
Autres activités 

 

Stage au Cave Duvernay à Annemasse 74                                                     Avril 2012 
Formateur d’élève de la mention complémentaire de sommellerie de Nice 06                     
                                                                                                                         1998 - 2010 
Participation au concours du meilleur ouvrier de France à Paris                     2003  
3éme au Concours du meilleur sommelier de France à Monaco                    1992  

 

 

Formations 

 
Bep et Cap section restaurant à l’Ecole Hôtelière de Poitiers                          1978-1980 
Stage de dégustation, d’information et visite de vignoble dirigé par  
Alain Ségelle à Paris                                                                                         1989-1990 
Stage de dégustation à l’Ecole de Formation Béssou à Paris                          1995-1996 
 
 

Langues 

 
Français : langue maternelle 
Anglais   : lu, parlé et écrit 
Italien     : notions 

 
 

Informatique 

 
Windows-xp-professionnel 
 
 

Centres d'intérêts 

 
Œnologie, volleyball, fitness, ski, plongée, randonnée, cinéma, 
Théâtre, lecture, musique, voyages, nature, diététique 
 
 

Références 

 
Mme Audrey Navarro, Grand Hôtel du Cap à St-Jean-Cap-Ferrat 06 
Tél. 04 93 76 50 50 
M. Didier Crato, École Hôtelière de Nice 06 
Tél. 06 11 25 41 35 
M. Olivier Pérrin, Nicolas à Paris 
Tél. 01 47 34 37 11 
 


